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Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych
(2012/C 99/10)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (). O$wiadczenia o sprzeciwie nalezy przedlozy¢ Komisji w terminie szesciu
miesiecy od daty niniejszej publikacji.

3.2.

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
»SALE MARINO DI TRAPANI”

NR WE: IT-PGI-0005-0892-09.09.2011
ChOG ( X ) ChNP ()

Nazwa:

,Sale Marino di Trapani”

Pafistwo czlonkowskie lub panstwo trzecie:

Wlochy

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego:

. Rodzaj produktu:

Klasa 1.8: Inne produkty wymienione w zalgczniku I do Traktatu (przyprawy itp.)
Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1:
Chronione oznaczenie geograficzne (ChOG) ,Sale Marino di Trapani” okresla s6l morska wydobywang

z salin w Trapani, Paceco i Marsala, znajdujacych si¢ na obszarze wyznaczonym w pkt 4.

Referencyjne parametry chemiczne dla ,Sale Marino di Trapani” przedstawiono w tabeli ponize;j.

Parametry Jednostka miary Sale Marino di Trapani
Nierozpuszczone pozostatosci % <0,2
Wilgotno$¢ resztkowa % <38
Chlorek sodu (w masie suche)) % > 97,0
Magnez % < 0,70
Potas % < 0,30
Wapn % < 0,40
Siarczany % <15
Zelazo Mg/kg (ppm) <20
Oléw Mg/kg (ppm) <15
Cynk Mglkg (ppm) <1

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Parametry Jednostka miary Sale Marino di Trapani
Miedz Mg/kg (ppm) <1
Chrom Mg/kg (ppm) < 0,15
Rtec Mg/kg (ppm) < 0,05
Kadm Mg/kg (ppm) < 0,15
Arsen Mg/kg (ppm) <0,1
Jod Mglkg (ppm) > 0,70

Oznaczenia analityczne muszg by¢ przeprowadzane wedlug metod okreSlonych w normie Codex
Alimentarius STAN 150-1985.

,Sale Marino di Trapani” musi ponadto posiadaé nastgpujace cechy chemiczno-fizyczne pod wzgledem
wygladu:

barwa: biala;

jednolite krysztalki;

zréznicowana granulometria;

brak dodatkow, Srodkéow wybielajacych, substancji konserwujacych lub srodkéw przeciwzbrylajacych.

Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych):

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego):

Poszczegélne etapy produkcji, ktore muszg odbywal sig na wyznaczonym obszarze geograficznym:

Wszystkie etapy produkgji ,Sale Marino di Trapani’, od wytworzenia soli w salinach do jej zebrania
i obrébki, musza odbywac si¢ na obszarze geograficznym okre$lonym w pkt 4.

Proces obrébki musi obejmowac co najmniej jeden z ponizszych etapdw:

— plukanie pod strumieniem stonej wody pochodzacej ze zbiornikéw salin z tego samego obszaru
produkgji,

— odwirowywanie,

— mielenie mechaniczne w lokalnych mlynach kamiennych (mielenie w tradycyjnych wiatrakach) lub
w miynach ze stali nierdzewnej,

— suszenie w tozu fluidalnym w temperaturze < 250 °C,
— przesiewanie mechaniczne w celu selekeji ustalonych przedziatéw granulometrycznych.

Szczegbtowe zasady dotyczgee krojenia, tarcia, pakowania itd.:

Szczegbtowe zasady dotyczgce etykietowania:

,Sale Marino di Trapani” wprowadza si¢ do obrotu w odpowiednich opakowaniach, posiadajacych
plombe zabezpieczajaca jednokrotnego uzytku, o masie: 1 000 kg, 25 kg, 10 kg, 5 kg, 2 kg, 1 kg,
750g, 500¢g, 250g, 120 g, 100 g.



C 99/20 Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej 3.4.2012

Poza wspdlnotowym symbolem graficznym opakowania musza obowigzkowo zawiera¢ na etykiecie
wydrukowane wyrazng i czytelng czcionkg oznaczenie ,IGP — Sale Marino di Trapani”, ktére musi by¢
w kolorze silnie kontrastujgcym z kolorem etykiety, tak aby mozna bylo je wyraznie odrézni¢ od
pozostalych informacji znajdujacych si¢ na etykiecie.

4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego:

Obszar geograficzny produkcji ChOG ,Sale Marino di Trapani” obejmuje terytorium gmin: Trapani,
Paceco i Marsala (prowincja Trapani). Przedmiotowy obszar geograficzny obejmuje konkretnie saliny
wzdluz pasa wybrzeza (znanego jako ,La via del Sale”), wyznaczonego od potudnia przez zabudowania
miasta Marsala, od pétnocy przez zabudowania miasta Trapani, od zachodu przez Morze Srédziemne
(facznie z wyspami Isole dello Stagnone di Marsala: Isola Grande, Isola di Mothia, Isola Santa Maria),
a na wschodzie przez droge krajowag 115 (s.s 115).

5. Zwigzek z obszarem geograficznym:
5.1. Specyfika obszaru geograficznego:

,Sale Marino di Trapani” wydobywa si¢ z salin w Trapani, Paceco i Marsala, ktére moga korzystaé
z wyjatkowo czystych wéd morskiego rezerwatu przyrody Wysp Egadzkich, znajdujacego si¢ wprost
nad wybrzezem, na ktérym zlokalizowany jest caly obszar produkeji ,Sale Marino di Trapani”. Nisko
polozone tereny wybrzeza, usytuowane nawet czasem lekko ponizej poziomu morza, jak réwniez
charakter gleby, ktéra jest wyjatkowo nieprzepuszczalna, sprawiaja, ze obszar nadaje si¢ do produkji
soli morskiej, umozliwiajac wydajne i oplacalne instalowanie i zaopatrywanie obiektow produkcyjnych.
Ponadto polozenie geograficzne obszaru produkeji charakteryzujg niewielkie ilosci wody stodkiej i silne
prady, co gwarantuje staly poziom zasolenia oraz wysoka czestotliwos¢ wymiany dostarczanej wody.

5.2. Specyfika produktu:

,Sale Marino di Trapani” to sél catkowicie naturalna bez dodatkéw, srodkéw wybielajacych, substancji
konserwujacych lub Srodkéw przeciwzbrylajacych, wysoce ceniona przez wloska branze przetwoércza
ze wzgledu na jej czysto$c.

5.3. Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub whasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegélne cechy jakosciowe, renoma lub inne wlasciwosci produktu
(w przypadku ChOG):

,Sale Marino di Trapani” od dawna cieszy si¢ renoma we Wiloszech oraz na $wiecie, zaréwno w kate-
goriach handlowych, jak i konsumpcyjnych. O dlugiej tradycji produkeji i zbioru ,Sale Marino di
Trapani” $wiadcza wzmianki historyczne dotyczgce obrotu tym produktem, ktére pochodza sprzed
trzech tysiecy lat, gdy gospodarka Fenicjan opierala si¢ na tzw. ,bialym zlocie”. Autorem pierwszego
prawdziwego $wiadectwa dotyczacego saliny w Trapani jest arabski geograf Al-Abu ‘Abd Allah
Muhammad (znany lepiej jako Idrisi badz Edrisi), ktéry w swojej ,Ksiedze Rogera”, napisanej
w 1154 r. dla kréla normanskiego Rogera II, wspomina o obecnosci salin dokladnie u wrét miasta
Trapani. Przez wieki saliny stanowily wizytéwke Trapani, rozstawiajagc miasto w calej Europie i stano-
wiac powdd do dumy dla terytorium naturalnie predestynowanego do produkcji soli dzigki sprzyjaja-
cemu klimatowi o silnym nastonecznieniu, czestych wiatrach i rzadkich opadach deszczu.
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Dane statystyczne i handlowe (Mondini 1999) potwierdzaja renome ,Sale Marino di Trapani” na
przestrzeni XVI i XVII wieku. Po roku 1572, w nastepstwie podboju Cypru przez Turkéw, Republika
Wenecka oraz Ksigstwo Mediolanu wybraly Trapani na preferowany rynek zaopatrzenia zamiast poto-
zonych blizej miejscowosci Barletta i Valona.

Renoma ,Sale Marino di Trapani” utrzymala si¢ az do naszych czaséw, a nawet wzrosta dzigki
ustanowieniu rezerwatéw przyrody Riserva Naturale Orientata Isole dello Staghone oraz Riserva Naturale
Orientata delle Saline di Trapani e Paceco. W rezultacie tych dwéch wydarzen popyt na ,Sale Marino di
Trapani” zwigkszyt si¢ jeszcze bardziej, nie tylko z uwagi na rzeczywista jakos¢ produktu, ktéry posiada
juz ugruntowang pozycje pod wzgledem komercyjnym, lecz réwniez dzigki wizerunkowi obszaru jego
pochodzenia, ktory jest chroniony i monitorowany pod katem stanu $rodowiska. Nie jest przypadkiem,
iz najbardziej renomowani i doborowi przedstawiciele branzy spozywczej, tacy jak niektorzy kluczowi
producenci szynki z regionu Emilia-Romania, producenci artykuléw mleczarskich z Ragusy, a takze
niektérzy przetwércy z Sycylii i Kampanii, decyduja si¢ na wykorzystanie ,Sale Marino di Trapani”
w swoich procesach produkcyjnych, ze wzgledu zwlaszcza na jej czysto$é, ktora jest szczegdlnie
ceniona od poczatkéw XX wieku réwniez przez sektor przetwoérstwa rybnego w Europie Pdlnocnej.

Potwierdzeniem tej renomy, przede wszystkim w skali mig¢dzynarodowej, bylo takze przyznanie
zlotego medalu przy okazji wystawy Exposicion Internacional de Medicina e Higiene, zorganizowanej
w Buenos Aires w 1910 r.

O wielkim zainteresowaniu obszarem moze §wiadczy¢ fakt, iz szlak ,Via del Sale”, zdefiniowany jako
szlak nadmorski wyznaczajacy obszar produkcji, laczacy z pdlnocy na poludnie miasta Trapani
i Marsala i przechodzacy przez terytorium gminy Paceco, zostal nominowany w 1995 r. jako kandydat
Wioch do pierwszej edycji Wielkiej Nagrody Turystyki Ekologicznej, promowanej przez Uni¢ Europej-
ska.

Odestanie do publikacji specyfikacji:

Wilasciwe wladze administracyjne wszczely krajowa procedure sprzeciwu, publikujac propozycje uznania
ChOG ,Sale Marino di Trapani” w Dzienniku Urzedowym Republiki Wloskiej nr 163 w dniu 15 lipca 2011 r.

Ze skonsolidowanym tekstem specyfikacji produkcji mozna zapoznaé si¢ na stronie internetowej:
http:/fwww.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

lub

lub wchodzac bezposrednio na strong gléwng Ministerstwa Polityki Rolnej, ZywnoSciowej i Lesnej

(http:/[www.politicheagricole.it) i wybierajac ,Qualita e sicurezza” (u goéry z prawej strony ekranu),
a nastepnie ,Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE”.
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