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Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i S$rodkéw

spozywczych
(2012/C 125/06)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (). Os$wiadczenia o sprzeciwie muszg wplynaé do Komisji w terminie sze$ciu
miesiecy od daty niniejszej publikacji.

3.2.

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
,SPARGEL AUS FRANKEN”|,FRANKISCHER SPARGEL”|,FRANKEN-SPARGEL”
NR WE: DE-PGI-0005-0804-17.03.2010
ChOG ( X ) ChNP ()

Nazwa:

,Spargel aus Franken”[,Frankischer Spargel”/,Franken-Spargel”

Pafistwo czlonkowskie lub pafstwo trzecie:

Niemcy

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego:

. Rodzaj produktu:

Klasa 1.6 — Owoce, warzywa i zboza, Swieze lub przetworzone

Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1:

Oznaczenie ,Szparagi z Frankonii” dotyczy wylacznie jadalnych pedéw byliny Asparagus officinalis
L uprawianych i zbieranych na obszarze geograficznym Frankonii jako szparag bialy z podkategoria
szparag fioletowy oraz jako szparag zielony z podkategoria szparag fioletowo-zielony.

Szparag bialy jest uprawiany w walach ziemi. Pedy pozostaja biale dzigki ochronie przed $wiattem
stonecznym. Z powodu réznic miedzy poszczeg6lnymi odmianami i przenikalno$ci $wiatla przez glebe
w bialych szparagach moze w okolicach glowki wystepowaé zabarwienie od rézowego po fioletowo-
purpurowe. Szparag bialy i fioletowy okresla si¢ réwniez jako szparag blady.

Pedy szparagu zielonego wyrastaja ponad powierzchnie gleby. Dzigki Swiatlu stonecznemu fotosynteza
prowadzi do tworzenia chlorofilu, ktéry prowadzi do zabarwienia czg$ci szparagéw na zielono.
W zaleznosci od gatunku szparag zielony moze réwniez czg¢Sciowo przybieraé barwe fioletows.

Aby zagwarantowal spelnienie wymogéw w zakresie jakosci i zachowaé szczegdlne cechy szparagéw
z Frankonii, szparagi te produkuje si¢ wedlug zasad dobrej praktyki i sprzedaje po przebraniu i zapa-
kowaniu zgodnie z obowigzujacymi normami handlowymi UE.

Szparag z Frankonii wyrdznia si¢ na tle szparagéw innego pochodzenia tym, ze obok wiasciwosci
zewnetrznych (normy handlowe), charakteryzuje si¢ réwniez wlasciwosciami wewnetrznymi (drobne
widkna, fagodny aromatyczny smak, male prawdopodobiefistwo powstawania substancji gorzkich)
i jest uprawiany i zbierany tylko na obszarze geograficznym Frankonii.

Aby zagwarantowa¢ wlasciwo$ci wewnetrzne producenci dostosowujg wyb6r gatunkéw, ktore w szcze-
g6lny sposéb odpowiadaja powyzszym specyfikacjom, do badan gatunkéw prowadzonych przez
wolny kraj zwigzkowy Bawarie. Producenci sa informowani co roku o zaleceniach dotyczacych
poszczegblnych gatunkéw, a ciagle i przystosowane do kazdej pogody zbiory oraz odpowiednia
obrébka po zbiorach gwarantujg ponadto $wiezo$¢ szparagéw, niezaleznie od kanatu dystrybucji.

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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3.3. Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktow przetworzonych):

3.4. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzecego):

3.5. Poszczegdlne etapy produkgji, ktdre muszg odbywaé si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym:

Produkgcja szparagéw od uprawy do zbioréw musi mie¢ miejsce na obszarze geograficznym Frankonii.

3.6. Szczegotowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.:

3.7. Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania:

4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego:

Obszar geograficzny Frankonii obejmuje wszystkie obszary uprawy szparagdbw w okregach Dolna,
Srodkowa i Gérna Frankonia wolnego kraju zwigzkowego Bawaria.

5. Zwigzek z obszarem geograficznym:
5.1. Specyfika obszaru geograficznego:

Szparagi z Frankonii s3 uprawiane na typowych frankonskich obszarach itéw kajprowych, jak réwniez
na piaszczystych glebach Jury, pagérkowatych terendéw i obszarze kajprowym péinocnej Bawarii,
Wyzyny Frankofiskiej, jak i pasm gorskich Spessaart i Rhon, przecigtnie na wysokosci 200-300
metréw. Na warunki uprawy maja réwniez wplyw nastepujace czynniki: $rednio 1 500 godzin nasto-
necznienia rocznie, przecigtna temperatura w wysokosci 10 °C oraz 600 mm opadéw rocznie. Nasto-
necznienie i temperatury sprzyjaja wczesnemu nagrzaniu gleby. Opady sa réwnomierne i wynosza
okolo 40-60 mm miesigcznie, co powoduje réwnomierny wzrost szparagdw. Warunki uprawy we
Frankonii moga by¢ monitorowane dzigki pomiarom temperatur waléw ziemi dokonywanym
w ramach projektu Spargel-Temperaturservice.

Dzigki opisanym geograficznym whasciwosciom okregi Dolna, Srodkowa i Gérna Frankonia sa od lat
znane z wysoce rozwinigtej uprawy szparagéw. Tradycyjnie praktykuje si¢ tu nadal tzw. ,wycinanie na
Slepo” w procesie zbierania bialych szparagow. W metodzie tej pedy szparaga odcina si¢ dtugim nozem
od rosliny bez odstaniania calego pedu.

O tradycyjnej uprawie wspomina si¢ juz w wydaniach Florinusa z lat 1702-1722 (Biblioteka kraju
zwigzkowego Bawarii, Monachium). Inne zrédla historyczne opisujace genez¢ upraw szparagdw we
Frankonii odnosza si¢ do lat 1799-1858 i dotycza regionu Bambergia (G6rna Frankonia) oraz do
upraw szpinaku w powiecie Kitzingen (Dolna Frankonia) okolo 1860 r. W historii targowiska w Eggol-
sheim (Gérna Frankonia) z 1876 r. wspomina si¢ takze o uprawach szparagéw w tym regionie w roku
1670.

Przez stulecia uprawa szparagéw we Frankonii stala si¢ istotnym czynnikiem gospodarczym o duzym
znaczeniu kulinarnym i kulturalnym. W 2000 r. we Frankonii uprawiano szparagi na 670 hektarach
(Gérna Frankonia — 77,18 hektaréw, Srodkowa Frankonia — 264,62 hektaréw, Dolna Frankonia —
327,61 hektar6w), co stanowi 41 % lacznej powierzchni upraw szparagéw w Bawarii.

5.2. Spegyfika produktu:

We frankonskich szparagach cenione sa przede wszystkim drobne widkna, tagodny aromatyczny smak
i male prawdopodobiefistwo powstawania substancji gorzkich. Juz w czasopi$mie ,Die Gartenlaube”,
rocznik 1858 (drukowanym w ,Elyane Werner, Frinkisches Leben — frankischer Brauch”, W. Ludwig
Verlag, 1992) szparagi te zostaly okreslone jako ,klasyczne”.

Szparagi z Frankonii ciesza si¢ duza popularnoscig i dobra opinig w regionie i poza nim. Wyrazem
tego jest fakt, Ze szparagi z Frankonii sg przedstawiane w mediach jako poszukiwany przysmak. Od
1998 r. co dwa lata wybierana jest oficjalna ,frankoniska krélowa szparagow”. Frankoniskiej krolowej
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5.3.

szparagow, jak i regionalnym frankonskim ksiezniczkom szparagéw, poswieca si¢ duzo uwagi. Sposrdd
licznych festynéw szparagéw we Frankonii najbardziej znany jest ,targ szparagéw” w Norymberdze.
O otwarciu sezonu szparagowego we Frankonii, z okazji ktérego pierwszego symbolicznego cigcia
nozem dokonuje nierzadko bawarski minister rolnictwa, co roku donosi nie tylko prasa regionalna, ale
takze media z innych cze¢Sci Bawarii. Zbiory szparagéw tradycyjnie koriczg si¢ co roku w dniu
24 czerwca, w dzien $w. Jana.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wilasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegdlne cechy jakosciowe, renoma [ub inne wlasciwosci produktu
(w przypadku ChOG):

Szczegllne zalety i smak szparagéw z Frankonii wynikaja z niepowtarzalnej kombinacji warunkéw
glebowych i klimatycznych wystepujacych tylko w tym regionie oraz z wiedzy produkcyjnej uzyskanej
przez wieki przez frankofiskich producentéw.

Dos$wiadczenia plantator6w szparagéw byly przekazywane z pokolenia na pokolenie. Te niezwykla
wiedze o szparagach uzupelniaja nowoczesne badania (Bayerische Landesanstalt fir Weinbau und
Gartenbau i Bayerische Landesanstalt fur Landwirtschaft), do§wiadczenia przeprowadzane na uprawach
w regionie (Albertshofen i Eckental), szkolenia dla producentéw (dni szparagdw) i informacje dla
plantatoréw (biuletyny dotyczace szparagéw wydawane przez zrzeszenie producentéw szparagéw
Spargel-Erzeugerverband Franken e.V., a takze informacje urzedéw ds. rolnictwa w Kitzingen i Fiirth).
Jako$¢ szparagéw z Frankonii odzwierciedla wspomniane do$wiadczenia i wiedzg.

Odeslanie do publikacji specyfikacji:
(Artykut 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

Markenblatt Heft 12 z dnia 20 marca 2009 r., cze$¢ 7a-aa, s. 4

http:/[register.dpma.de/DPMAregister/geo/detail.pdfdownload/1200
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