C 212/6

Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej

19.7.2012

INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i S$rodkéw

spozywczych
(2012/C 212/05)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (). O$wiadczenia o sprzeciwie musza wplynaé do Komisji w terminie szeSciu
miesigcy od daty niniejszej publikacji.

3.2.

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
~AIL FUME D’ARLEUX”

NR WE: FR-PGI-0005-0820-02.08.2010
ChOG ( X ) ChNP ()

Nazwa:

LAl fumé d’Arleux”

Pafistwo czlonkowskie lub panstwo trzecie:

Francja

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego:

. Rodzaj produktu:

Klasa 1.6: Owoce, warzywa i zboza $wieze lub przetworzone.

Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1:

LAl fumé d’Arleux” jest czosnkiem, ktéremu tradycyjna metoda i umiejetnosci cztowieka dotyczace
splatania i wedzenia przy uzyciu lokalnego torfu, wegla brunatnego, stomy lub trocin zapewniajg dlugi
okres przechowywania.

LAil fumé d’Arleux” produkuje si¢ z rézowego czosnku wiosennego (Allium sativum, rodzina liliowa-
tych) nalezacego do grupy odmian II i typu ,Ail du Nord”. Charakteryzuje si¢ on dlugim okresem
spoczynku, Srednimi bulwami, brakiem pedu kwiatostanowego i jest dostosowany do warunkéw
klimatycznych i historycznych regionu Nord-Pas de Calais. Brak pedu kwiatostanowego pozwala na
prezentowanie czosnku w postaci typowego warkocza, poniewaz jego liScie sa wystarczajaco gigtkie,
aby je splatal. Stosuje si¢ odmiany ,Ail du Nord”, ,Gayant” i ,Arno”. Mozna wprowadzaé nowe
odmiany, pod warunkiem ze spelniaja wczesniej okreslone kryteria. Po kazdej zmianie wykaz odmian
przekazuje si¢ producentom, jak réwniez organowi kontrolnemu i wlasciwym organom nadzorczym.
W momencie zbioru bulwa ma Srednig wielko$¢ (kalibraz waha si¢ od 40 do 80 mm z zaleznosci od
postaci), bialag barwe, podczas gdy zewnetrzna tuska zabkéw ma barwe ciemnordzowa.

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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LAl fumé d’Arleux” ma tradycyjnie posta¢ warkoczy zlozonych z 10-90, a nawet 120 gtéwek. Moze
réwniez mie¢ postaé warkoczy zlozonych z 3 gléwek. Na tworzenie warkoczy pozwala suszenie
glowek czosnku z li§émi, na polu lub metods wentylacji wymuszonej w zadaszonym miejscu.
Warkocze splata si¢ recznie w taki sam sposéb jak wlosy.

Wedzenie, ktére ma miejsce po splataniu, odbywa si¢ w wedzarni i trwa co najmniej 7 dni. Po
wedzeniu, w zaleznosci od zastosowanych materialéw, warkocz moze uzyskaé rézne zabarwienie.
Moze mie¢ kolor od bragzowo-rudego do ciemnobrunatnego. Otrzymane w ten sposéb warkocze
mozna ewentualnie, przed wprowadzeniem do obrotu, umiesci¢ w siatce.

LAil fumé d’Arleux” posiada nastepujace wlasciwosci:
— przyjemny zapach wedzenia,

— jednolita barwa na calej dlugosci warkocza, ktérej intensywno$é ocenia si¢ zgodnie z okreslonym
wzorcem poréwnawczym koloru.
Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych):

Nie dotyczy

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego):

Nie dotyczy

Poszczegdlne etapy produkji, ktére muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym:

Wszystkie etapy uprawy, splatania, wedzenia i pakowania musza odbywaé si¢ na wyznaczonym
obszarze geograficznym.

Szczeg6lowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.:

Po procesie wedzenia produkt moze by¢ pakowany w siatki. Pakowanie musi odbywacé si¢ na wyzna-
czonym obszarze geograficznym w celu znacznego ograniczenia manipulowania produktem. ,Ail fumé
d’Arleux” jest bowiem produktem delikatnym (wedzenie sprawia, ze zewnetrzne tuski i fodygi staja sie
bardziej tamliwe), w odniesieniu do ktérego nalezy ograniczy¢ obrébke i transport. Pakowanie na
wyznaczonym obszarze geograficznym pozwala zachowa¢ produkt i jego warkocze w nienaruszonym
stanie.

Szczegblowe zasady dotyczgce etykietowania:

Oproécz elementéw wymaganych zgodnie z prawem kazda etykieta musi zawieraé:
— nazwe ChOG,
— numer partii pozwalajgcy zapewni¢ identyfikowalnosc,

— unijne logo ChOG lub napis ,Indication Géographique Protégée” (chronione oznaczenie geograficz-
ne).

Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego:

Obszar geograficzny odpowiada gruntom uzytkowanym obecnie pod uprawe czosnku w okolicach
miasta Arleux, skad wywodzi si¢ ta tradycja, za czym przemawiaja lokalne warunki glebowo-klima-
tyczne i obecno$¢ torfowisk.

Obszar geograficzny odpowiada 62 gminom: 35 gminom w departamencie Nord i 27 w departa-
mencie Pas de Calais.

Departament Nord

Arleux, Aubencheul au Bac, Aubigny au Bac, Bruille lez Marchiennes, Brunemont, Bugnicourt, Cantin,
Courchelettes, Cuincy, Dechy, Ecaillon, Erchin, Esquerchin, Estrées, Fechain, Ferin, Flers en Escrebieux,
Fressain, Fressies, Goeulzin, Guesnain, Hamel, Haynecourt, Hem Lenglet, Lambres lez Douai, Lauwin
Planque, Lecluse, Lewarde, Loffre, Marcq en Ostrevant, Marquette en Ostrevant, Masny, Monchecourt,
Roucourt, Villers au tertre.
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Departament Pas de Calais

Baralle, Bellonne, Brebiéres, Buissy, Cagnicourt, Corbehem, Dury, Ecourt Saint Quentin, Epinoy, Gouy
sous Bellonne, Hendecourt les Cagnicourt, Marquion, Noyelles sous Bellonne, Oisy le Verger, Palluel,
Quiery La Motte, Recourt, Riencourt les Cagnicourt, Rumaucourt, Sailly en Ostrevent, Sains les
Marquion, Sauchy Cauchy, Sauchy Lestrée, Saudemont, Tortequesne, Villers les Cagnicourt, Vitry en
Artois.

Zwiazek z obszarem geograficznym:

. Specyfika obszaru geograficznego:

Gleba

Z réznych skal macierzystych powstaly najbardziej typowe gleby regionu Cambrésis: muly lessowe,
gliny z trzeciorzedu i w mniejszym stopniu podloza z przewaga piasku pochodzace z formacji
trzeciorzedowych, kredowych i z osadéw rzecznych.

,Ail fumé d’Arleux” uprawia si¢ na obszarze geograficznym na dziatkach charakteryzujacych sie gleba
typu mulowego lub mulowo-gliniastego zawierajaca najwyzej 30 % gliny.

Klimat

Na obszarze wystepuje klimat umiarkowany, z niewielkimi wahaniami temperatur na przestrzeni lat.
Warto$ci minimalne sg umiarkowane (niewiele dni z temperaturami ponizej 0 °C), a wartosci maksy-
malne rzadko przekraczajg 30 °C. Istnieje niewielka réznica pomiedzy temperaturami nocnymi i dzien-
nymi.

Jezeli chodzi o opady, obserwujemy jednolity rozklad ilosci opadéw na przestrzeni roku — lacznie
wynoszg one okolo 650 mm (§rednia z ostatnich 30 lat).

Wystepowanie torfu

Arleux miesci si¢ w dolinie otoczonej fgkami, rzekami i bagnami.

Dolina rzeki Sensée ,kresli dlugg zielong lini¢” pomigedzy dwoma nagimi plaskowyzami Douaisis
i Cambrésis.

Sensée zasilajg wody z drugorzednych doplywéw, w tym Agache i Hirondelle, przeptywa ona przez
bagna i stawy i wpadaja do Canal du Nord.

Bagna w dolinie Sensée rozposcieraja si¢ na blisko 800 hektarach, na ktérych odlozyly si¢ mut i torf.

Niegdy$ liczne w dolinie mlyny i $luzy przyczynily si¢ do utrzymania poziomu wody w bagnach,
podczas gdy wydobycie torfu, stosowanego jako paliwo przed masowym pojawieniem si¢ wegla,
wplynelo na stworzenie stawow.

Specyfika produktu:

Specyfika produktu opiera si¢ na specyficznych umiejetnosciach: wedzeniu, jak réwniez na jakosci
bedacej zaréwno wynikiem wedzenia, jak i specyficznej prezentacji w postaci warkoczy i wreszcie
na zakorzenionej od dawna renomie, ktéra przetrwala do dzisiaj.

Tradycyjne umiejetnodci: wedzenie

Tradycyjne wedzenie realizuje si¢ przez spalanie mieszanki torfu, trocin i stomy. Obecnie do wspom-
nianej mieszanki dodaje si¢ wegiel brunatny, poniewaz obecnie eksploatacja torfu jest ograniczona,
a wegiel brunatny i torf posiadaja podobne wlasciwosci spalania. Uprawa czosnku zawdziecza swoj
rozw6j w okolicy Arleux wystepowaniu torfu i technice wedzenia. Czyni to z okolicy Arleux region,
w ktérym tradycyjnie wedzi si¢ czosnek.

Okreslona jakos¢

Wedzenie nadaje ,Ail fumé d’Arleux” jednolita barwe od brazowo-rudej do ciemnobrunatnej na calej
dlugosci warkocza i przyjemny zapach wedzenia. Umozliwia réwniez dluzszy okres jego przechowy-
wania. Stosowanie odmian z typu ,Ail du Nord” pozwala na przedstawienie czosnku w postaci
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warkocza dzigki brakowi pedu kwiatostanowego. Wspomniang postal stosowano poczatkowo, aby
wieszaé czosnek w wedzarni i aby ulatwi¢ wprowadzanie go do obrotu. Obecnie ceni si¢ ja ze wzgledu
na jej praktyczno$¢ i estetyke.

Niepodwazalna renoma

Wzmianka o produkcji pojawila si¢ po raz pierwszy w departamentalnych statystykach w 1804 r.
W XIX wieku produkt nagradzano wielokrotnie w konkursach i na targach rolniczych. W XX wieku
uprawa rozwingla si¢, a rolnicy rozpowszechnili produkt, prowadzac sprzedaz od drzwi do drzwi.
Renoma ,Ail fumé d’Arleux” wykracza zatem poza jego obszar produkgji.

Obecnie targi czosnku w Arleux sg waznym wydarzeniem majacym wplyw na renome produktu. Po
raz pierwszy zorganizowano je w 1962 r., a ostatnie edycje ciesza si¢ rosnacg frekwencjg i przyczyniaja
si¢ do popularnosci produktu w prasie i wirdd uczestnikéw.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wilasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegélne cechy jakosciowe, renoma lub inne whasciwosci produktu
(w przypadku ChOG):

W regionie o warunkach glebowo-klimatycznych sprzyjajacych uprawie czosnku (gleby lekkie, niezbyt
prochnicze, ktére tatwo tracg wode¢ i nagrzewaja si¢, niezbyt kamieniste oraz umiarkowany klimat
o niewielkich wahaniach temperatury i o réwnomiernych opadach na przestrzeni roku) wedzenie
czosnku bylo mozliwe dzigki wystgpowaniu torfu.

Torf stosowano do ogrzewania, ale zastosowano go takze bardzo szybko do wedzenia czosnku. Klimat
na omawianym obszarze nie pozwala bowiem na zadowalajace suszenie czosnku. Wedzenie pozwala
zatem dokoniczy¢ proces suszenia i, tym samym, umozliwia przechowywanie czosnku bez probleméw
z ple$nig. Wedzenie nadaje mu réwniez rudg barwe i bardzo charakterystyczny zapach. Producenci
czosnku stosuja takze przy wedzeniu inne materialy, réwniez charakterystyczne dla regionu.

Splatanie czosnku ma z kolei na celu spakowanie go tak, aby ulatwi¢ zawieszenie w wedzarniach.
Wspomniane dwa aspekty wiaza si¢ $ciSle ze sobg i tworza umiejetnosci zwiazane z ,Ail fumé
d’Arleux”. Wraz z pojawieniem si¢ koni pociggowych (wzruszanie gleby), a tym bardziej mechanizacji,
uprawa czosnku nie mogla juz odbywac si¢ na obszarach bagiennych. Uprawa rozprzestrzenila sie
zatem na tereny coraz bardziej oddalone od torfowisk.

Krotkg stome pozyskuje si¢ podczas mlocki zboza w gospodarstwach, ktére korzystaja ze starych
milocarni. Jest ich jednak coraz mniej i miéca male powierzchnie. Obecnie niewiele gospodarstw
moze jeszcze dostarczaé jg producentom czosnku, poniewaz nowoczesne urzagdzenia odrzucajg
sfom¢ na ziemi¢ na polu podczas mlocki. W okolicy miasta Béthune mozna znalezé wiele takich
tradycyjnych gospodarstw. Produkuja one stome dla pafstwowych stadnin koni lub duzych stajni koni
wyscigowych z regionu paryskiego (Vincennes, Chantilly), ktére maja specyficzne zapotrzebowania
w zakresie jakosci stomy dla swoich koni. Jezeli chodzi o trociny, producenci wybierajg zaopatrzenie
regionalne. Lasy w Nord-Pas de Calais sktadaja sic bowiem glownie z drzew szerokolistnych (93 %),
wsrod ktorych duzg czesé stanowia deby, buki i jesiony. Mamy wigc do czynienia z gatunkami dobrze
nadajagcymi si¢ do wedzenia czosnku.

Producenci ,Ail fumé d’Arleux” potrafili, z jednej strony dzigki splataniu czosnku, z drugiej strony
dzigki specyficznemu sposobowi wedzenia (poczatkowo przy uzyciu torfu, nastgpnie od niedawna
przez laczenie z nim jednego lub kilku paliw), nadaé swojemu produktowi pewng renome, o czym
wcigz $wiadczy sukces targéw czosnku.

Odeslanie do publikacji specyfikacji:

(Artykut 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

https:/[www.inao.gouv.fr/fichier/ CDCIGPAilfumedArleux06122011.pdf
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