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ROZPORZADZENIE WYKONAWCZE KOMISJI (UE) NR 482/2012

z dnia 7 czerwca 2012 r.

zatwierdzajace nieznaczne zmiany specyfikacji nazwy zarejestrowanej w rejestrze chronionych
nazw pochodzenia i chronionych oznaczen geograficznych [Tettnanger Hopfen (ChOG)]

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajac Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajac rozporzgdzenie Rady (WE) nr 510/2006 z dnia
20 marca 2006 r. w sprawie ochrony oznaczen geograficznych
i nazw pochodzenia produktéw rolnych i $rodkéw spozyw-
czych (1), w szczegdlnosci jego art. 7 ust. 4 akapit pierwszy,

a takze majac na uwadze, co nastepuje:

(1)  Zgodnie z art. 9 ust. 1 akapit pierwszy rozporzadzenia
(WE) nr 510/2006 Komisja rozpatrzyta wniosek Niemiec
o zatwierdzenie zmian specyfikacji chronionego ozna-
czenia geograficznego ,Tettnanger Hopfen”, zarejestro-
wanej na mocy rozporzadzenia Komisji (WE) nr
4152010 ().

(2)  Wniosek ma na celu wprowadzenie zmian w specyfikacji.
Ze wzgledéw ekonomicznych dopuszcza si¢ nowe
systemy palikowania. Dostosowano okres zbioru, aby
umozliwi¢ lepsze dostosowanie go do coraz bardziej
niekorzystnych czynnikéw meteorologicznych. Przy
nowych systemach palikowania dopuszczono stosowanie
srodkéw chwastobdjczych w celu zwigkszenia iloSci

wody, do ktdrej sadzonki chmielu maja dostep. Maksy-
malng temperatur¢ suszenia podwyzsza si¢ do 65 °C
z uwagi na najnowsze osiggniecia wiedzy naukowe;.

(3)  Komisja przeanalizowala przedmiotowa zmiang i stwier-
dzila, ze jest ona uzasadniona. W zwigzku z tym, ze jest
to zmiana nieznaczna w rozumieniu art. 9 rozporza-
dzenia (WE) nr 510/2006, Komisja moze ja zatwierdzi¢
bez odwolywania si¢ do procedury okre$lonej w art. 5, 6
i 7 wspomnianego rozporzadzenia,

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1

W specyfikacji chronionego oznaczenia geograficznego ,Tett-
nanger Hopfen” wprowadza si¢ zmiany zgodnie z zalgcznikiem
I do niniejszego rozporzadzenia.

Artykut 2

Jednolity dokument zawierajacy gléwne elementy specyfikacji
znajduje si¢ w zalgczniku II do niniejszego rozporzadzenia.

Artykut 3

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie dwudziestego dnia
po jego opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej.

Niniejsze rozporzadzenie wigze w calosci i jest bezposrednio stosowane we wszystkich

panstwach czlonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli dnia 7 czerwca 2012 r.

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
() Dz.U. L 119 z 13.5.2010, s. 5.

W imieniu Komisji,
za Przewodniczgcego,
Dacian CIOLOS

Czlonek Komisji
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ZALACZNIK I

W specyfikacji chronionego oznaczenia geograficznego ,Tettnanger Hopfen” zatwierdza si¢ nastepujace zmiany:

Metoda produkgji:

1)

N
—

)
=

K=

Skresla sie catkowicie czwarte, pigte i széste zdanie, tj.:

Plantator chmielu , Tettnanger Hopfen” moze rozpoczaé prace dopiero wiosna, w przeciwienistwie do innych obszaréw
upraw, w ktérych przewodniki zakladane s3 juz w zimie. Wynika to ze specyficznych dla tego regionu systemow
prowadzenia przewodéw. Podczas gdy na innych obszarach upraw powszechny jest system wielkoobszarowy (system
jednorzedowy), w regionie Tettnang 6 rzedow tworzy tzw. ,zestaw”, po ktérym nastepuje $ciezka przejazdowa.

Wyjasnienie: Wprowadzenie nowych (innych) systeméw palikowania uzasadnione jest wzgledami ekonomicznymi i w
szczeglInosci ulatwia stosowanie maszyn.

W zdaniu siédmym sformutowanie ,pierwszej potowie kwietnia” zastgpuje si¢ sformutowaniem ,od poczatku marca
do polowy kwietnia”.

Wyjasnienie: Wydhuzenie okresu zbioru umozliwia lepsze dostosowanie go do coraz bardziej niekorzystnych czyn-
nikéw meteorologicznych zwigzanych ze zmiang klimatu i pozwala racjonalniej korzysta¢ z sily robocze;.

Skresla sie catkowicie szesnaste i siedemnaste zdanie, tj.:

Specyfika polega na tym, ze od etapu kwitnienia rozpoczyna si¢ odnowa roslinnosci (wykorzystanie herbicydéw jest
zakazane w drodze zobowigzania wlasnego, w przeciwieristwie do innych obszaréw uprawy), dlatego tez nie trzeba
juz stosowa¢ zadnych $rodkéw obrobki gleby. Dzigki temu ogranicza si¢ proces zbijania gleby i wymywania, a wspiera
proces humifikacji.

Wyjasnienie: Nowe systemy palikowania mogg wymagac stosowania $rodkéw chwastobdjczych. Chodzi tu wylacznie
o stosunkowo rzadkie przypadki intensywnego wzrostu chwastéw i jest konieczne do zwigkszenia ilosci wody, do
ktérej maja dostep sadzonki chmielu. Nie powinno to niekorzystne wplywaé na jako$¢ chmielu.

W zdaniu dwudziestym ,62 stopni” zastepuje si¢ przez ,65 °C".

Wyjasnienie: W $wietle najnowszych osiagnie¢ wiedzy naukowej stosowanie maksymalnej temperatury suszenia 65 °C
moze okazaé si¢ konieczne. Podwyzszenie maksymalnej temperatury suszenia jest zwigzane z warunkami ogdélnymi
umoéw na dostawy chmielu; tabela dotyczaca jakoSci niemieckiego chmielu zawiera zapis, ze chmiel w stanie surowym
ma by¢ suszony w temperaturze 60-65 °C. Ponadto suszenie w wyzszej temperaturze stuzy poprawie efektywnosci
energetycznej. Operacja ta nie ma zadnego negatywnego wplywu na subtelny aromat chmielu.
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ZALACZNIK 11

JEDNOLITY DOKUMENT

Rozporzadzenie Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie ochrony oznaczeni geograficznych i nazw pochodzenia produktow

3.1.

3.2

3.3.

3.4.

rolnych i $rodkéw spozywczych
»TETTNANGER HOPFEN”
Nr WE: DE-PGI-0105-0528-03.11.2011
ChOG ( X ) ChNP ()

Nazwa

,Tettnanger Hopfen”

Pafistwo czlonkowskie lub pafstwo trzecie

Niemcy

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
Rodzaj produktu
Klasa 1.8: Inne produkty wymienione w zalaczniku I do Traktatu (przyprawy itp.)

Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1

Botanika: Z punktu widzenia botaniki chmiel (Humulus lupulus) nalezy do rzedu pokrzywowcow (Urticales) i rodziny
konopiowatych (Cannabaceae). Chmiel jest rosling dwupienna, co oznacza, ze na tej samej roslinie znajduja si¢ jedynie
kwiaty zeniskie lub kwiaty meskie. Uprawia si¢ jedynie chmiel ,zenski”, ktérego kwiaty rozwijaja si¢ w szyszki
chmielowe. Ochrona zgodnie z rozporzadzeniem (WE) nr 510/2006 powinna odnosi¢ si¢ wylacznie do zenskich
szyszek chmielowych (chmielu $wiezego) oraz produktéw uzyskiwanych w wyniku ich obrébki, w tym przypadku
w szczeg6lnosci granulatu chmielowego i ekstraktéw chmielowych. Szyszka chmielowa sklada si¢ z przylistkow,
podsadek i osadki oraz zawiera cenne dla browarnictwa skladniki chmielu ,Tettnanger Hopfen”. Chmiel jest rosling
dnia krétkiego, co oznacza, Ze jego wzrost ma miejsce w czasie zwigkszania si¢ dtugosci dnia, za$ kwitnienie od ok.
dnia 21 czerwca, kiedy dzien staje si¢ krotszy. Ze wzgledu na zwigzane z lokalizacja czynniki, korzystniejsze niz na
innych obszarach uprawy (podloze, suma opadéw oraz Srednie temperatury) chmiel ,Tettnanger Hopfen” osiaga
wysokos¢ do 8,30 m (podpérki do uprawy chmielu maja na innych obszarach upraw zazwyczaj wysokos¢
7-7,50 m). Chmiel ten ro$nie szybko (do 30 cm dziennie) i jest rosling prawoskretng. Nazwa ,Tettnanger Hopfen”
odnosi si¢ do odmian aromatycznych z obszaru uprawy Tettnang. Oprocz odmian gtéwnych Tettnanger (od 1973 r.
ujednolicona nazwa ,Tettnanger Frithhopfen”; P. Heidtmann ,Griines Gold” (,Zielone ztoto”), 1994, s. 342) oraz
Hallertauer Mittelfrither uprawia si¢ réwniez odmiany Hallertauer Tradition oraz Perle. Odmiang Tettnanger hoduje si¢
wylacznie na obszarze uprawy Tettnang.

Zastosowanie: Chmiel ,Tettnanger Hopfen” wykorzystuje si¢ prawie wylacznie (99 %) do produkcji piwa (niewielka
cz¢§¢ wykorzystywana jest w przemysle farmaceutycznym). Chmiel , Tettnanger Hopfen” sprzedawany jest klientom
przede wszystkim w postaci przetworzonej jako granulat, za§ w mniejszym zakresie jako ekstrakt, poniewaz
w procesie ekstrakcji moga zostal utracone warto$ciowe substancje aromatyczne.

Sktadniki: Sktadniki chmielu, ktére nadaja mu szczegélng warto$é, to substancje goryczkowe (Zywice chmielowe),
substancje aromatyczne (olejki eteryczne) oraz garbniki (polifenole). Tettnang okresla si¢ jako obszar uprawy chmielu
aromatycznego.

Chmiel ,Tettnanger Hopfen” zawdzigcza swojg stawe w szczegdlno$ci wysokiej jakosci substancjom aromatycznym
(tzw. bukiet chmielowy), ktore skladaja si¢ z ponad 300 olejkéw eterycznych. Opis aromatu chmielu ,Tettnanger
Hopfen” obejmuje zazwyczaj takie okreslenia jak ,kwiatowy”, ,cytrusowy”, ,owocowy”, ,porzeczkowy”, ,stodkawy”
czy ,korzenny”. ,0gélny aromat” okresla si¢ w przypadku chmielu uprawianego w regionie Tettnang jako ,harmo-
nijny, o trwalej pelni i tagodny”.

Oprécz tego podziatu gatunki w handlu chmielem ocenia si¢ oficjalnie w podziale na kategorie ,bardzo aroma-
tyczny, aromatyczny, chmiel goryczkowy, chmiel o wysokiej zawartosci alfa-kwaséw”. 96 % chmielu ,Tettnanger
Hopfen” (odmiany Tettnanger i Hallertauer) znajduje si¢ w kategorii ,bardzo aromatyczny”, za§ pozostale 4 % (Perle
i Hallertauer Tradition) w kategorii ,aromatyczny”. Jako ze wigkszosci z 300 sktadnikéw aromatycznych nie da sig
rozrézni¢ sensorycznie, osoby podejmujace decyzje o wyborze i zakupie postuguja si¢ subiektywnymi wrazeniami
dotyczacymi aromatu (przy selekcjonowaniu kupujacy wsadza po prostu nos w chmiel). Znawcy tej tematyki
okreslaja chmiel ,Tettnanger Hopfen” jako najlepszy chmiel.

Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych)

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzecego)



L 148/18 Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej 8.6.2012

3.5. Poszczegdlne etapy produkdji, ktére muszg odbywaé sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Wszystkie etapy produkeji surowego chmielu, az do pakowania szyszek chmielowych, plombowania i wystawiania
po$wiadczenia pochodzenia szyszek chmielowych w lokalnym o$rodku plombowania maja miejsce na wyzna-
czonym obszarze geograficznym.

3.6. Szczegblowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.

3.7. Szczegblowe zasady dotyczgce etykietowania

4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego
Obszar geograficzny odpowiada obszarowi uprawy Tettnang. Obejmuje on:

1) w okregu administracyjnym Bodensee gminy Eriskirch, Friedrichshafen, Hagnau am Bodensee, Immenstaad am
Bodensee, Kressbronn am Bodensee, Langenargen, Markdorf, Meckenbeuren, Neukirch, Oberteuringen oraz Tett-
nang;

2) w okregu administracyjnym Ravensburg gminy Achberg, Amtzell, Berg, Bodnegg, Griinkraut, Ravensburg,
Wangen im Allgdu (dawniej gminy Neuravensburg i Schomburg);

3) w okregu administracyjnym Lindau (Bodensee) gminy Bodolz, Lindau (Bodensee), Nonnenhorn oraz Wasserburg
(Bodensee).

5. Zwigzek z obszarem geograficznym
5.1. Specyfika obszaru geograficznego

O uprawie chmielu w regionie Tettnang wspomniano po raz pierwszy oficjalnie w 1150 r. (P. Heidtmann ,Griines
Gold” (,Zielone zloto”), 1994, s. 12). W 1838 r. na terenic Gwczesnego Oberamt Tettnang wymieniano 14
browaréw (zob. Memminger ,Beschreibung des Oberamts Tettnang” (,Opis Oberamt Tettnang”), 1838, s. 62),
w tym 3 w samym mieScie. Trzy lata péZniej, w 1841 r., bylo ich juz sze$¢ (P. Heidtmann ,Griines Gold” (,Zielone
zloto”), 1994, s. 13). Ich wihasciciele uprawiali wlasny chmiel. Uprawe planowg rozpoczat w 1844 r. lekarz okregowy
Johann Nepomuk von Lentz wraz z oSmioma innymi mieszkaficami miasta, prowadzac ja na terenach, gdzie
warunki klimatyczne byly mniej korzystne dla hodowli winoroli (P. Heidtmann ,Griines Gold” (,Zielone zloto”),
1994, s. 15). Od 1860 r. obszar uprawy chmielu zaczal si¢ rozszerzaé; ekspansja w kierunku pénocnym spowo-
dowata wkrotce polaczenie si¢ ze starszym obszarem uprawy chmielu w regionie Altshausen (uprawa chmielu od ok.
1821 r.; P. Heidtmann ,Griines Gold” (,Zielone zloto”), 1994, s. 14). W 1864 r. obszar uprawy chmielu miat 91 ha,
w 1866 1. 160 ha, w 1875 r. 400 ha, a w 1914 r. 630 ha (P. Heidtmann ,Griines Gold” (,Zielone ztoto”), 1994, s.
22 i nast) Obszar uprawy chmielu Tettnang powigkszyl si¢ najbardziej w latach 90. XX w., kiedy to wzrést do
1650 ha (raport o stanie rynku chmielu w UE 1997 r., raport HVG 1997 r.). W regionie objetym chronionym
oznaczeniem Tettnang selekcjonowano i uprawiano wylacznie chmiel aromatyczny.

Chmiel ,Tettnanger Hopfen” uprawiany jest wylacznie na tzw. Zwirze taraséw nizinnych na morenie rzezby mlodog-
lacjalnej zlodowacenia Wiirm, w niecce Schussen, wzdluz rzeki Argen oraz jej brzegéw z okresu zlodowacenia. Ta
formacja geologiczna, w ktdrej wystepuja gleboko umiejscowione prady wody gruntowej, umozliwia glebokie
ukorzenienie chmielu (do 2 m). Jednocze$nie zapewnia to stale nawodnienie, rowniez w okresach ekstremalnej
suszy. Wazng role w wydobyciu aromatu chmielu odgrywa tu réwniez do$¢ tagodny klimat obszaru polozonego
400-600 m n.p.m., pozostajacy pod wplywem Jeziora Boderiskiego.

Chmiel ,Tettnanger Hopfen” uprawiany jest w niespotykanych warunkach klimatycznych ($rednia temperatura
roczna, nastonecznienie, suma opadéw). Srednie wartoéci temperatury (9,4 °C), nastonecznienia (niemal 1 800
godzin) i sumy opadéw (1 136 mm) za ostatnie 30 lat (stan z 2009 r.) ksztaltujg si¢ znacznie powyzej Sredniej
z innych niemieckich obszaréw uprawy.

5.2. Specyfika produktu

Nazwa ,Tettnanger Hopfen” odnosi si¢ do odmian aromatycznych z obszaru uprawy Tettnang. Oprocz odmian
gléwnych, znanych jako ,Tettnanger” i ,Hallertauer Mittelfrither”, uprawia si¢ réwniez odmiany ,Hallertauer Tradi-
tion” oraz ,Perle”. Odmiang ,Tettnanger” hoduje si¢ wylacznie na obszarze uprawy Tettnang.

Chmiel , Tettnanger Hopfen” zawiera wysokiej jakosci substancje aromatyczne, co zawdzigcza kombinacji ponad 300
olejkéw eterycznych (tzw. bukiet chmielowy). Opis aromatu chmielu ,Tettnanger Hopfen” obejmuje zazwyczaj takie
okreslenia jak ,kwiatowy”, ,cytrusowy”, ,owocowy”, ,porzeczkowy”, ,stodkawy” czy ,korzenny”. ,Ogdlny aromat”
okresla si¢ w przypadku chmielu uprawianego w regionie Tettnang jako ,harmonijny, o trwalej peni i fagodny”.
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5.3.

Zgodnie z podzialem na kategorie stosowanym przez sprzedawcéw chmielu 96 % chmielu ,Tettnanger Hopfen”
(odmiany Tettnanger i Hallertauer) zalicza si¢ do kategorii ,bardzo aromatyczny”, za$ pozostale 4 % (Perle i Hallertauer
Tradition) do kategorii ,chmiel aromatyczny”.

Cechg charakterystyczna chmielu ,Tettnanger Hopfen” jest jego duza jednorodnos¢.

Potwierdzaja to kazdego roku analizy zewnetrznych oznak jakosci dostarczanych partii chmielu wykonywane przez
laboratorium chmielu w Tettnang.

W odniesieniu do odmiany Tettnanger wyniki te potwierdzit Uniwersytet Hohenheim, za$§ w odniesieniu do odmiany
Hallertauer Mittelfriiher browar Anheuser/Busch.

Chmiel ,Tettnanger Hopfen” cieszy si¢ bardzo dobra opinia daleko poza granicami regionu. Wspanialy aromat
chmielu z malego, ale znakomitego osrodka produkeji w Tettnang ma zwolennikéw na calym $wiecie i jest tak
samo ceniony w Japonii, jak i w USA. Szczeg6lnym wyrazem renomy i pozytywnej oceny jakosci jest na przyktad
umieszczanie przez browar w USA informacji na etykiecie ,brewed with Tettnang Hops” [warzone przy uzyciu
chmielu odmiany Tettnang], co zdarza si¢ do§¢ czesto. Dzigki swojej jakoSci chmiel ,Tettnanger Hopfen” osiaga
niezmiennie najwyzsze ceny sprzedazy (unijne sprawozdania roczne z lat 90., roczne raporty bawarskiego Landesan-
stalt za lata 1990-2000; P. Heidtmann ,Griines Gold” (,Zielone zloto”), 1994, s. 368, 369). Réwniez mieszkancy
miasta Tettnang Zyja z chmielu i dla chmielu, czego dowodem sa rézne regionalne struktury oraz wydarzenia,
ktorych tematyka skoncentrowana jest wokot chmielu. Przykladem fascynacji kulturg zwigzana z uprawami chmielu
jest istniejace od 1995 r. Tettnanger Hopfenmuseum (Muzeum chmielu regionu Tettnang). Zainteresowani odwie-
dzajacy znajda na 4-kilometrowej Sciezce edukacyjnej wszelkie istotne informacje na temat chmielu z regionu
Tettnang. Przez obszar uprawy chmielu ,Tettnanger Hopfen” poprowadzono tras¢ rowerowg Tettnanger Hopfensch-
laufe o dlugosci 42 km. Podczas odbywajacego si¢ corocznie w sierpniu, tuz przed zbiorami, Festiwalu Chmielu
(Hopfenfest) organizowanego w Tettnang-Kau mieszkancy regionu celebrujg tradycje swojego ,zielonego zlota”.
Z kolei wybierane co dwa lata chmielowe osobistosci regionu Tettnanger (krélowa chmielu i dwie ksigzne) repre-
zentujg chmiel ,Tettnanger Hopfen” w kraju i za granica.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy pomigdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami produktu (w
przypadku ChNP) lub szczegélne cechy jakosciowe, renoma lub inne whasciwosci produktu (w przypadku ChOG)

Polgczenie warunkéw geologicznych (warto$¢ gleby) i klimatycznych jest optymalne dla wzrostu chmielu ,Tett-
nanger Hopfen” i tworzenia si¢ szyszek, jak rowniez przyczynia si¢ do jego jednorodnosci geograficznej. Wazng role
w wydobyciu subtelnego aromatu chmielu ,Tettnanger Hopfen” odgrywa réwniez charakter gleby obszaru geogra-
ficznego i jego dos¢ tagodny klimat, pozostajacy pod wplywem Jeziora Bodenskiego. Chmiel ,Tettnanger Hopfen”
zawdziecza swojg miedzynarodowy stawe w szczegdlnosci temu aromatowi. Wynikiem dlugiej tradycji uprawy
chmielu w regionie Tettnang jest identyfikacja populacji tego regionu z chmielem ,Tettnanger Hopfen”, ktdra
stanowi nieodlgczny element miejscowej kultury.

Odeslanie do publikacji specyfikacji
Markenblatt tom 33 z 20.8.2010, cze$¢ 7a-bb, s. 14729

http:/[register.dpma.de/ DPMAregister/geo/detail. pdfdownload/194 50
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