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Publikacja wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systemow jakosci produktéw rolnych
i Srodkéw spozywczych

(2013/C 182/18)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 51
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (1.

WNIOSEK W SPRAWIE ZMIAN
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
w sprawie ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkéw
spozywczych (%)
WNIOSEK W SPRAWIE ZMIAN SKLADANY NA PODSTAWIE ART. 9
,»TERNERA GALLEGA”
NR WE: ES-PGI-0105-0012-04.06.2010

ChOG ( X ) ChNP ()

1. Nagléwek w specyfikacji produktu, ktérego dotyczy zmiana

— [ Nazwa produktu

— [X] Opis produktu

— Obszar geograficzny

— Dowéd pochodzenia

— Metoda produkcji

— [ Zwiazek z obszarem geograficznym
— [O Etykietowanie

— [ Wymogi krajowe

— O Inne (okresli¢ jakie)

2. Rodzaj zmian

— Zmiana jednolitego dokumentu lub arkusza streszczenia

(1) Dz.U. L 343 z 14.12.2012, s. 1.

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12. Zastgpione rozporzadzeniem (UE) nr 1151/2012.
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3.2.

3.3.

— [0 Zmiana specyfikacji zarejestrowanej ChNP lub zarejestrowanego ChOG, w odniesieniu do
ktérych nie opublikowano ani jednolitego dokumentu, ani arkusza streszczenia

— [ Zmiana specyfikacji niewymagajaca zmian w opublikowanym jednolitym dokumencie (art. 9
ust. 3 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

— [0 Tymczasowa zmiana specyfikacji wynikajaca z wprowadzenia obowiazkowych $rodkéw sani-
tarnych lub fitosanitarnych przez organy publiczne (art. 9 ust. 4 rozporzadzenia (WE)
nr 510/2006)

Zmiana (zmiany)

. Opis produktu

Lista ras bydla dopuszczonych do produkeji migsa objetego chronionym oznaczeniem geograficznym
zostaje poszerzona o rasy miesne hodowane tradycyjnie w Galicji oraz krzyzéwki pomiedzy nimi oraz
z krowami mlecznymi rasy Frisona i Pardo Alpina.

Wsrdd zwierzat, ktdrych migso objete jest chroniona nazwa pochodzenia ,Ternera Gallega” dominuje
rasa Rubia Gallega i Morenas Gallegas, zar6wno w przypadku gospodarstw, w ktérych hoduje si¢
krowy do karmienia migsnych cielat, jak i w przypadku krzyzéwek przemystowych w gospodarstwach
mleczarskich. Rasy te wspélwystepuja czesto z innymi rasami miesnymi pochodzacymi z Galicji,
takimi jak Asturiana de los Valles czy Blonde d’Aquitaine, a takze ich krzyzéwki. Z tego powodu
uznaje si¢ za konieczne wiaczenie ich do ras objetych ChOG ,Ternera Gallega” dla podtrzymania
i zapewnienia rentownosci gospodarstw oraz rozwoju produkcji w sektorze, uwzgledniajac fakt, ze
jako$¢ i wlasciwosci migsa objetego ChOG zaleza przede wszystkim od praktyk hodowlanych, paszy
i obchodzenia si¢ ze zwierzgtami, te za$ sa dokladnie takie same niezaleznie od rasy bydla.

Zmieniona zostaje typologia zwierzat objetych ChOG ze wzgledu na wiek, paszg i sposob hodowli
poprzez wprowadzenie rozréznienia wewngtrz kategorii ,Ternera” (,cielecina”) (zwierzeta do 10
miesigca Zycia) na zwierzeta karmione przez matki, ktérych migso wprowadzane jest do obrotu
w kategorii ,Suprema” i zwierzeta odsadzane w innym wieku. Usunigta zostaje kategoria ,cebdn”.
Zmiany te majg na celu zwigkszenie przejrzystosci i jasnoéci transakcji przeprowadzanych w miejscu
produkgji oraz dostarczenie konsumentom informacji o migsie objetym ChOG ,Ternera Gallega”.

Klasyfikacja tusz zostaje dostosowana do wilasciwosci migsa zgodnie z réznicami wystepujacymi
u réznych typodw zwierzat.

Obszar geograficzny

Obszar produkeji zostaje powigkszony o sasiednie gminy i miejscowosci, tak aby obejmowal on
wszystkie tereny, na ktérych prowadzona jest produkcja, czyli cala Galicje.

Dowdd pochodzenia

W celu aktualizacji i dostosowania kontroli, identyfikowalnosci, warunkéw produkeji i poszczegdlnych
etapoéw wytwarzania produktu, a takze udoskonalenia systemu certyfikacji i etykietowania wprowadza
si¢ nastepujace zmiany:

— Hurtownicy i detaliczni sprzedawcy migsa zostaja wlaczeni do istniejacego rejestru gospodarstw
hodowlanych, tuczarni, ubojni i zaktadéw rozbioru.

— Indywidualna identyfikacja zwierzat zostaje dostosowana do oficjalnego systemu stosowanego
przez administracje.

— System certyfikacji produktu opisany zostal w podreczniku jakosci, stanowiacym zbiér procedur
i instrukcji opracowanych na podstawie specyfikacji produktu objetego ChOG, w ktérych okreslone
zostaly warunki otrzymania produktu oraz kontrole dokonywane na réznych etapach hodowli,
uboju, rozbioru, filetowania i wprowadzenia migsa do obrotu. Wprowadza si¢ kontrole identyfi-
kowalnosci z zastosowaniem analizy markeréw molekularnych (DNA).

— Zaktualizowana zostaje dokumentacja dotyczaca dzialalnosci, do ktérej prowadzenia i przechowy-
wania zobowigzani s3 zarejestrowani operatorzy, obejmujaca rejestr przyje¢ i wydan surowcow
i produktow oraz dane niezbgdne dla potwierdzenia identyfikowalnosci poszczegdlnych partii
objetych certyfikatem.
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3.4. Metody produkgji

Warunki wytwarzania produktu zostaja dostosowane do norm dobrostanu zwierzat w gospodarstwach
hodowlanych, a takze podczas transportu i uboju.

Pasze przeznaczone dla bydla powinny by¢ pochodzenia roslinnego i sklada¢ si¢ z surowcéw typo-
wych dla hodowli zwierzat w Galicji, nalezacych do nastepujacych grup:

— zboza i produkty pochodne zbéz,

— roéliny oleiste i produkty pochodne roslin oleistych,

— rofliny straczkowe i produkty pochodne roslin straczkowych,

— bulwy, korzenie i ich produkty pochodne,

— rofliny pastewne,

— inne roéliny i ich produkty pochodne,

— mineraly,

— ro6zne (produkty przemystu piekarniczego oraz produkty uboczne).

W skladzie paszy przewazaja zboza, ktére powinny stanowi¢ nastgpujaca warto$¢ procentowa catko-
witej masy paszy: minimalnie 60 % ziaren zb6z lub 65 % ziaren zb6z i produktéw pochodnych zb6z.

W przypadku koncentratéw przeznaczonych dla bardzo mlodych zwierzat dopuszcza si¢ zmniejszenie
podanej powyzej wartosci procentowej o 5 punktéw procentowych.

Producenci w porozumieniu z rada regulacyjng chronionego oznaczenia geograficznego ,Ternera
Gallega” ustalg procedury kontroli.

Zaktualizowane zostajg szczegdtowe warunki produkeji, przechowywania i etykietowania migsa obje-
tego ChOG pod katem identyfikowalnosci, proceséw kontrolnych i dokumentacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006

w sprawie ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i $rodkéw

spozywczych (°)
»TERNERA GALLEGA”
NR WE: ES-PGI-0105-0012-04.06.2010
ChOG ( X ) ChNP ()

Nazwa

,Ternera Gallega”

Pafistwo czlonkowskie lub pafstwo trzecie

Hiszpania

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

. Rodzaj produktu

Klasa 1.1. Migso $wieze (i podroby)

(’) Zastgpione rozporzadzeniem (UE) nr 1151/2012.
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3.2.

3.3.

3.4.

Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1

Swieze migso i podroby wotowe pochodzace z bydta rasy Rubia Gallega i Morenas Gallegas oraz z ich
krzyzowek oraz krzyzéwek z nastepujacymi rasami miesnymi: Asturiana de los Valles, Limusina
i Blonde d’Aquitaine. Dopuszcza si¢ takze krzyzéwki bykow ww. ras z krowami ras Frisona i Pardo
Alpina.

W zaleznosci od wieku, paszy i sposobu hodowli przed ubojem wyrdznia si¢ nastgpujace typy
zZwierzat:

a) ,Ternera” zwierzeta poddawane ubojowi w wieku do 10 miesiecy, wérdd ktérych wyrdznia sie:

(i) ,Ternera Gallega” kategorii ,Suprema”: zwierz¢ta hodowane w gospodarstwach przy matkach,
karmione przez nie co najmniej przez siedem miesiecy;

(ii) ,Ternera Gallega™ zwierzeta odsadzane w roznym wieku, ktérych podstawe zywienia stanowi
pasza zielona i koncentraty zatwierdzone przez rade regulacyjng;

b) afiojo: zwierzgta poddawane ubojowi pomiedzy dziesigtym a osiemnastym miesiagcem zycia.

Kazdy z ww. typow zwierzat odpowiada kategorii handlowej o tej samej nazwie i nastepujacych
wlasciwosciach organoleptycznych, klasie migsnosci i okrywie ttuszczowej:

a) ,Ternera Gallega” kategorii ,Suprema” migso o barwie od jasnor6zowej do czerwonej, tluszcz
koloru perfowego do jasnozoltego i kremowej konsystencji. Delikatna struktura migéniowa o zwartej
konsystencji;

klasyfikacja tusz: S, E, U, R, O+. Nie dotyczy tusz pochodzacych ze zwierzat rasy Morenas Gallegas.
okrywa tluszczowa: byki 2, 3; krowy 2, 3, 4;

b) ,Ternera Gallega”™ migso o barwie od rézowej do jasnoczerwonej, perlowy, réwnomiernie
rozlozony tluszcz, delikatna struktura migéniowa i zwarta konsystencja;

klasyfikacja tusz: S, E, U, R, O+. Nie dotyczy tusz pochodzacych ze zwierzat rasy Morenas Gallegas;
okrywa tluszczowa: byki 2, 3; krowy 2, 3, 4;

¢) afigjo: migso o barwie od jasnoczerwonej do intensywnie czerwonej i perfowym tluszczu
o z6ltawym odcieniu. Zwarta struktura mig$niowa zwarta o niskiej zawartosci tluszczu;

klasyfikacja tusz: S, E, U, R;
okrywa tluszczowa: 2, 3, 4.

Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych)

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego)

W przypadku tradycyjnych gospodarstw podstawowe pozywienie cielgt stanowi mleko matek, ktore
moze byé uzupelniane zbozami (gléwnie kukurydzg), ziemniakami, rzeps, pasza zielong i karmg.
W przypadku gospodarstw produkcyjnych podstawowe pozywienie stanowia pasza zielona i koncen-
traty paszowe.

W kazdym przypadku stosowal nalezy pasze pochodzenia roslinnego skladajgce si¢ z surowcow
typowych dla hodowli zwierzat w Galicji, nalezacych do nastepujacych grup:
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3.5.

3.6.

3.7.

— zboza i produkty na bazie zbdz,

— roliny oleiste i produkty na bazie rolin oleistych,

— rofliny straczkowe i produkty na bazie rodlin stragczkowych,

— bulwy, korzenie i produkty na ich bazie,

— roéliny pastewne,

— inne roéliny i produkty na ich bazie,

— mineraly,

— r6zne (produkty przemystu piekarniczego oraz produkty uboczne).

W skladzie paszy przewazaja zboza, ktére powinny stanowi¢ nastgpujaca warto$¢ procentowa catko-
witej masy paszy: minimalnie 60 % ziaren zb6z lub 65 % ziaren zb6z i produktéw pochodnych zb6z.

W przypadku koncentratéw przeznaczonych dla bardzo mlodych zwierzat dopuszcza si¢ zmniejszenie
podanej powyzej wartoSci procentowej o 5 punktéw procentowych.

Wyraznie zakazuje si¢ uzycia produktéw ingerujacych w naturalne tempo wzrostu i rozwoju zwierzgt
oraz uzycia produktéw pochodzenia zwierzecego z odzysku.

Producenci w porozumieniu z rada regulacyjng chronionego oznaczenia geograficznego ,Ternera
Gallega” ustala procedury kontroli.

Poszczegdlne etapy produkcji, ktére muszqg odbywaé si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym

Narodziny, hodowla, tuczenie i ubdj zwierzat, a takze rozbiér tusz musi odbywal si¢ wewnatrz
wyznaczonego obszaru, aby zachowal charakterystyczne cechy produktu, kontrolowaé warunki
produkgji i jego identyfikowalnos¢.

Wszystkie podmioty uczestniczace w procesie produkeji i przetwarzania muszg figurowaé w rejestrach
rady regulacyjnej ChOG ,Ternera Gallega”. Ustanawia si¢ nastepujace rejestry: gospodarstw hodowla-
nych, tuczarni, ubojni, zakladéw rozbioru oraz hurtownikéw i detalicznych dostawcéw migsa.

Szczegdtowe zasady dotyczgee krojenia, tarcia, pakowania itd.

Certyfikowane tusze moga by¢ wprowadzone do obrotu i trafi¢ do konsumentéw po uplywie
minimum jednego dnia od uboju.

Certyfikowane tusze, ¢wierétusze i mniejsze kawaltki migsa, ktére zostana zamrozone, nie sa objete
chronionym oznaczeniem geograficznym.

Rozbiér i krojenie kawalkoéw tusz objetych ChOG i tusz nim nieobjetych nie moze odbywac sie
jednoczesnie, za$ migso musi by¢ przechowywane w sposob niepozwalajacy na pomylenie kawatkow
tusz i porcji miesa.

Certyfikowane migso moze by¢ filetowane, pakowane i etykietowane w przedsi¢biorstwach wpisanych
do rejestru rady regulacyjnej lub w zakladach w punktach sprzedazy koricowej, o ile podpisza one
uprzednio porozumienie o wspdlpracy z rada regulacyjng w zakresie kontroli, etykietowania i wprowa-
dzania do obrotu migsa.

Szczegétowe zasady dotyczgce etykietowania

Wszystkie tusze, kawalki i porcje w celu identyfikacji i zapewnienia identyfikowalnosci opatrzone sg
etykietami na kazdym etapie produkeji (ubdj, rozbior lub filetowanie). Etykiety te maja rozne kolory
w zaleznosci od typologii migsa opisanej w punkcie 3.2 ,Opis produktu” i, oprécz obowiazkowych
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sformulowan, widnieje na nich: znak identyfikacyjny i logo ,Ternera Gallega”, europejskie logo ChOG
i dane zapewniajace identyfikowalno$¢. Kazda poéltusza oprocz etykiet opatrzona jest dokumentem
zawierajgcym informacje o gospodarstwie, z ktérego pochodzi, znak identyfikacyjny i informacje
o typie zwierzgcia, wieku uboju, klasyfikacji i wadze tuszy, ubojni i dacie uboju.
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4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Obszar geograficzny, ktérego dotyczy chroniona nazwa pochodzenia ,Ternera Gallega” obejmuje cale
terytorium Galicji.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym
5.1. Specyfika obszaru geograficznego

Uksztaltowanie terenu w Galicji charakteryzuje si¢ lagodnymi wzgérzami i rozbudowana siecia
rzeczng, ktéra w polaczeniu z atlantyckim klimatem z obfitymi opadami i lagodnymi temperaturami
sprzyja rozwojowi roslinnosci na pastwiskach i uprawach. Wysoka wydajnos¢ ziemi przyczynita si¢ do
rozwoju hodowli bydla na tych terenach oraz przemystu wytworczego i przetworczego, dla ktérego
migso wolowe ma szczegdlne znaczenie.

Historycznie hodowla bydla opierala si¢ na rodzinnych gospodarstwach, w ktorych z pokolenia na
pokolenie przekazywano tradycyjny sposéb hodowli, Zywienia i obchodzenia si¢ ze zwierzetami.

5.2. Specyfika produktu

Rasy migsne, wirdd ktérych wyréznia si¢ Rubia Gallega, poczatkowo stosowane byly na trzy rézne
sposoby, gléwnie jednak do produkcji migsa. Stanowily one podstawe systemu produkcji rolnej
charakteryzujacej si¢ niewielkg skala gospodarstw i wykorzystaniem wytwarzanych przez nie zasobéw:
mleka, paszy, rolin uprawnych takich jak zboza (gléwnie kukurydzy), ziemniakéw, rzepy itp.

Tradycyjnie ubdj zwierzat w Galicji przeprowadzany jest przed osiagnieciem przez nie wieku
10 miesigcy, co daje tusze o niewiclkiej wadze, z ktdérych uzyskuje si¢ migso o wyraznie
wyrdzniajacych sie wlasciwosciach organoleptycznych w zakresie migkkosci, koloru, konsystenciji
i soczystosci. Duza czg$¢ cielat karmiona jest przede wszystkim mlekiem matki, co dodatkowo nadaje
miesu dodatkowe cechy wizualne (np. kolor ttuszczu, kremowa konsystencja) i smakowe. Zwierzeta te
i uzyskiwane z nich migso zaklasyfikowane zostaly w kategorii ,Suprema” w ramach ChOG, podczas
gdy bardziej ogélne sformulowanie ,Ternera Gallega” odnosi si¢ do zwierzat oméwionych wezesnie;j.

W Galicji na mniejszg skale produkuje si¢ takze migso pochodzace ze starszych zwierzat, ktére takze
hodowane sa w rodzinnych gospodarstwach. Ten rodzaj produkcji opiera si¢ na szerszym wykorzy-
staniu genetycznych cech ras migsnych i zasobéw paszy zielonej, zapaséw kukurydzy i innych zbdz.
Migso pochodzace z takich zwierzat wyrdznia si¢ intensywniejszym kolorem, wigkszym stopniem
zwartosci i smakiem.

5.3. Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegdlne cechy jakosciowe, renoma lub inne whasciwosci produktu
(w przypadku ChOG)

Mieszkancy Galicji od najdawniejszych czaséw wykorzystywali bydlo jako Zrédlo migsa i tluszczu.
Hodowano mocne, niewielkie, przystosowane do goérskich warunkéw zwierzeta, ktére dzigki
sprowadzonym z Ameryki ziemniakom i kukurydzy zyskaly wigksza mase. Uzywano ich do prac
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gospodarskich oraz produkeji migsa i mleka. Taka uniwersalno$¢ bydla wyraznie wspomogla zmiany
w strukturze wlasnosci ziemi, poniewaz pozwalala ona nie tylko na zaspokojenie potrzeb konsump-
cyjnych rodziny, ale takze generacje nadwyzek, dochdd z ktdrych przeznaczano na nabycie nowych
terenow.

W XVIII w. bydlo z Galicji zyskalo duze znaczenie ze wzgledu na eksport migsa do Anglii, ktéry
utrzymal si¢ do poczatkéw XX w. W pdzniejszych czasach, do konca lat 60 XX w. Galicja dostarczata
wolowiny polowie Hiszpanii, dzi§ natomiast hodowla bydla stanowi najwazniejszy obszar dzialalnosci
rolniczej ze spolecznego punktu widzenia i dla utrzymania poziomu zaludnienia obszaréw wiejskich.

,Ternera Gallega” produkowana jest w rodzinnych gospodarstwach hodowlanych, w ktérych okazuje
si¢ poszanowanie dla galicyjskich tradycji i historii wytwarzania migsa i zawsze stawia si¢ na jakos¢.
W gospodarstwach tych panuje wyjatkowa symbioza pomiedzy krowami, cieletami i Srodowiskiem,
rozwijajaca si¢ pod czujnym okiem galicyjskich hodowcow, wsrdd ktérych przez wieki z ojca na syna
przekazywano tajniki procesu produkcji opartego na zasobach wiasnych gospodarstwa oraz trosce
o zwierzgta — towarzyszy dzielacych ten sam los. To dzigki nim otrzymywano produkty rolno-
spozywcze najwyzszej jakosci, a miejscowe migso zyskalo renome na hiszpasiskim rynku.

Odestanie do publikagji specyfikacji
(Artykut 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006 (*)

http:/[www.medioruralemar.xunta.es/uploads/media/Pliego_de_condiciones_Ternem_Gallega_enero_2013.pdf

() Poréwnaj: przypis 3.
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