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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego
i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jakoSci produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych
(2014/C 101/07)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 51
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (Y).

JEDNOLITY DOKUMENT
Rozporzadzenie Rady (WE) nr 510/2006
w sprawie ochrony oznaczeii geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkéw
spozywczych (%)
»LTA®IAA TOYATANINA KPHTHX” (STAFIDA SOULTANINA KRITIS)
Nr WE: GR-PGI-0005-01058-16.11.2012
ChOG (X) ChNP ( )
1. Nazwa

,Ztagida Zouktaviva Kprng” (Stafida Soultanina Kritis)
2. Panstwo Czlonkowskie lub Pafistwo Trzecie
Grecja
3.  Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1. Rodzaj produktu

Klasa 1.6 — Owoce, warzywa i zboza $wieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu noszgcego nazwg podang w pkt 1

,Stafida Soultanina Kritis” to suszone winogrona (sultanki) otrzymywane wylacznie z gatunku Vitis vinifera L.

Produkt cechujg nastepujace wiasciwosci:

— barwa zlota do brazowej, stodki smak, konsystencja migkka, lecz jedrna,

— zawarto$¢ cukru: minimum 75 %,

— maksymalna wilgotnosé: 16 %.

Sultankom ,Stafida Soultanina Kritis” nadaje si¢ nastepujgce klasy:

— klasa 0: sultanki wyborowe, duze: okolo 170 jagéd na 100 g (¢5%), w tym maksymalnie 2%
szypulek, nie wigcej niz 1 lodyzka luzem na paczke 12,5 kg, nie wigcej niz 2 lodygi wrosnigte
w owoc na paczke 14 kg, jednolita barwa od zlocistej do bursztynowej, wysoki stopien czystosci,
nadajace si¢ do bezposredniego spozycia,

— klasa 1: sultanki wyborowe, duze: okolo 200 jagéd na 100 g (£5%), w tym maksymalnie 2%
szypulek, nie wiecej niz 1 lodyzka luzem na paczke 12,5 kg, nie wiecej niz 2 lodygi wrosnicte

w owoc na paczke 12,5 kg, jednolita barwa od zlocistej do bursztynowej, wysoki stopien czystosci,
nadajace si¢ do bezposredniego spozycia,

() Dz.U.L 3432 14.12.2012,s. 1.
(& Dz.U.L 93z 31.3.2006, s. 12. Zastapione rozporzadzeniem (UE) nr 1151/2012.
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— klasa 2: sultanki klasyczne, do§¢ duze: okolo 250 jagéd na 100 g (£5%), w tym maksymalnie 4%
szypulek, nie wigcej niz 2 lodyzki luzem na paczke 12,5 kg, nie wigcej niz 2 lodygi wrosnigte
w owoc na paczke 12,5 kg, jednolita barwa od bursztynowej do kasztanowej, nadajace si¢ do bezpo-
Sredniego spozycia lub zastosowania w przemysle spozywczym,

— klasa 4: sultanki klasyczne, wielko$¢: okolo 290 jagéd na 100 g (£5%), w tym maksymalnie 4%
szypulek, nie wigcej niz 2 lodyzki luzem na paczke 12,5 kg, nie wigcej niz 4 lodygi wrosnigte
w owoc na paczke 12,5 kg, jednolita barwa kasztanowo-bragzowa, nadajace si¢ do bezposredniego
spozycia lub zastosowania w przemysle spozywczym.
3.3. Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych)

Suszone winogrona odmiany Sultanina z gatunku Vitis vinifera L., uprawiane na Krecie, zbierane od polowy
sierpnia do polowy wrzeSnia. Wylacznie winogrona zbierane na Krecie sa odpowiednie ze wzgledu
na goracy i suchy klimat oraz dlugie nastonecznienie, dzigki ktérym dojrzale winogrona, a w konsekwencji
sultanki, maja wyzsza zawarto$¢ cukru, umozliwiajac przy tym suszenie bezposrednio po zbiorach,
co zapobiega szkodom wyniklym z odrywania si¢ owocéw od grona.

3.4. Pasza (dotyczy wylgcznie produktéw pochodzenia zwierzgcego)

3.5. Poszczegdlne etapy produkgji, ktdre muszg odbywal si¢ na okreslonym obszarze geograficznym

Winogrona uprawia si¢ i przetwarza (w sultanki) w obrebie okreSlonego obszaru geograficznego. Suszenie
musi by¢ rozpoczete natychmiast po zbiorach, aby surowiec ($wieze winogrona) nie ulegl uszkodzeniom,
co oznacza konieczno$¢ przetwarzania w obrebie okreSlonego obszaru geograficznego.

3.6. Szczegblowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.

3.7. Szczegblowe zasady dotyczgce etykietowania

4,  Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Produkt wytwarzany jest wylacznie na Krecie.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym
5.1. Specyfika obszaru geograficznego

Kreta lezy na poludniowym skraju Europy. Polozenie geograficzne wyspy, klimat i rzezba terenu,
jak réwniez jako$¢ gleby przyczynily sie w najwickszym stopniu do rozwoju uprawy winorosli. Cechy
specyficzne obszaru geograficznego:

— gleba kretefiska jest bogata w weglan wapnia,

— przecigtna temperatura w okresie kwitnienia winorosli wynosi 20-21°C, czasem siega nawet 25°C, za$
w okresie dojrzewania owocéw ksztaltuje si¢ przecigtnie na poziomie od 24 do 29°C, maksymalnie
do 34°C,

— wzgledna wilgotno$¢ jest niska, jej przecigtna warto$¢ utrzymuje miedzy 50% a 73 %,

— opady s3 skoncentrowane w 90% w okresie od pazdziernika do kwietnia. Pora sucha, niemal zupehnie
bez opaddéw, jest dos¢ diuga — okolo 5-6 miesiecy,

— $rednie dzienne nastonecznienie wynosi 7,5 godziny. Najbardziej stonecznymi miesiacami sg czerwiec,
lipiec i sierpien.

Istotne znaczenie ma réwniez czynnik ludzki: zwyczaj zanurzania winogron w roztworze alkalicznym przed
suszeniem w znacznej mierze wplywa na charakterystyczng barwe koncowego produktu.

5.2. Specyfika produktu

,Stafida Soultanina Kritis” charakteryzuje barwa od zlocistej do brazowej, wysoka zawarto§¢ cukru i niska
wilgotno$¢. Minimalna zawarto$¢ cukru wynosi 75 %, a maksymalna wilgotno$é: 16 %.
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5.3. Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami produktu
(w przypadku ChNP) lub szczegélne cechy jakosciowe, renoma lub inne wlasciwosci produktu (w przypadku ChOG)

,Stafida Soultanina Kritis” to odrgbny produkt o charakteryce zwigzanej z glebg i warunkami klimatycznymi
panujagcymi na Krecie. Podstawa do zgloszenia kreteriskich sultanek do rejestracji chronionego oznaczenia
geograficznego jest ich jako$¢ (poziom stodyczy i niskiej wilgotnosci).

Dominujgce na Krecie gleby wapienne pozwalaja na szybki wzrost, wczesne dojrzewanie owocdw wysokiej
jakosci, szczegélnie bogatych w cukier. Niskie opady i dlugie godziny nastonecznienia w lipcu i sierpniu,
w czasie dojrzewania winogron, sprzyjaja tak znacznemu stezeniu cukru. Jak wiadomo, deszcze w tym
krytycznym okresie prowadza do rozrzedzenia cukru w winogronach, co odbija si¢ na ich jakosci.

Barwa od zlocistej po brazowa wynika z odmiany winogron (Sultaning) o bialym migzszu, a takze
z goracej i suchej pogody oraz dlugiego nastonecznienia, jakie dominuja w czasie dojrzewania i suszenia
winogron zmieniajagcych si¢ w sultanki. Ciemnienie owocéw jest powodowane przez enzymy, ktére nie
sa aktywne przy odpowiednio wysokim stezeniu cukru. Suche i gorace warunki, w polgczeniu z praktyks
zanurzania owocow w roztworze alkalicznym przed suszeniem, powodujg bardzo szybka utrate wody przy
jednoczesnym wzroscie poziomu cukru, co powstrzymuje procesy wywolujace ciemnienie, a sultanki zacho-
wuja swoja charakterystyczng barwe.

Niski poziom wzglednej wilgotnosci w miesigcach letnich (Srednio nieprzekraczajacej 65 %) uniemozliwia
rozw6j grzybow na owocach winogron, a w efekcie produkt koficowy jest wolny od ochratoksyny i innych
mikotoksyn. Dobrym zbiorom sprzyja réwniez poziom wilgotno$ci, zwlaszcza w okresie kwitnienia (rzedu
60-70 %).

Ta konkretna odmiana nabrala szczegdlnego znaczenia dla gospodarki Krety po roku 1922, kiedy
to uchodzcy z Azji mniejszej przywiezli na wyspe umiejetno$¢ tej specyficznej uprawy. Stopniowo wypie-
rala ona odmiang tachtas, uprawiana uprzednio do produkcji suszonych winogron na Krecie. Niedtugo po
przybyciu uchodZcow i rozszerzeniu upraw odmiany Sultaning ruszyla produkcja sultanek. Istniejg histo-
ryczne 7rodla potwierdzajace, ze Stafida Soultanina byla wysokojakosciowym produktem kretenskim juz
w okresie migdzywojennym; sultanki zdobyly dwie nagrody jakosci na XII i XVI edycji targébw migdzynaro-
dowych w Salonikach (w 1937 r. i 1951 r), zyskujac wyjatkowe uznanie i potwierdzenie najwyzszej
jakosci. Szybki rozwdj i coraz wigksza skala uprawy winorosli doprowadzily do zalozenia, w 1941 r.,
Stowarzyszenia sp6ldzielni producentéw odmiany Sultanina  (KowompaGiag Zuvetaipiotikdv — Opyavooewv
Youhtavivag, KZOZ). Najwazniejsze przyczyny tak gwaltownego rozprzestrzenienia upraw odmiany Sultanina
sprowadzaja si¢ do korzystnych cen suszonych winogron w latach przed i krétko po drugiej wojnie Swia-
towej, nadzwyczajnych warunkéw glebowych i klimatycznych, sprzyjajacych uprawie winorodli, pierwszo-
rzednej jakosci produktu, a takze polityki utrzymywania cen przez panstwo w latach sze§¢dziesigtych ubieg-
tego wieku.

Odeslanie do publikacji specyfikacji
(Art. 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006 (%))
http:/[www.minagric.gr/images/stories/docsagrotis/POP-PGE|prodiagrafes_stafidaskritis151013.pdf

() Zob. przypis 2.
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