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Publikacja wniosku o rejestracje zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jakosci produktow rolnych
i srodkéw spozywczych

(2014/C 125/06)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 ().
JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006

w sprawie ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i $rodkow
spozywczych (%)
»~POMELO DE CORSE”
NR WE: FR-PGI-0005-01085 - 15.01.2013

ChOG (X) ChNP ( )

1. Nazwa

,Pomelo de Corse”
2. Pafistwo czlonkowskie lub panstwo trzecie

Francja
3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1.  Rodzaj produktu

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza $wieze lub przetworzone
3.2.  Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1

,Pomelo de Corse” jest owocem cytrusowym wywodzacym si¢ z odmiany Star Ruby lub kazdej innej
odmiany hybrydy Citrus Paradisi, ktéra moze by¢ uznana w ramach protokotu zatwierdzenia nowych
odmian. Wykaz dopuszczalnych odmian sporzadza grupa. Wykaz ten moze zosta¢ zaktualizowany na
podstawie protokotu zatwierdzenia nowych odmian, ktérego celem jest zapewnienie, ze dopuszczalne
odmiany posiadajg cechy charakterystyczne ,Pomelo de Corse” i spelniaja nastgpujace kryteria selekji:
obfite kwitnienie w formie kiSci, owoc bez pestek, intensywna czerwona barwa wewnatrz i aromatyczny
smak. Po wprowadzeniu jakichkolwiek zmian wykaz ten jest przekazywany producentom oraz jednostce
kontrolujacej 1 wlasciwym organom kontroli.

Dopuszczalne podkiadki do szczepienia to ,Poncirus Pomeroy”, ,Citrange Carrizo” i ,Citrange C 35”.

Jest to owoc bezpestkowy, jego skorka ma barwe zo6lta, jest gladka, moze mie¢ plamy o barwie poma-
raficzowoczerwonej na powierzchni owocu, miazsz ma barwe od rézowej po czerwong, a nawet purpu-
rowg.

Jako ChOG ,Pomelo de Corse” mogg by¢ wprowadzane do obrotu wylacznie owoce kategorii ekstra
i kategorii I

Do obrotu mozna wprowadzaé dziesig¢ réznych kalibréw o S$rednicy nie mniejszej niz 81 mm i nie
wiekszej niz 139 mm.

,Pomelo de Corse” jest bardzo soczysty — zawarto$¢ soku wynosi co najmniej 38%. Jest to owoc
o aromatycznym i stodkim zapachu.

Owoce musza spelniaé nastgpujace warunki:
Kwasowo$¢ (A) ponizej 2 g kwasu cytrynowego na 100 g soku,
Cukier (E) — 9° Brix lub wigcej,

Stosunek (E/A) zawarto$ci cukru w soku (E) do kwasowosci (A) powyzej 6.

() Dz.U.L 3432 14.12.2012,s. 1.
(& Dz.U.L 93z 31.3.2006, s. 12. Zastapione rozporzadzeniem (UE) nr 1151/2012.
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3.3.  Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych)

3.4.  Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego)

3.5.  Poszczegdlne etapy produkcji, ktdre muszq odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Nasadzanie, produkcja, zbidr i kalibracja muszg odbywaé si¢ na okreSlonym obszarze geograficznym.

3.6.  Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.

Na etapie przeprowadzanej w stacji kalibracji owoce mozna wylacznie pokry¢é powloka na bazie natural-
nego wosku.

Magazynowanie, selekcja i pakowanie produktéw musi odbywaé si¢ na obszarze geograficznym.
,Pomelo de Corse” jest pakowany:
— w skrzynki, ukladany warstwami.

Na wyjsciu z linii nakleja si¢ naklejke z napisem ,Pomelo de Corse” na kazdym owocu z gérnej
warstwy w skrzynce (naklejkami opatrzone jest 50 % owocodw),

— na tackach (opakowania jednostkowe) lub w siatki.
Po zapakowaniu w siatki produkt jest kazdorazowo pakowany do skrzynek.
Zabrania si¢ transportu owocéw w paletach skrzyniowych.

,Pomelo de Corse” pakowany w opakowania zamknigte (opakowania jednostkowe, siatka) nie musi by¢
obowigzkowo opatrzony naklejka.

,Pomelo de Corse” jest owocem §wiezym, zbieranym w momencie optymalnej dojrzalosci. Po zbiorze nie
jest poddawany zadnej obrdbce fitosanitarnej w celu konserwowania. Jest wiec wrazliwy na uderzenia
i obicia, ktére moga powstawaé¢ w dlugotrwalym transporcie, gdy produkt zapakowany jest luzem w
palety skrzyniowe. Ponadto transport w paletach skrzyniowych w pomieszczeniu zamknigtym, jak to jest
w przypadku transportu morskiego, po ktérym owoce przewozone sa w chlodniach samochodowych,
uniemozliwia cyrkulacje powietrza migdzy owocami, co powoduje niejednolitos¢ ,klimatyczng”, ktéra z
kolei jest przyczyng zmiennosci rozwoju fizjologicznego owocéw w palecie skrzyniowej. Zakaz transportu
owocow w paletach skrzyniowych i obowigzek pakowania na obszarze geograficznym zabezpieczaja zatem
przed tymi zagrozeniami. W ten sposéb nienaruszalno$¢ fizyczna i cechy charakterystyczne ,Pomelo de
Corse” pozostaja zachowane.

Ponadto stacje wykonujg inne czynno$ci nierozlgcznie zwigzane z pakowaniem (selekcja, zatwierdzanie
i etykietowanie), ktére musza by¢ wykonane w poblizu sadéw, poniewaz dopelniaja prace producentéw
i pozwalajg unikng¢ nadmiernego manipulowania owocami luzem. Pakowanie owocéw do siatek przed
ulozeniem ich w skrzynkach pozwala uniknaé wszelkich dodatkowych przeladunkéw owocéw nieostonie-
tych, podczas ktérych moglyby ulec uszkodzeniu.

Wykonywanie operacji pakowania na okreSlonym obszarze nie tylko przyczynia si¢ do zachowania jakosci
i cech charakterystycznych wyrobu, ale tez poprawia identyfikowalno$¢ wyrobu. Podczas transportu
owocow luzem mozliwe jest zmieszanie ich z owocami innego pochodzenia. ,Pomelo de Corse” produko-
wany i pakowany na okreSlonym obszarze jest pakowany w skrzynki lub w zamkniete opakowania.

3.7.  Szczegdltowe zasady dotyczgce etykietowania

Na etykiecie widnieje:
— nazwa produktu ,Pomelo de Corse”,
— logo ChOG Unii Europejskiej.

4, Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Podstawa wyznaczenia obszaru geograficznego sa nastgpujace cechy: wysoko$¢ ponizej 300 m, nachylenie
mniejsze niz 25% i odleglo$¢ od morza mniejsza niz 15 km; obszar obejmuje nastepujace gminy:
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Departament Gérna Korsyka

Aghione, Aléria, Antisanti, Aregno, Avapessa, Barbaggio, Barrettali, Belgodére, Biguglia, Borgo, Brando,
Cagnano, Calenzana, Calvi, Canale-di-Verde, Canari, Casevecchie, Castellare-di-Casinca, Cateri, Centuri,
Cervione, Chiatra, Corbara, Ersa, Farinole, Feliceto, Furiani, Galéria, Ghisonaccia, Giuncaggio, Llle-Rousse,
Linguizzetta, Loreto-di-Casinca, Lucciana, Lugo—di—Nazza, Lumio, Luri, Meria, Moncale, Monte, Montegrosso,
Monticello, Morsiglia, Muro, Nonza, Novella, Occhiatana, Ogliastro, Olcani, Oletta, Olmeta-di-Capocorso,
Olmeta-di-Tuda, Olmo, Palasca, Pancheraccia, Patrimonio, Penta—di-Casinca, Pietracorbara, Pietroso, Pi¢ve,
Pigna, Pino, Poggio-di-Nazza, Poggio-d'Oletta, Poggio-Mezzana, Prunelli-di-Fiumorbo, Rapale, Rogliano,
Saint-Florent, San-Gavino-di-Tenda, San-Giuliano, San-Martino-di-Lota, San-Nicolao, Santa-Lucia-di-Moriani,
Santa-Maria-di-Lota, Santa-Maria-Poggio, Santa-Reparata-di-Balagna, Santo-Pietro-di-Tenda, Serra-di-Fiumorbo,
Sisco, Solaro, Sorbo-Ocagnano, Speloncato, Taglio-Isolaccio, Talasani, Tallone, Tomino, Tox, Urtaca, Valle-
di-Campoloro, Ventiseri, Venzolasca, Vescovato, Ville-di-Paraso, Ville-di-Pietrabugno.

Departament Korsyka Potudniowa

Afa, Ajaccio, Alata, Albitreccia, Ambiegna, Appietto, Arbellara, Arro, Bastelicaccia, Belvédére-Campomoro,
Bilia, Bonifacio, Calcatoggio, Cannelle, Cargése, Casaglione, Casalabriva, Cauro, Coggia, Cognocoli-Monticchi,
Conca, Coti-Chiavari, Cuttoli-Corticchiato, Eccica-Suarella, Figari, Fozzano, Giuncheto, Grossa, Grosseto-
Prugna, Lecci, Monacia-d’Aulléne, Ocana, Olmeto, Olmiccia, Peri, Pianottoli-Caldarello, Pietrosella, Pila-
Canale, Porto-Vecchio, Propriano, San-Gavino-di-Carbini, Sant’Andréa-d’Orcino, Sari-Solenzara, Sarrola-Carco-
pino, Sarténe, Serra-di-Ferro, Sollacaro, Sotta, Valle-di-Mezzana, Vico, Viggianello, Villanova, Zonza.

5. Zwiagzek z obszarem geograficznym
5.1.  Spegyfika obszaru geograficznego
5.1.1. Czynniki naturalne

Cechy charakterystyczne gleby

Gleby na obszarach produkcji cytrusow majg w wigkszosci strukture piaszczysto-gliniasto-mulista i sa
raczej kwasne. Wytworzyly si¢ na granitowym lub tupkowym podlozu geologicznym.

Cechy charakterystyczne klimatu

Obszar geograficzny polozony jest na wyspie, co wplywa na uksztaltowanie klimatu zaréwno ze wzgledu
na szeroko$¢ geograficzng jak i na wyrazng rzezbe terenu.

Korsyka lezy na 42. réwnolezniku pétkuli péinocnej i jest jednym z najbardziej na pélnoc wysunigtych
obszaréw uprawy owocéw cytrusowych.

W przeciwienstwie do innych odmian grejpfruta, ktére wymagaja wysokich temperatur, dla odmiany Star
Ruby roczna suma temperatur na Korsyce jest wystarczajaca dla pelnego cyklu rozwoju owocéw az do
uzyskania optymalnej dojrzalosci i wystarczajgca, by nie zahamowal wzrostu z powodu zbyt wysokich
temperatur.

Ze wzgledu na wplyw morza i obecno$¢ sasiadujgcych znacznych wypuklosci terenu temperatura jest
bardziej umiarkowana, a poziom opadéw oraz wilgoci jest wyzszy niz na innych obszarach produkcji
Cytrusow.

Sprzyjajacy zdrowiu charakter wyspy chroni uprawy grejpfruta
Fakt, ze Korsyka jest wyspg, ma zasadnicze znaczenie dla upraw ,Pomelo de Corse” z punktu widzenia
zdrowotnego. Wiele powaznych choréb wirusowych lub zakazen mykoplazmami, takich jak citrus tristeza

czy citrus stubborn, nie wystgpuje na Korsyce.

5.1.2. Czynniki ludzkie

Uprawa owocéw cytrusowych na Korsyce ma dlugg tradycje, a wedlug niektérych autoréw siega
poczatkéw ery chrze$cijaniskiej.

Rozwéj hodowli ,Pomelo de Corse”, ktdrego pierwsze uprawy powstaly trzydzieSci lat temu, jest wyni-
kiem aktywnych dzialan producentéw, ktérzy zorganizowali si¢, by zarzadzal rozwojem sektora.

Uprawa ,Pomelo de Corse” zajmuje dzisiaj wazne miejsce wirdéd upraw owocoéw na wyspie.
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Wyréznia si¢ nastgpujacymi elementami:
— struktura rolna: uprawy podzielone na niewielkie dziatki,
— ograniczone zabiegi fitosanitarne dzigki wyspiarskiemu charakterowi obszaru,

— wiedza korsykanskich hodowcéw cytruséw umozliwiajaca zwigkszony nadzér i lepsze opanowanie
ryzyka zdrowotnego,

— reczny zbidr rozpoczynany w momencie, gdy owoc zyska odpowiedni kolor i osiagnie optymalng
dojrzalo$¢ na drzewie.

5.2.  Spegfika produktu

,Pomelo de Corse” ma skorke gladka o barwie zéltej, na ktérej moga wystgpowaé plamy o barwie poma-
raficzowoczerwonej, migzsz ma intensywng barwe od rbézowej po czerwong, a nawet purpurows.

Owoc nabiera barwy w sposéb naturalny na drzewie. Jest zbierany, gdy osiagnie dojrzalos¢ migzszu,
ktora jest decydujaca dla jego cech organoleptycznych (aromatyczny i stodki smak), przejawiajacych sig
w réwnowadze miedzy zawarto$cig cukréw a kwasowoscia i brakiem goryczy. Jako$¢ migzszu owocéw
zwigzana jest z rOéwnowagg miedzy sucha masg (E), ktéra wyraza calkowita zawarto$¢ cukréw, a catko-
witg kwasowoscia (A).

Z handlowego punktu widzenia normy mig¢dzynarodowe definiuja jako jedyne kryterium procentows
zawarto$¢ soku, ktéra powinna wynosi¢ co najmniej 35%. Zawarto$¢ soku w ,Pomelo de Corse” wynosi
ponad 38 %, co powoduje, Ze odznacza si¢ on szczegblng soczystoscia.

Zbioér przeprowadzany jest recznie, a owoce nie s3 poddawane obrébce fitosanitarnej po zbiorze, dzigki
czemu wyrdzniajg sie wszelkimi cechami $wiezoSci.

5.3.  Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub  wlasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegdlne cechy jakosciowe, renoma lub inne wlasciwosci produktu (w przypadku
ChOG)

ChOG ,Pomelo de Corse” wyrdznia si¢ glownie szczegélna jakoscia owocoéw (réwnowaga cukrow
i kwasowosci, zawarto$¢ soku, intensywna barwa, gladka skérka) oraz renoma, ktéra jest coraz wigksza
na poziomie krajowym.

Gleby na okreSlonym obszarze geograficznym, odmienne od gleb wystepujacych na innych potencjalnych
terenach produkcji w basenie Morza Srédziemnego, posiadaja cechy, dzigki ktérym rozwinely sie
podkladki do szczepienia rodzaju Poncirus i jej hybrydy (cytranga) odpowiednie dla upraw grejpfruta
odmiany Star Ruby. Dzigki tym podkladkom do szczepienia owoce zyskuja jako$¢ miazszu (dobra réwno-
waga miedzy zawartoSciag cukrow i kwaséw, ale réwniez zawarto$¢ soku i gladka skorka) wyzsza od tej,
jaka mozna uzyska¢ na podkladkach najpowszechniej stosowanych w $wiecie.

Umiarkowane warunki klimatyczne panujace na Korsyce powoduja, ze odmiana Star Ruby, naturalnie
bogata w likopen, w pelni przejawia te cechy, i pozwalaja uzyska¢ ,Pomelo de Corse” o ladnym czer-
wonym zabarwieniu migzszu. Migzsz, ktéry zyskuje prawidtowy kolor juz we wrzesSniu—pazdzierniku, staje
si¢ bardziej zolty zima i ponownie zabarwia si¢ poczawszy od marca—kwietnia. Skérka, ktdra jest zolta
zimg, réwniez nabiera barwy czerwonawej w okresie wiosennego ocieplenia.

Dzigki takim wla$nie umiarkowanym warunkom klimatycznym ,Pomelo de Corse” nabiera innych waznych
cech:

— zawarto$¢ soku w owocach duzo wyzsza niz w przypadku innych odmian,

— gladki wyglad skorki. Dzigki bardzo silnemu wplywowi morza, ktéry przejawia si¢ zaréwno nizszymi
temperaturami latem jak i wskaZnikiem wilgotnosci wzglednej spadajacym tylko w wyjatkowych przy-
padkach ponizej 70 %, ,Pomelo de Corse” ma gladka skorke.

Warunki produkcji oraz pakowanie na obszarze geograficznym pozwala zapewni¢ konsumentom §wiezos¢
produktu i zagwarantowal, ze odnajda wszystkie cechy jakoSciowe stanowigce o specyfice ,Pomelo de
Corse”, a takze przyczynia si¢ do renomy owocu.

,Pomelo de Corse” jest zbierany recznie i niepoddawany obrdbce fitosanitarnej po zbiorze, a jego renoma
jest mocno zwigzana z wizerunkiem Korsyki jako wyspy naturalnej, szanujacej Srodowisko, podnoszacej
warto§¢ swojego rolnictwa poprzez produkty pod znakiem jakoSci i posiadajacej diuga tradycje upraw
owocow cytrusowych.
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Wprowadzanie na rynek i wysylanie ,Pomelo de Corse” na kontynent znacznie zwigkszylo si¢ poczawszy
od lat 2000 i przyczynilo do rozpowszechnienia ,Pomelo de Corse” na skale ogdlnokrajows.

Artykuly prasowe, ktére ukazaly si¢ w czasopismach lokalnych i krajowych specjalistycznych lub ogdlnych
(,Vegetable”, ,FLD Magazine”, ,FRuiTROP” czy ,Corse Matin”), opisujace specyfike ,Pomelo de Corse”,
potwierdzaja popularno$¢ tego produktu.

Odestanie do publikacji specyfikacji
[art. 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006 (3)]
https:/[www.inao.gouv.fr/fichier/ CDCIGPPomelodeCorseV1.doc

() Zob. przypis 2.
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