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Publikacja wniosku zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jako$ci produktéw rolnych i Srodkéw spozywczych

(2014/C 432/09)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 ().

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY

ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
w sprawie ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i srodkéw
spozywczych (})
WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY SKEADANY NA PODSTAWIE ART. 9
,PRESUNTO DE BARRANCOS”[,,PALETA DE BARRANCOS”
Nr WE: PT-PD0-0105-0010-7.7.2010
ChOG ( ) ChNP (X)
1. Nagléowek w specyfikacji produktu, ktérego dotyczy zmiana
— X Nazwa produktu

— X Opis produktu

— [ Obszar geograficzny

— [ Dowdd pochodzenia

— X Metoda produkgji

— [ Zwigzek z obszarem geograficznym
— [X Etykietowanie

— [ Wymogi krajowe

— X Inne (zasady dotyczace krojenia i porcjowania, podmiot odpowiedzialny za kontrole, stowarzyszenie
producentéw)

2. Rodzaj zmiany (zmian)

— X Zmiana jednolitego dokumentu lub arkusza streszczenia

— [ Zmiana specyfikacji zarejestrowanej ChNP lub zarejestrowanego ChOG, w odniesieniu do ktérych nie opu-
blikowano ani jednolitego dokumentu, ani arkusza streszczenia

— [ Zmiana specyfikacji niewymagajaca zmian w opublikowanym jednolitym dokumencie (art. 9 ust. 3 rozpo-
rzadzenia (WE) nr 510/2006)

— [ Tymczasowa zmiana specyfikacji wynikajaca z wprowadzenia obowigzkowych $rodkéw sanitarnych lub fito-
sanitarnych przez organy publiczne (art. 9 ust. 4 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

3. Zmiana (Zmiany)
3.1. Nazwa produktu

Wprowadzenie nazwy ,paleta de Barrancos” w odniesieniu do fopatek, czyli koficzyn przednich po procesie dojrze-
wania, zwanych tradycyjnie ,paleta de Barrancos”, po ich uwzglednieniu w specyfikacjach.

3.2. Opis produktu

Opis produktu ,paleta de Barrancos” ujeto w specyfikacji, a nie w jednolitym dokumencie. Wlasciwosci produktu
,paleta de Barrancos”, takie jak wlaSciwosci surowca, zostaly juz szczegdlowo okreslone, poniewaz jest on uzyski-
wany z koficzyny przedniej Swini, podczas gdy wyrdb ,presunto de Barrancos” uzyskiwany jest z koficzyny tylne;j.

(") Dz.U.L 343z 14.12.2012,s. 1.
(%) Dz.U.L 93 z 31.3.2006, s. 12. Zastgpione rozporzadzeniem (UE) nr 1151/2012.
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Lopatka ,paleta de Barrancos” to sztuka migsa identyczna pod kazdym wzgledem z szynkg ,presunto de Barrancos”
z wyjatkiem wagi, produkt ten wyrabia si¢ bowiem z koficzyn przednich tego samego zwierzecia, od ktorego
pochodzi szynka.

Wyrobu tego nie objeto pierwotnie ochrong nazwy pochodzenia, poniewaz w przeszlosci lopatki produkowano
jedynie na potrzeby konsumpcji w domu lub sporadycznej sprzedazy lokalnej. W zwigzku ze zmiang nawykéw
zywieniowych oraz w zwigzku z tym, ze lopatki to mniejsze kawatki migsa powstale w wyniku tego samego spo-
sobu produkgji co szynka i posiadajace te same wlaSciwosci, fopatki ciesza si¢ obecnie duzym uznaniem konsu-
mentéw, a ich produkgja jest oplacalna ekonomicznie. Nie s3 jednak w tym samym stopniu chronione.

Niniejszy wniosek wyposazy producentéw w odpowiednie narzedzia umozliwiajace lepsza identyfikacje i promocje
tego szczegblnego wyrobu. Jednoczesnie ochroni ich przed bezprawnymi dziataniami.

Uwzglednienie wskazanej nazwy ,paleta de Barrancos” ma réwniez na celu zagwarantowanie odpowiedniego wyna-
grodzenia producentom lopatek, ktérzy dzigki temu zapewniajg przejrzyste informacje na temat specyfiki swojego
wyrobu oraz jego powigzan z obszarem geograficznym, co jednocze$nie umozliwia konsumentom pewny i wiary-
godny zakup.

3.3. Metoda produkcji

W ponizszej tabeli przedstawiono szczegétowe informacje dotyczace trwania poszczegélnych etapéw chowu,
pochodzenia i jakosci pozywienia zwierzat. Wskazano przy tym minimalny okres tuczenia i fazy koncowej
w postaci tuczenia zoledziami (pt. montanheira), ktéry wynosi 60 dni i w ktérym zwierzeta pasg si¢ na wolnym
powietrzu w gajach debowych, a ich pozywienie stanowig wylacznie zasoby naturalne, takie jak trawa i Zoledzie,
poniewaz to wilasnie chéw w tych warunkach pozwala im rozwinaé cechy pozadane dla produkcji szynek

i lopatek.
Etapy Czas trwania Pasza pochodzqca z obszaru
geograficznego surowca

Prosic 45-60 dni M!eko matki, ktére mozna uzupeié
mieszanka paszowa

Warost > 8,5 miesiaca .Zboz.a, siano, pastwiska naturalne
i obsiewane, pasza

Tuczenie i fa.za koficowa tuczenia > 60 dni Wrylacznie pasza pochodzgca z gajow

(wypas w gajach dgbowych) dgbowych

Z uwagi na uwzglednienie nazwy ,paleta de Barrancos” wyjasniono czas trwania poszczegdlnych etapéw procesu
przetworczego tego produktu. W tabeli ponizej podano czas trwania poszczegélnych etapéw dla obu produktéw.

Czas trwania
Etap
Szynka Lopatka
Solenie 1-1,5 dnia/kg 1-1,5 dnia/kg
Sezonowanie 25-45 dni 25-45 dni
Suszenie i dojrzewanie > 6 miesiecy > 4 miesiecy
Lezakowanie > 6 miesiecy > 4 miesiecy

3.4. Etykietowanie

Odpowiednio do produktu — tj. w zaleznosci od tego, czy jest to topatka, czy tez szynka — na etykiecie powinny
si¢ znalez¢ nastgpujace oznaczenia: ,Presunto de Barrancos — Denominacdo de Origem Protegida” lub ,Paleta de
Barrancos — Denominacdo de Origem Protegida”.

W niniejszym dokumencie pomija si¢ pozostale oznaczenia, takie jak minimalna przydatno$¢ do spozycia, partia,
nazwa, firma lub oficjalna nazwa i siedziba producenta, poniewaz okreslono je w przepisach ogdlnych dotyczacych
etykietowania produktéw. Producent zobowigzany jest podaé wykaz skladnikéw, jedynie jesli migso poddawane jest
obrébce z wykorzystaniem oliwy i mielonej papryki.

Zgodnie z wymogami krajowymi dodano obowigzek podania na etykiecie produktu znaku certyfikujacego, ktéry
zawiera nazwe produktu i odpowiednie oznaczenie, podmiot odpowiedzialny za kontrole i numer serii.
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3.5. SzczegGlowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.

Poniewaz krojenie i porcjowanie podlega juz kontroli, zniesiono restrykcje dotyczace miejsca realizacji tych czyn-
nosci, jako ze nie ma ono wplywu na charakterystyke produktu, a ogranicza mozliwosci jego sprzedazy w réznych
przewidzianych postaciach.

3.6. Podmiot odpowiedzialny za kontrolg i stowarzyszenie producentow

AGRICERT - Certificagdo de Produtos Alimentares Lda. jest podmiotem odpowiedzialnym za kontrole i weryfikacje
zgodnosci produktu z wymogami, ACPA — Associacdo de Criadores de Porco Alentejano jest nowym stowarzysze-
niem producentdw.
JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006

w sprawie ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i srodkéw
spozywczych (')
~PRESUNTO DE BARRANCOS”/,,PALETA DE BARRANCOS”
Nr WE: PT-PDO-0105-0010-7.7.2010
ChOG ( ) ChNP (X)
1. Nazwa

,Presunto de Barrancos”/,Paleta de Barrancos”

2. Panstwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Portugalia

3. Opis produktu rolnego lub srodka spozywczego
3.1. Rodzaj produktu

Klasa 1.2. Produkty wytworzone na bazie migsa (podgotowanego, solonego, wedzonego itd.)

3.2. Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1

Mianem ,presunto de Barrancos” okresla si¢ solone, suszone, sezonowane i niewedzone udzce dorostych $win rasy
Lalentejana” (Sus ibericus), ktorych ubdj mial miejsce miedzy 12 a 20 miesigcem zycia.

Ksztalt i wyglad zewnetrzny: ksztalt smukly i wydtuzony, uformowany, wyprofilowany lub zakoniczony spiczasto
zgodnie z przyjeta tradycja, ze skorg zewnetrzng (przy mozliwosci usuniecia nadmiaru tluszczu) oraz zawsze
z zachowang racica, w celu fatwiejszej identyfikacji.

Po okresie suszenia i dojrzewania wynoszacym co najmniej 6 miesiecy oraz okresie lezakowania w piwnicach co
najmniej 6 miesiecy minimalna masa wynosi 5 kg, kolor moze si¢ waha¢ miedzy charakterystycznym rézowym
a czerwono-purpurowym, a w przekroju widaé tluszcz przenikajacy tkanke mig$niowa.

Produkt ,presunto de Barrancos” moze by¢ sprzedawany w calosci lub w kawaltkach, z koscig lub bez, lub
w plastrach.

Mianem ,paleta de Barrancos” okresla si¢ solone, suszone, sezonowane i niewgdzone konczyny przednie dorostych
$win rasy ,alentejana” (Sus ibericus), ktorych ubdj mial miejsce migdzy 12 a 20 miesigcem Zycia.

Ksztalt i wyglad zewngtrzny: ksztalt smukly i wydluzony, uformowany, wyprofilowany lub zaokraglony zgodnie
z przyjetg tradycja, ze skorg zewnetrzna (przy mozliwosci usunigcia nadmiaru tluszczu) oraz zawsze z zachowang
racicg, w celu fatwiejszej identyfikacji.

Po okresie suszenia i dojrzewania wynoszacym co najmniej 4 miesigce oraz okresie lezakowania w piwnicach co
najmniej 4 miesigce minimalna masa wynosi 3 kg, kolor moze si¢ waha¢ miedzy charakterystycznym rézowym

a czerwono-purpurowym, a w przekroju wida¢ tluszcz przenikajacy tkanke migsniowa.

Produkt ,paleta de Barrancos” moze by¢ sprzedawany w calosci lub w kawalkach, z koscig lub bez, lub
w plastrach.

(') Zastapione rozporzadzeniem (UE) nr 1151/2012.
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3.3. Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych)

Do wyrobu ,presunto de Barrancos”/,paleta de Barrancos” mozna wykorzystywaé jedynie tusze $win rasy ,alente-
jana”, urodzonych, chowanych, zywionych i ubitych na obszarze geograficznym wyznaczonym do produkcji
surowca.

Szynki: Szynki to $wieze koficzyny tylne o masie powyzej 6 kg.
Lopatki to Swieze koficzyny przednie o masie powyzej 4 kg.

3.4. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego)

Prosigta sa karmione mlekiem matki przez okres co najmniej 45 dni, ich pozywienie mozna uzupetniaé
o mieszanki paszowe. Po odsadzeniu prosiat od matki rozpoczyna si¢ okres wzrostu, ktory trwa az do momentu
przejScia na wypas w gajach degbowych. Okres wzrostu konczy si¢ we wrze$niu lub pazdzierniku. W tym czasie
zwierzeta karmione s zbozem, koncentratami i sianem pochodzacymi z obszaru geograficznego, na ktérym pro-
dukowany jest surowiec.

Okres tuczenia i faza koficowa w postaci tuczenia zotedziami charakteryzuje si¢ zasadniczo tym, ze zwierz¢ta pasg
si¢ na wolnym powietrzu w gaju debowym, dzieki czemu ich pozywienie stanowig wylacznie zasoby naturalne, tj.
trawa i zoledzie. Okres ten pokrywa si¢ z okresem owocowania dgbéw/debu korkowego w gajach, ktéry zazwyczaj
trwa od pazdziernikaflistopada do stycznia/lutego. Zwierz¢ta wypasane s3 przynajmniej 60 dni w takich warun-
kach, dzigki czemu wyksztalcaja cechy potrzebne do produkeji szynek i topatek.

Pasza pochodzaca z obszaru

Etapy Czas trwania .
geograficznego surowca
. . leko matki, ktére mozn tnié
Pr()51¢ 45-60 dni M.e 0 matki, Ktore mozna uzupernic
mieszankg paszowg
I Zboza, sian iska naturaln
Wzrost > 8,5 miesigca boza, siano, pastwiska naturalne

i obsiewane, pasza

Wrylacznie pasza pochodzaca z gajow
debowych

Tuczenie i faza koficowa tuczenia

(wypas w gajach dgbowych) > 60 dni

3.5. Poszczegdlne etapy produkgji, ktdre muszg odbywaé sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Pordd, wzrost, tuczenie i faza koficowa tuczenia w postaci wypasu w gajach dgbowych, jak réwniez ubéj przebie-
gaja na wyznaczonym obszarze geograficznym, gdzie produkuje si¢ surowiec. Wyréb lub przygotowanie, dojrzewa-
nie i suszenie maja miejsce na wyznaczonym obszarze geograficznym, gdzie surowiec jest przetwarzany.

3.6. Szczegbtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.

Nie dotyczy

3.7. Szczegblowe zasady dotyczgce etykietowania

Odpowiednio do produktu, tj. w zaleznosci od tego, czy jest to lopatka, czy tez szynka, na etykiecie powinny si¢
znalez¢ nastgpujace oznaczenia: ,Presunto de Barrancos — Denominagdo de Origem Protegida” lub ,Paleta de
Barrancos — Denominagdo de Origem Protegida”.

4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar geograficzny produkcji surowca (gminy):

Alter do Chéo, Castelo de Vide, Crato, Marvéo, Nisa, Portalegre, Avis, Mora, Ponte de Sor, Arronches, Campo Maior
(z wyjatkiem solectwa S. Jodo Baptista), Elvas (z wyjatkiem solectwa S. Pedro), Fronteira, Monforte, Borba,
Estremoz, Sousel, Vila Vicosa, Arraiolos, Evora, Montemor-o-Novo, Portel, Vendas Novas, Viana do Alentejo,
Alandroal, Mourio, Redondo, Reguengos de Monsaraz, Alcdcer do Sal (z wyjatkiem sotectwa S. Matias do Castelo),
Grandola (z wyjatkiem solectwa de Melides), Alvito, Beja, Cuba, Mértola, Vidigueira, Barrancos, Moura, Serpa,
Aljustrel, Almodovar, CastroVerde, Ferreira do Alentejo, Ourique, Odemira (z wyjatkiem sotectw Vila Nova de Mil
Fontes i S. Teotdnio), Santiago de Cacém (z wyjatkiem solectwa Santo André), a takze Sines.

Obszar geograficzny przetworstwa surowca (gminy): Barrancos.



C432/20 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 2.12.2014

5. Zwigzek z obszarem geograficznym
5.1. Specyfika obszaru geograficznego

Z uwagi na warunki glebowe i klimatyczne, jak réwniez wyniesienie w poludniowo-zachodniej czg$ci Polwyspu
Iberyjskiego rozwinat si¢ szczegdlny system gospodarki lesno-pastwiskowej w postaci gajow debowych stuzacych
réwnoczes$nie do wypasu zwierzat (pt. montado).

Ten unikalny w skali $wiatowej system charakteryzuje si¢ obecnoscig zadrzewionych terenéw, na ktérych rosng
deby, roslinnos¢ sucholubna i warstwa zielna przystosowana do niskich opadéow.

Gaje moga mie¢ charakter jednorodny, gdy dominuje jeden gatunek, np. dab korkowy (Quercus suber) lub dab ostro-
listny (Quercus rotundifolia), badz charakter mieszany, gdy obecne sg oba te gatunki. Ich rozklad geograficzny rézni
si¢ w zaleznosci od tego, czy jest to wybrzeze, czy tez terytorium polozone w glebi ladu, poniewaz Ocean Atlan-
tycki, ktéry wplywa na warunki klimatyczne, reguluje réwniez wystepowanie gatunkéw. W zwigzku z tym na
zachodzie dominuje dab korkowy, a na wschodzie — dab ostrolistny.

Pagérkowaty porosniety debem korkowym i ostrolistnym pejzaz poludnia Portugalii, o kamienistych gruntach
i malo zyznej glebie wykorzystywany jest w gléwnie do celéw gospodarki lesno-pastwiskowej. Poszycie jest ubogie,
ro$linnos¢, ktérg spozywaja $winie, dzika i nieobfita. Ten system ekologiczny przyczynia si¢ do utrzymania gleby
i pozwala zapobiec jej erozji. Jednoczesnie pozwala uzyskaé bardzo wazny skladnik pokarmowy: zotedzie.

Gmina Barrancos charakteryzuje si¢ szczeg6lnymi warunkami glebowymi i klimatycznymi, wynikajagcymi z blis-
kosci Serra Morena, rzeki Ardila i terenéw nadrzecznych Murtigdo oraz polozenia na wysokosci 350 m nad pozio-
mem morza.

Polozona na duzej wysoko$ci gmina charakteryzuje si¢ $rédziemnomorskim mikroklimatem, dominuja tu wiatry
z pdélnocnego zachodu i zachodu osiagajace maksymalng predkosé 60 km/h, roczna wilgotno$¢ wzgledna wynosi
70 %, temperatury maksymalne osiggane w lipcu i sierpniu wynosza od 38 °C do 40 °C, natomiast minimalne tem-
peratury odnotowane w miesigcach grudniu i styczniu wahaja si¢ od 3 °C do 5 °C.

Istniejacy tam klimat umozliwia suszenie, dojrzewanie i lezakowanie szynek i lopatek w naturalnych warunkach,
bez potrzeby korzystania z procesu wedzenia, ktory jest zazwyczaj stosowang praktyka we wszystkich pozostalych
regionach Portugalii, w ktorych wyrabia si¢ szynki.

Ten szczegblny sposéb produkeji wywodzi sig z lokalnych autentycznych i utrwalonych metod, utrzymujac si¢ bez
zmian od dawnych czaséw.

5.2. Specyfika produktu

Produkt ,presunto de Barrancos”[,paleta de Barrancos” uzyskuje si¢ dzigki okresowi naturalnego sezonowania
w mikroklimacie Barrancos. Dzigki wysokim temperaturom w lecie szynki i fopatki zaczynajg stopniowo si¢ pocié.
Wiasnie wtedy kwas oleinowy przenika do widkien migsniowych, utrwalajac w calej sztuce migsa charakterys-
tyczny aromat, wlasciwosci i smak, jak réwniez konsystencje i teksture tluszczu, migkkos¢ i wyrazny aromat.

Omawiany produkt uzyskuje si¢ wylacznie ze §win rasy ,alentejana”, ktérych cechy genetyczne umozliwiajg prze-
rastanie tkanki mig$niowej ttuszczem, czemu produkt zawdzigcza charakterystyczna marmurkowa strukture.

Smak jest fagodny i delikatny, malo stony, bywa lekko pikantny, bardzo delikatny i soczysty. Migso jest aroma-
tyczne, malo widkniste i z tego powodu do$¢ migkkie. Tluszcz jest blyszczgcy, zabarwiony na perlowobialo
i aromatyczny. Ma przyjemny smak. Konsystencja zmienia si¢ w zaleznosci od diety zwierzecia i ilosci zjedzonych
zoledzi.

5.3. Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami produktu
(w przypadku ChNP) lub szczeg6lne cechy jakosciowe, renoma lub inne wlasciwosci produktu (w przypadku ChOG)

Swinie rasy ,alentejana” w najbardziej efektywny sposéb wykorzystuja owoce gajow debowych, przeksztatcajac je
w migso. Ten wzorcowy sposob wykorzystania naturalnych zasoboéw zwigzany z charakterystycznym metaboliz-
mem wspomnianej rasy odpowiada za powstanie surowca o szczegdlnych wlasciwosciach SciSle zwigzanych
z okre$lonymi warunkami geograficznymi, ktéry to surowiec stanowi podstawe wyrobu ,presunto de Barrancos”|
,paleta de Barrancos”.

Wyznaczony obszar geograficzny produkcji surowca pokrywa si¢ z obszarem gmin, na terenie ktorych dominuja
gaje porosniete debem korkowym i ostrolistnym warunkujace wystepowanie $winl rasy ,alentejana”.
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Migso zwierzat Zywionych w oparciu o wypas w gaju debowym, wybranych do produkcji omawianych szynek
i fopatek i kontrolowanych od momentu narodzenia, posiada szczegblne wlasciwosci jakosciowe, wynikajace ze
specyfiki hodowli i karmy. Chéw tych zwierzat opiera si¢ na wypasie w gajach dgbowych i tuczeniu zoledziami,
ktéry to skladnik pokarmu warunkuje powstawanie okreslonego typu tkanki tluszczowej, migkkiej i bogatej
w wielonienasycone kwasy.

Mikroklimat wyznaczonego obszaru geograficznego produkgji lub przygotowania umozliwia naturalne suszenie,
dojrzewanie i lezakowanie szynek i lopatek, bez potrzeby wedzenia, w przeciwienstwie do metod stosowanych
w pozostalych regionach kraju, w ktérych wyrabia si¢ szynki i lopatki. Dzigki temu produkt posiada cechy
odmienne od cech innych produktéw tego typu.

To wlasnie uwarunkowania klimatyczne obszaru geograficznego przetwérstwa umozliwiajg proces przetworczy,
ktory jest rozlozony w czasie i przebiega powoli w naturalnych warunkach klimatycznych, w temperaturach i przy
wilgotnosci odpowiedniej do otrzymania produktu o charakterystycznej teksturze, aromacie i smaku, o szczegdlnej
renomie i popularnosci.

http://www.dgadr.mamaot.pt/images/docs/val/dop_igp_etg/Valor/CE_Presunto_Paleta_Barrancos_DOP.pdf
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