L 331/14 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 6.12.2016
SPROSTOWANIA
Sprostowanie do rozporzadzenia wykonawczego Komisji (UE) 2015/1833 z dnia 12 pazdziernika
2015 r. zmieniajgcego rozporzadzenie (EWG) nr 2568/91 w sprawie wlasciwosci oliwy z oliwek
i oliwy z wyttoczyn oliwek oraz w sprawie odpowiednich metod analizy
(Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej L 266 z dnia 13 pazdziernika 2015 r.)
1. Strona 45, zalgcznik V pkt 2 — zalacznik XII pkt 3.2:
zamiast: ,Ostry”,
powinno byé: ,Cierpki”.
2. Strona 46, zalacznik V pkt 2 — zalgcznik XII pkt 3.3:
zamiast: ,Cechy pozytywne (owocowy, gorzki i ostry):”,
powinno byé: ,Cechy pozytywne (owocowy, gorzki i cierpki):”.
3. Strona 46, zalgcznik V pkt 2 — zalgcznik XII pkt 3.3:
zamiast: ,— okreslenie Sredni stosuje sie, jezeli mediana danej cechy wynosi 3-6,”,
powinno byé: ,— okreslenie umiarkowany stosuje sie, jezeli mediana danej cechy wynosi 3-6,”.
4. Strona 46, zalacznik V pkt 2 — zalacznik XII pkt 3.3:
zamiast: ,Owoc niedojrzaly ~ charakterystyczny dla oliwy ogét doznain wechowych przypominajacych zapach

niedojrzalych owocéw, zaleznych od odmiany oliwek i wlasciwych dla oliwy
z oliwek uzyskanej z zielonych, zdrowych i $wiezych oliwek. Doznania te

odbierane sg bezposrednio lub poprzez jame¢ nosowo-gardlows.”,

powinno byé:  ,Owoc zielony ~ charakterystyczny dla oliwy ogél doznan wechowych przypominajacych zapach
zielonych owocéw, zaleznych od odmiany oliwek i wlasciwych dla oliwy z oliwek
uzyskanej z zielonych, zdrowych i $wiezych oliwek. Doznania te odbierane s

bezposrednio lub poprzez jame nosowo-gardlows.”.

. Strona 46, zalacznik V pkt 2 — zalacznik XII pkt 3.3:

zamiast: ,Oliwa zréwnowazona  oliwa, ktéra nie wykazuje braku réwnowagi, co oznacza wrazenie wechowo-
smakowe i dotykowe, w ktérym mediana goryczy lub ostrego smaku jest

o dwa punkty wyzsza od mediany owocowego smaku/zapachu.”,

powinno byé: ,Oliwa wywazona  oliwa, ktéra nie wykazuje braku roéwnowagi, co oznacza wrazenie wechowo-
smakowe i dotykowe, w ktérym mediana goryczy lub cierpkosci jest o dwa punkty

wyzsza od mediany owocowego smaku/zapachu.”.

. Strona 46, zalacznik V pkt 2 — zalacznik XII pkt 3.3:

zamiast: ,oliwa, w odniesieniu do ktérej mediana goryczy i ostrego smaku”,

powinno byé:  ,oliwa, w odniesieniu do ktérej mediana goryczy i cierpkosci”.
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7. Strona 47, zalgcznik V pkt 6 — zalacznik XII pkt 9.4:

zamiast: ,Uwaga 1: jezeli mediana cech dotyczacych goryczy lub ostrego smaku jest wyzsza niz 5,0, kierownik
zespolu zaznacza to na $wiadectwie badania oliwy z oliwek.”,

powinno byé:  ,Uwaga 1: jezeli mediana cech dotyczacych goryczy lub cierpkosci jest wyzsza niz 5,0, kierownik

zespolu zaznacza to na $wiadectwie badania oliwy z oliwek.”.

8. Strona 48, zalacznik V pkt 7 — zalacznik XII rysunek 1 (Formularz oceny oliwy z oliwek z pierwszego tloczenia)
otrzymuje brzmienie:

»Rysunek 1
FORMULARZ OCENY OLIWY Z OLIWEK Z PIERWSZEGO TLOCZENIA

Intensywno$¢ percepcji wad
Zlezaly|blotnisty osad

Stechly/wilgotny/ziemisty

Winny/octowy

kwasny/kwaskowy

Przemrozone oliwki

(wilgotne drewno)

Zjelczaly

Pozostale cechy negatywne:

Cecha: Metaliczny [] Zapach siana [] Zapach robaczywych owocéw [] Szorstkie wraze-
nie []

Smak solanki [] Zapach gotowania lub spalenizny [] Zapach wody pochodzenia
rodlinnego []

Zapach ostnicy [] Smak ogérka [] Zapach smaru []

Intensywno$¢ percepcji cech pozytywnych
Owocowy

Zielony ] Dojrzaly []
Gorzki

Cierpki

Nazwisko degustatora: Kod degustatora:
Kod probki:
Data: Podpis:

Uwagi:«.”.
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