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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jako$ci produktéw rolnych i srodkéw spozywczych

(2017/C 108/18)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (!).

JEDNOLITY DOKUMENT
SJIIEYKOOYMAPOMEAO KPHTHX” (PEFKOTHYMAROMELO KRITIS)
Nr UE: PDO-EL-02142 - 17.5.2016
ChNP (X)) ChOG ( )
1. Nazwa lub nazwy
Jeugrodupapopeo Kpng” (Pefkothymaromelo Kritis)
2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie
GRECJA
3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1. Typ produktu
Klasa 1.4 Inne produkty pochodzenia zwierzecego (jaja, midd, rézne produkty mleczne z wyjatkiem masta itp.)
3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi sig nazwa podana w pkt 1

,Pefkothymaromelo Kritis” jest naturalng mieszanka miodu tymiankowego i miodu sosnowego. Midd ten jest
wytwarzany na Krecie i stanowi rezultat wyjatkowego sposobu gospodarowania ulami i naturalnego wspolistnienia
po6zno kwitngcego tymianku i spadzi wydzielanej przez Marchalina hellenica L., owada Zerujacego gtéwnie na so$nie
kalabryjskiej (Pinus brutes Ten.) i so$nie alepskiej (Pinus halepensis Mill.).

Wihasciwosci fizykochemiczne:

Przewodno$¢ wihasciwa: 0,600 mS/cm; laczna ilos¢ glukozy i fruktozy 250 %; zawarto$¢ procentowa sacharozy
<3 %; wilgotno$¢ wzgledna <17 %, dzialanie diastatyczne =8 DN, zawarto$¢ hydroksymetylofurfuralu (HMF)
<25 mg/kg; wolna kwasowo$¢ 20-50 meq/kg; zawarto$¢ substancji nierozpuszczalnych w wodzie <0,1 g/100 g.
Barwa jest trwala i miesci si¢ w przedziale 70-130 mm w skali Pfunda. W produkcie brak jest wykrywalnych
pozostalosci akarycydéw badz Srodkéw ochrony roslin, przy zalozeniu granicy wykrywalnosci 10 mg/kg.

Wrhasciwosci mikroskopowe:

Cho¢ wlasciwosci ,Pefkothymaromelo Kritis” wskazuja, ze jest to midd spadziowy (midd lesny), jego osad zawiera
réwniez ziarna pytkow szeregu réznorodnych roslin nektarodajnych, a w kazdej prébce miodu mozna wykryé do
20 réznych ich gatunkéw. Najwazniejszym gatunkiem jest §rodziemnomorski tymianek odmiany Coridothymus capi-
tatus L., ktory jest obecny we wszystkich probkach w ilosci 210 % calkowitej ilosci ziaren pytkéw odmian roslin
nektarodajnych.

Stosunek elementéw spadzi do catkowitej ilosci ziaren pytkéw (stosunek HDE/P) wynosi 0,5-6,5. Na elementy spa-
dzi skladaja si¢ zarodniki gatunkéw Cladosporium i Fumago, rzadziej Altenaria i Stemphylium. Nie sg obecne charakte-
rystyczne zaostrzone zarodniki rodzaju Coleosporium znajdujace si¢ w innych mieszankach zawierajacych miod
SOSNOWY.

Wilasciwosci organoleptyczne:

Produkt ma charakterystyczny zapach wynikajacy przede wszystkim z aromatycznych substancji zawartych
w miodzie tymiankowym. Mi6éd sosnowy nadaje mu lagodny, pozostajgcy w ustach smak, a jego klarownosé
i stodko$¢ sg na $rednim poziomie. Aromat ma nuty kwiatowe i lekkg won drewna i zywicy. Zapach ma $rednig
intensywno$¢ z delikatnym odczuciem owocéw i wosku; midd zachowuje ciekla konsystencje przez co najmniej
12 miesigcy od dnia zbioru.

(') Dz.U.L 3432 14.12.2012,s. 1.
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3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wykgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

Pszczoly s karmione jedynie w celu zapewnienia przetrwania kolonii, a zakarmianie konczy si¢ co najmniej jeden
miesigc przed kwitnieniem kwiatéw lub pojawieniem si¢ spadzi. Gdy pszczoly nie moga zebraé¢ zadnego pozywie-
nia (nektaru, pytku), pszczelarze podajg im syrop cukrowy z burakéw cukrowych, fondant pszczeli i karmg bial-
kowa (placki pytkowe). Karma dla pszczét moze pochodzié¢ spoza wyznaczonego obszaru geograficznego. Dokar-
mianie pszczél nie ma w Zadnym razie wplywu na wlasciwosci i jako§¢ miodu.

3.4. Poszczeglne etapy produkgji, ktdre muszg odbywaé sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Wszystkie etapy produkcji muszg odbywal si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym. Aby zapewnié jako$é
i wyjatkowy charakter produktu, ule s przenoszone do laséw sosnowych po tym, gdy pszczoly zbieraly pozytek
na roSlinach tymianku, lub na obszary kwitnienia péZno kwitnacego tymianku, gdy na sosnach gromadzi sig
spadz. Plastry sg zbierane przy uzyciu jak najmniejszego podkurzania, gdy co najmniej 3/4 komorek jest zapelnio-
nych. Miéd jest odciggany w miodarkach, przenoszony do odstojnikoéw, w ktérych nabiera klarownosci, przy czym
nie jest podgrzewany powyzej 45 °C. Chorobom pszczdt zapobiega si¢ i leczy si¢ je poprzez odpowiednie Srodki
higieny, a w razie koniecznosci poprzez uzycie bezpiecznych i zatwierdzonych substancji.

3.5. Szczegblowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Pakowanie musi mie¢ miejsce na obszarze geograficznym okreSlonym w pkt 4. Wymoég ten jest konieczny, aby
ulatwi¢ monitorowanie i kontrol¢ pochodzenia miodu, ograniczy¢ ryzyko mieszania z innymi miodami, zapobie-
ga¢ niewlasciwemu stosowaniu nazwy przy sprzedazy miodu w innych miejscach oraz zapewnic stosowanie szcze-
gblowych zasad, o ktérych mowa w pkt 3.6. Celem powyzszego wymogu jest réwniez zapobieganie ryzyku
zmiany wiasciwosci fizykochemicznych (HMF, dzialanie diastatyczne) i organoleptycznych miodu w wyniku wyso-
kich temperatur, szczegblnie w lecie podczas transportu morskiego z Krety.

3.6. Szczegblowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Aby zapewni¢ jakos¢ i identyfikowalno$¢ produktu, wszyscy pszczelarze badZz podmioty gospodarcze sprzedajace
produkt musza stosowaé logo, na ktérym przedstawiono wyspe Krete i dwie pszczoly Malia oraz umieszczono
napis ,I[Teupkodupapopeho Kpryme TOIT” [, Pefkothymaromelo Kritis ChNP”] (Rysunek 1). Logo bedzie rozpowszech-
niane przez wnioskujace organizacje pszczelarzy. Ponadto producentom nadany zostanie kod liczbowy stuzacy
oznaczeniu kazdej partii wytworzonego miodu, miejsca produkcji oraz numeru rejestracyjnego pszczelarza. Na
etykiecie beda si¢ znajdowal logo, kod liczbowy i wszystkie konieczne oznaczenia. Stowarzyszenia pszczelarzy
przekazuja organowi kontroli informacje dotyczace szczegblowych zasad dystrybucji etykiet. Zasady te nie moga
jednak prowadzi¢ do dyskryminacji producentéw wytwarzajacych ,Pefkothymaromelo Kritis” zgodnie ze specyfika-
¢ja, ale niebedacych cztonkami wspomnianych organizaci.

4. Zwiezle okre$lenie obszaru geograficznego

Cala wyspa Kreta, z uwzglednieniem prefektur Heraklion, Lasiti, Retimno i Chania.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym
Czynniki naturalne

Ogromna réznorodno$¢ morfologiczna Krety, w polaczeniu z jej charakterystycznym klimatem (wyspa rozcigga sig
w $rédziemnomorskiej i péinocnoafrykanskiej strefach klimatycznych) i wyodrebnionym polozeniem geograficz-
nym sprzyja rozwojowi wielu réznych gatunkéw roélin. Zgodnie z ostatnimi danymi liczbowymi na wyspie istnieje
okoto 1 800 gatunkéw roélin, w tym 180 gatunkéw endemicznych. ODbfito$¢ roslin miododajnych umozliwita roz-
woj pszczelarstwa i obecnie na wyspie jest najwigksze zageszczenie uli na Swiecie — na jeden kilometr kwadratowy
przypadaja 33 ule.

Wsrdd tych licznych roélin sg gatunki aromatyczne, ktére kwitng w okresie czerwiec-lipiec, a na niekt6rych obsza-
rach okres kwitnienia wydtuza si¢ do sierpnia. Najwazniejszym gatunkiem jest $rodziemnomorski tymianek
odmiany Coridothymus capitatus. W wyzej wymienionych miesigcach wystepuje mato opadéw ze wzgledu na goracy
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suchy klimat, wiec nektaru nie jest duzo, a produkowany midd jest gesty i bardzo aromatyczny. Wskutek tego oraz
dzigki spadzi wytwarzanej przez Marchalina hellenica pszczelarze majg szczegélng mozliwos¢ produkowania mie-
szanki dwoch réznych rodzajéw miodu (tymiankowego i sosnowego), stanowigcej odmienny produkt o wilasciwo-
Sciach posrednich. Wspomniany owad wytwarzajacy spadZ zeruje na soénie kalabryjskiej (Pinus brutia Ten.) i so$nie
alepskiej (Pinus halepensis Mill.), a wystepuje jedynie w Gregji i Turcji.

Czynnik ludzki

Dzigki posiadanej wiedzy w zakresie zachowania pszczél oraz z powodu specyficznych warunkéw panujacych na
wyspie jesienig tamtejsi pszczelarze stosujg nastepujaca metode produkeji: gdy pszczoly zbieraja pozytek na rosli-
nach tymianku, pszczelarze pozostawiaja jaja, aby sie rozwijaly w sposob niekontrolowany, a pszczoly moga gro-
madzi¢ miéd w kregach nad nimi. Na tym etapie pszczelarze wybidrczo zbierajg plastry, usuwajac jedynie plastry
zawierajace wyraznie zlepiony midd tymiankowy. Pézniej, gdy pszczoly zbieraja spadZ sosnows, nie ma pyltkow
i owady instynktownie zmniejszajg ilo$¢ jaj. Pszczelarze nie interweniuja, umozliwiajgc zmniejszenie iloéci jaj, tak
aby w ich miejsce pszczoly mogly gromadzi¢ miéd. Moga sobie na to pozwoli¢, poniewaz jesienig temperatury sg
wcigz wysokie, a zatem pszczoly moga wtedy gromadzi¢ nektar z roslin kwitnacych jesienig, takich jak szarariczyn
(Ceratonia siliqua), bluszcz (Hedera helix), szparag lekarski (Asparagus officinalis), urginia morska (Urginea maritima)
i inne, po to aby odnowi¢ swoja populacje. Gdyby pszczoly nie byly w stanie odbudowaé swojej populacji jesienia,
kolonia nie przetrwalaby zimy. Pszczelarzom sprzyjaja specyficzne warunki klimatyczne panujace na wyspie,
kwiaty zapewniajace mnéstwo pytku i nektaru oraz instynktowne zachowanie pszczol, dzigki czemu mozliwe jest
gospodarowanie ulami w ten wyjatkowy sposéb. ,Pefkothymaromelo Kritis” jest réwniez produktem naturalnego
wspolistnienia pdZno kwitngcego tymianku i spadzi sosnowej, co jest powszechnym zjawiskiem na Krecie.

Specyfika produktu

Specyfika ,Pefkothymaromelo Kritis” wynika z jego wlaSciwosci fizykochemicznych, mikroskopowych
i organoleptycznych:

— wlasciwosci fizykochemiczne: przewodno$é whasciwa (20,600 mS/cm), wilgotno$é (< 17 %), taczna ilos¢ glu-
kozy i fruktozy (250 %) oraz barwa (70-130 mm w skali Pfunda),

— wiasciwosci mikroskopowe: ziarna pytkéw tymianku >10 %, brak zarodnikéw Coleosporium,
— wlasciwosci organoleptyczne: charakterystyczny zapach i przyjemny, mniej intensywny stodki smak.

Na jakos¢ i specyfike produktu wplyw maja przede wszystkim niska zawartos¢ HMF (<25 mg/kg), niska zawartos¢
sacharozy (<3 %) oraz brak wykrywalnej obecnosci akarycydéw i srodkéw ochrony roélin (<10 pg/kg).

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy pomigdzy charakterystykg obszaru geograficznego a szczegélnymi cechami jakosciowymi,
renomg lub innymi wlasciwosciami produktu

Od niepamietnych czaséw Krete porastajg aromatyczne rosliny i tymianek, a spadz zbierana przez zerujace na
soénie owady Marchalina hellenica L. jest znana co najmniej od XVIII w. (Gennadius, 1883). Owad Marchalina helle-
nica L. wytwarza spadz na sosnach po powstaniu nektaru na rolinach tymianku, a na niektérych obszarach
powstawanie nektaru i wytwarzanie spadzi zachodza w tym samym czasie, co skutkuje wyjatkowa naturalng mie-
szanka miodu tymiankowego i miodu sosnowego majacg Scisty zwigzek z obszarem pochodzenia. Przewodnosé
wlasciwa, laczna ilos¢ glukozy i fruktozy, fagodny smak i powolna krystalizacja sa przypisywane obecnosci spadzi
sosnowej, natomiast substancje aromatyczne i ziarna pylku tymianku wynikaja z réznorodnosci aromatycznych
kwiatéw rodzimych i endemicznych, ktére w goracym i suchym klimacie wyspy wytwarzaja male ilosci stezonego
aromatycznego nektaru. Wskutek tego ,Pefkothymaromelo Kritis” jest gesty (tj. charakteryzuje si¢ niska wilgotno-
$cig), aromatyczny, zawiera ziarna pylkéw wielu kretenskich roslin oraz ma charakterystyczne cechy opisane

powyzej.

Kreteniscy pszczelarze wypracowali szczegétowe sposoby wykorzystania wspomnianego polgczenia warunkow gle-
bowych i klimatycznych, wyjatkowej roslinnosci, wystepowania spadzi sosnowej i instynktownego zachowania psz-
czét w celu wytwarzania miodu ,Pefkothymaromelo Kritis”. Metoda ta zostala oparta na wiedzy kumulowanej
przez kolejne pokolenia, ktére musialy dostosowywaé swoje dzialania do Srodowiska naturalnego, zachowania psz-
cz6t 1 warunkéw klimatycznych. Pomimo ze starannie prowadzone prawidlowe gospodarowanie ulami jest czynni-
kiem kluczowym, produkt koficowy ma wyjatkowy charakter réwniez ze wzgledu na swoje cechy jakosciowe, takie
jak wspotczynnik HMF, zawarto$¢ sacharozy i brak pozostalosci akarycydéw i srodkdéw ochrony rolin.

Odestanie do publikacji specyfikacji

(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

http:/[www.minagric.gr/images/stories/docs[agrotis/POP-PGE/prod_pefkothimaromelo_kriti.pdf
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