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Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany nieznacznej zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit drugi
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jakosci
produktéw rolnych i Srodkéw spozywczych

(2017/C 305/14)

Komisja Europejska zatwierdzila niniejsza zmiang nieznaczna zgodnie z art. 6 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia dele-
gowanego Komisji (UE) nr 664/2014 ().
WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY NIEZNACZNE]

Whniosek o zatwierdzenie zmiany nieznacznej zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit drugi rozporzadzenia (UE)
nr 1151/2012 ()

»MARRONI DEL MONFENERA”
Nr UE: PGI-IT-02282 - 19.1.2017
ChNP ( ) ChOG (X) GTS ( )
1. Grupa skladajagca wniosek i majaca uzasadniony interes

Associazione Produttori Marroni della Marca Trevigiana
Piazza Case Rosse 14

31040 Onigo di Pederobba (TV)

WLOCHY

E-mail: marronimonfenera.igp@pec.it
info@asso-marronimonfenera-igp.it

Stowarzyszenie producentéw Produttori Marroni della Marca Trevigiana jest uprawnione do ztozenia wniosku
w sprawie zmiany zgodnie z art. 13 ust. 1 dekretu Ministerstwa Polityki Rolnej, ZywnoSciowej i Lesnej nr 12511
z dnia 14 pazdziernika 2013 r.

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Wihochy
3. Punkt w specyfikacji produktu, ktérego dotycza zmiany
— X Opis produktu
— [ Dowdd pochodzenia
— [ Metoda produkgji
— [0 Zwiazek
— X Etykietowanie
— Inne [pakowanie]

4. Rodzaj zmian

— U Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, zakwalifikowana jako nie-
znaczna zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, ktéra nie wymaga
zmiany opublikowanego jednolitego dokumentu.

— X Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, zakwalifikowana jako nie-
znaczna zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, kt6éra wymaga zmiany
opublikowanego jednolitego dokumentu.

— [0 Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, zakwalifikowana jako nie-
znaczna zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, dla ktérego nie zostat
opublikowany jednolity dokument (lub dokument mu réwnowazny).

— [0 Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu bedacego GTS, kwalifikujaca si¢ jako nieznaczna zgodnie

z art. 53 ust. 2 akapit czwarty rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

() DzU.L 1792 19.6.2014,s. 17.
() Dz.U.L 343 2 14.12.2012, s. 1.
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5. Zmiany
Opis produktu
Nastepujace dwa akapity w art. 2 specyfikacji produktu:

1. ,Owoc: zasadniczo o owalnym ksztalcie ze slabo zaznaczonym wierzchotkiem, o jednej powierzchni bocznej
zblizonej do plaskiej, a drugiej wyraznie wypuklej; na kilogram przypada nie wigcej niz 90 owocow.” [...]

»Okreslenie ChOG« moga uzyskal owoce nalezace do klasy »extra« (kaliber owocu wigkszy niz 3 cm; nie
wiecej niz 4 % masy owocéw moze mie¢ endokarp uszkodzony przez owady; nie wiecej niz 3 % masy owo-
c6w moze mie¢ wyzlobienia na perykarpie) oraz do klasy I (kaliber owocu od 2,8 do 3 c¢m; nie wigcej niz 6 %
masy owocéw moze mie¢ endokarp uszkodzony przez owady; nie wigcej niz 5 % masy owocoéw moze mieé
wyzlobienia na perykarpie).”

oraz pkt 3.2 jednolitego dokumentu:

2. ,owoc: ksztalt owalny ze stabo zaznaczonym wierzchotkiem, o jednej powierzchni bocznej zblizonej do pla-
skiej a drugiej wyraznie wypuklej; na kilogram przypada nie wigcej niz 90 owocow.” [...]

»Okreslenie ChOG« moga uzyskaé owoce nalezace do klasy »extra« (kaliber owocu wigkszy niz 3 cm; nie
wigcej niz 4 % masy owocow moze mie¢ endokarp uszkodzony przez owady; nie wigcej niz 3 % masy owo-
cé6w moze mie¢ wyzlobienia na perykarpie) oraz do klasy I (kaliber owocu od 2,8 do 3 c¢m; nie wigcej niz 6 %
masy owocéw moze mie¢ endokarp uszkodzony przez owady; nie wigcej niz 5 % masy owocéw moze mieé
wyzlobienia na perykarpie).”

otrzymujg brzmienie:

,Owoc: zasadniczo o owalnym ksztalcie ze slabo zaznaczonym wierzcholkiem, o jednej powierzchni bocznej
zblizonej do plaskiej, a drugiej wyraznie wypuklej; na kilogram przypada nie wiecej niz 120 owocéw.” [...]

,Oznaczenie »ChOG« moga uzyskaé owoce nalezace do klasy »Extra« (Srednica owocu wigksza niz 3 cm; nie
wigcej niz 4 % masy owocéw moze mie¢ endokarp uszkodzony przez owady; nie wigcej niz 3 % masy owo-
c6w moze mie¢ wyzlobienia na perykarpie), do klasy I (Srednica owocu od 2,8 do 3 cm; nie wigcej niz 6 %
masy owocéw moze mie¢ endokarp uszkodzony przez owady; nie wigcej niz 5 % masy owocéw moze mieé
wyzlobienia na perykarpie) oraz do klasy Il (Srednica owocu od 2,6 do 2,8 cm; nie wigcej niz 6 % masy owo-
cé6w moze mie¢ endokarp uszkodzony przez owady; nie wigcej niz 5 % masy owocéw moze mie¢ wyzlobie-
nia na perykarpie).”.

Uzasadnienie

Zmiany w pkt 11 2 wynikaja z faktu, ze owoce staly si¢ mniejsze, co oznacza, ze na 1 kg produktu przypada
wigksza liczba owocoéw. Rzeczywiscie, wystepowanie w ostatnich latach wyjatkowo suchych okreséw letnich
doprowadzito do zmniejszenia rozmiaru owocéw, co spowodowalo konieczno$¢ wprowadzania do obrotu
réwniez kasztanéw jadalnych o mniejszej $rednicy w ramach chronionego oznaczenia geograficznego.

Ponadto poprawiono niespojno$¢ miedzy opisem ksztaltu owocu zawartym w jednolitym dokumencie
a opisem zawartym w specyfikacji technicznej. Poniewaz kasztan jadalny jest produktem naturalnym, nie
mozna zagwarantowa¢ absolutnej regularnosci jego ksztaltu, w zwigzku z czym sformutowanie ,Owoc: zasad-
niczo o owalnym ksztalcie” — zawarte juz w specyfikacji produktu — zostalo skopiowane do jednolitego
dokumentu.

Poniewaz ani ksztalt ani $rednica owocéw nie majg wplywu na pozostale wlasciwosci okreslone w art. 2 i pkt
3.2 jednolitego dokumentu, szczegélne cechy jakoSciowe produktu pozostaja bez zmian. Uznaje si¢ zatem, ze
zmiang mozna uzna¢ za ,nieznaczng” zgodnie z art. 53 ust. 2 lit. a)—e) rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

Etykietowanie i pakowanie

Art. 8 specyfikacji produktu — pkt 3.6 i 3.7 jednolitego dokumentu

3. Zdanie ,Produkt musi by¢ pakowany do specjalnych torebek siatkowych odpowiednich do zastosowan spo-
zywezych, zamknigtych przez zgrzanie na gorgco lub zszycie gérnych brzegéw.”

otrzymuje brzmienie:

,Produkt nalezy zapakowal do siatek przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig lub pojemnikéw odpowied-
nich do kontaktu z zywnoscia, ktére s dostepne w réznych rozmiarach i zostaly wykonane z réznych mate-
riatéw. Wszystkie rodzaje opakowan zamyka si¢ w taki sposdb, by wyjecie owocéw bez naruszenia opakowa-
nia byto niemozliwe.”.
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3.2.

4. Zdanie: ,Produkt wprowadza si¢ do obrotu w siatkach przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscig, w opakowa-
niach o pojemnosci: 1 kg, 2 kg, 3 kg (w przypadku opakowan zgrzewanych na goraco), 5 kg lub 10 kg
(w przypadku opakowan zszywanych).”

otrzymuje brzmienie:
,Pojemnos¢ opakowan moze wynosi¢ 0,5 kg, 1 kg, 2 kg, 3 kg, 5 kg, 10 kg lub 25 kg.”.
Uzasadnienie

Zmiany 3 i 4 odzwierciedlajg potrzebe zniesienia ograniczenn w zakresie rodzaju opakowania, biorac pod
uwage fakt, ze dostepnos$¢ materialéw opakowaniowych moze by¢ rézna (np. systemy stuzace do zgrzewania
na gorgco nie s3 juz dostgpne na wloskim rynku) oraz ze w przyszlosci moga pojawic si¢ inne rodzaje mate-
rialéw opakowaniowych, np. materialy bardziej przyjazne Srodowisku. Poniewaz zmiana dotyczy wigcznie
opakowania i masy produktu, uznaje si¢, ze mozna ja zakwalifikowac jako ,nieznaczng” zgodnie z art. 53
ust. 2 lit. a)—e) rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

5.  Punkt:
,— klasa handlowa produktu (extra lub I),”
otrzymuje brzmienie:
,— klasa handlowa produktu (extra, I lub II),”.

Dodaje si¢ odniesienie do klasy II. Poniewaz przedmiotowa zmiana ma na celu zapewnienie spojnosci ze
zmianami w pkt 1 i 2 oraz dotyczy ona wylgcznie etykietowania produktu, uznaje si¢, ze mozna jg zakwalifi-
kowac jako ,nieznaczng” zgodnie z art. 53 ust. 2 lit. a)—e) rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

JEDNOLITY DOKUMENT
»MARRONI DEL MONFENERA”
Nr UE: PGI-IT-02282 - 19.1.2017
ChNP ( ) ChOG (X)
Nazwa lub nazwy

~Marroni del Monfenera”

Pafistwo czltonkowskie lub pafistwo trzecie

Wilochy

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

. Typ produktu

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza, Swieze lub przetworzone

Opis produktu, do ktdrego odnosi sig nazwa podana w pkt 1

Produkt ,Marroni del Monfenera” to $wieze kasztany jadalne, pochodzace z lokalnego ekotypu roélin z gatunku
Castanea sativa Mill. odmiany sativa. W momencie wprowadzenia do obrotu produkt musi posiadaé nastepujgce
wla$ciwosci: nasienie: jedno na owoc, na og6t gladkie lub lekko porowate; migzsz: barwa jasnoorzechowa przecho-
dzaca w stlomkowozélty, konsystencja pulchna/mgczysta, smak stodki i przyjemny; skorka wewnetrzna: barwa
orzechowa, struktura skorki widknista i trwala, jedynie w niewielkim stopniu przenikajaca do nasienia; perykarp:
barwa brazowa blyszczaca z ciemniejszymi smugami, ktére majg uklad poludnikowy, struktura lykowata i trwala,
powierzchnia pokryta meszkiem z nieregularnymi pozostalociami szypulki; zaglebienie szyputkowe: ksztalt zbli-
zony do owalnego, barwa ja$niejsza od barwy perykarpu z mniej lub bardziej wyraznymi pasmami uktadajgcymi
si¢ promieniscie od Srodka w kierunku brzegu, ale niezachodzacymi na powierzchnie boczne; owoc: zasadniczo
o owalnym ksztalcie ze slabo zaznaczonym wierzcholkiem, o jednej powierzchni bocznej zblizonej do plaskiej,
a drugiej wyraznie wypuklej; na kilogram przypada nie wigcej niz 120 owocéw. Lupina zawiera nie wigcej niz trzy
owoce.

Oznaczenie ,ChOG” moga uzyskaé owoce nalezgce do klasy ,Extra” (Srednica owocu wigksza niz 3 cm; nie wigcej
niz 4 % masy owocéw moze mie¢ endokarp uszkodzony przez owady; nie wigcej niz 3 % masy owocdw moze
mie¢ wyzlobienia na perykarpie), do klasy I (Srednica owocu od 2,8 do 3 cm; nie wigcej niz 6 % masy owocow
moze mie¢ endokarp uszkodzony przez owady; nie wigcej niz 5 % masy owocdéw moze mie¢ wyzlobienia na pery-
karpie) oraz do klasy II (Srednica owocu od 2,6 do 2,8 cm; nie wigcej niz 6 % masy owocow moze mie¢ endokarp
uszkodzony przez owady; nie wigcej niz 5 % masy owocéw moze mieé¢ wyzlobienia na perykarpie).
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3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wykgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

3.4. Poszczegélne etapy produkgji, ktdre muszg odbywaé sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Czynnosci zbioru, selekeji, czyszczenia, sortowania wedlug rozmiaru i namaczania (tzw. curatura) musza odbywac
si¢ na obszarze produkgji. Produkt, ktéry nie jest wprowadzony do obrotu w ciggu 48 godzin od zbioru, podlega
namaczaniu (tzw. curatura). Operacja ta polega na zanurzeniu kasztanéw ,Marroni del Monfenera” w wodzie
o temperaturze otoczenia na okres nie dluzszy niz dziewie¢ dni. Po uplywie tego okresu kasztany ,Marroni del
Monfenera” wyjmuje si¢ z wody i osusza w odpowiednim urzadzeniu. Proces ten umozliwia przechowywanie pro-
duktu w stanie $wiezym przez okres nie dluzszy niz trzy miesigce. Namaczanie nalezy przeprowadzi¢ w ciagu
kilku godzin od zbioru owocéw, by zapobiec rozpoczeciu procesu fermentacji w transporcie, w szczegdlnosci
w przypadku, gdy zbiér odbywa si¢ w okresie intensywnych opadéw deszczu lub przy panujacych wysokich

temperaturach.

3.5. Szczegblowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Produkt nalezy zapakowal do siatek przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia lub pojemnikéw odpowiednich do
kontaktu z zywnoscig, ktore sa dostepne w réznych rozmiarach i zostaly wykonane z réznych materialéw. Wszyst-
kie rodzaje opakowan zamyka si¢ w taki sposob, by wyjecie owocoéw bez naruszenia opakowania byto niemozliwe.
Pojemno$¢ opakowan moze wynosi¢ 0,5 kg, 1 kg, 2 kg, 3 kg, 5 kg, 10 kg lub 25 kg.

Wprowadzenie do obrotu nie moze nastapi¢ wezesniej niz w dniu 15 wrzesnia kazdego roku.

3.6. SzczegGlowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Na etykiecie opakowan — poza wspélnotowym symbolem graficznym, odpowiednimi napisami i informacjami
wymaganymi przepisami prawa — obowiazkowo umieszcza si¢ nastepujace dodatkowe napisy: ,Marroni del Monfe-
nera” oraz skrétowiec ,IGP” (oznaczajacy ,ChOG” w jezyku wiloskim) zapisane czcionka o wymiarach wigkszych
niz wymiary wszystkich pozostalych napiséw umieszczonych na etykiecie, takich jak nazwa, firma, adres przedsig-
biorstwa pakujacego, klasa handlowa produktu (tj. Extra, I lub II) oraz masa brutto w momencie pakowania.

ONFE
N1 DELM NEg ..
q.“o 4 "

Logo sklada si¢ z dwoch rozlacznych owali ulozonych wspétirodkowo, wewnatrz ktérych znajduje si¢ rysunek
wzgbrz regionu Pedemontana del Grappa. Lezaca u ich stop réwning przecina rzeka Piawa, ktdrej rysunek prze-
chodzi przez $rodek logo, dzielac je na dwie niesymetryczne czgici. Logo zawiera rysunek dwdch kasztandw,
z ktérych jeden ro$nie po lewej, a drugi po prawej stronie koryta rzeki, obsypanych owocami kasztana. Przedsta-
wione sg dwie lupiny i dziesig¢ owocow kasztana, a calos¢ ulozona jest na dwoch lisciach. Rysunek czesciowo
wychodzi poza kontur logo po lewej stronie.

4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar produkcji ,Marroni del Monfenera” obejmuje obszar nastgpujacych gmin w prowincji Treviso: Borso del
Grappa, Crespano del Grappa, Paderno del Grappa, Possagno, Cavaso del Tomba, Pederobba, San Zenone degli
Ezzelini, Fonte, Asolo, Maser, Castelcucco, Monfumo, Cornuda, Montebelluna, Caerano di San Marco, Crocetta del
Montello, Volpago del Montello, Giavera del Montello, Nervesa della Battaglia.

5. Zwigzek z obszarem geograficznym

Tereny, na ktérych produkowane s3 ,Marroni del Monfenera”, w wigkszo$ci zaliczane sa do kategorii nr 21 wg
,Carta dei Suoli dTtalia” (Mapa gleb we Wloszech), tj. wystepuja na nich ,gleby brunatne kwasne, gleby brunatne
wylugowane, inne gleby brunatne i litosole”. Na tym obszarze gleby nalezace do tej kategorii wystepuja wylacznie
na prawym brzegu rzeki Piawy w pasmie podgérskim, zajmujac wickszo$¢ geograficznego obszaru produkcji.
Gleba na tych terenach ma odczyn od bardzo kwasnego do kwasnego, jest nisko wysycona zasadami i charaktery-
zuje si¢ wysokim poziomem mineralizacji substancji organicznych. Na okreslonym obszarze panuje wilgotny kli-
mat alpejski, na ktéry wplywa obecno$¢ laficucha Prealp, ktérych wysokie i strome zbocza majg ekspozycje potu-
dniowg. Dzigki temu szczegdlnemu uksztattowaniu i ekspozycji terenu pochodzace z nizin masy powietrza unosza
si¢, powodujac obfite opady, przymrozki wiosenne sg ograniczone, a wody deszczowe majg swobodny odplyw. Ta
réwnowaga Srodowiskowa powoduje, Ze teren i otoczenie szczegdlnie sprzyjaja uprawie ,Marrone del Monfenera”.
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Cechami, ktérym objete chronionym oznaczeniem geograficznym kasztany jadalne ,Marroni del Monfenera”
zawdzigczaja wyjatkowy charakter odrézniajacy je od innych produktéw nalezacych do tej samej kategorii towaro-
wej, sa: bardzo stodki smak migzszu, jednorodna i spéjna struktura owocu oraz jego pulchna i maczysta konsy-
stencja. Cechy te, a szczeg6lnie smak, s3 wynikiem wyjatkowego $redniego skladu chemicznego ,Marroni del Mon-
fenera”. Z przeprowadzonego przez INRAN (Istituto Nazionale di Ricerca per gli alimenti e la nutrizione — Krajowy
Instytut Badan nad Produktami Spozywczymi i Odzywianiem) poréwnania wartosci skladu chemicznego ,Marroni
del Monfenera” i innych kasztanéw jadalnych wynika, ze ,Marroni del Monfenera” zawierajg wigksze ilosci weglo-
wodandw, tluszczow i potasu, a takze mniejszg ilos¢ sodu.

Sklad chemiczny owocoéw — a zatem ich jako$¢ — zwigzany jest z tym, ze obszar upraw ,Marroni del Monfenera”
sprzyja kasztanowi, gatunkowi wybitnie kwasolubnemu, ze wzgledu na obecno$¢ gleb podgérskich, na ogdt kwa-
$nych o odczynie przeciwnym do odczynu gleb na obszarach sgsiadujacych, ktére nie wystepujg na innych podgor-
skich terenach w prowincji Treviso. Wspomniane warunki glebowe przyczyniaja si¢ do tego, ze w poréwnaniu
z innymi kasztanami jadalnymi odmiana ,Marroni del Monfenera” charakteryzuje si¢ wicksza zawartoscig potasu
i mniejszg zawartoscig sodu, jak wynika z poréwnania wartosci skladu chemicznego tych dwéch produktéw zgod-
nie z wartodciami podanymi dla kasztanéw w tabelach INRAN. Jako$¢ owocéw wynika réwniez z faktu, ze kaszta-
nom sprzyjaja obfite $rednie opady roczne, ktére umozliwiaja wyplukiwanie zasad z podloza skalnego, dzigki
czemu podloze zachowuje kwasowy odczyn. Ponadto szczegéblne uksztaltowanie i ekspozycja pasma podgérskiego
znacznie ograniczajg wystgpowanie przymrozkéw w okresie wiosennym, na ktére roSlina ta jest szczegélnie
wrazliwa.

Poza tymi waznymi czynnikami §rodowiskowymi duze znaczenie ma réwniez czynnik ludzki. Uprawa ,Marroni del
Monfenera” sigga czaséw Sredniowiecza, o czym $wiadczy dokument z 1351 r., na mocy ktdérego glowy miejsco-
wych rodéw ustalaly zasady zbioru tych owocéw. Ochrong laséw kasztanowych na obszarze produkeji ,Marroni
del Monfenera” potwierdzaja réwniez dokumenty notarialne sporzadzane w kolejnych wiekach, ktorych autorzy
informuja odpowiednie wladze o niedozwolonych wyrebach laséw kasztanowych lub o obecnosci zwierzyny wypa-
sanej poza sezonem, co utrudniato zbidr kasztandw. Tradycja tych upraw przetrwala do naszych czaséw réwniez
dzigki pojawieniu si¢ licznych imprez, m.in. ,Mostra Mercato dei Marroni del Monfenera” (wystawa-kiermasz),
ktora po raz pierwszy odbyta si¢ w 1970 r. O renomie kasztanéw jadalnych ,Marroni del Monfenera” i ich znacze-
niu dla lokalnej gospodarki $wiadcza liczne coroczne wydarzenia tematyczne. Ponadto z okazji trzydziestolecia
festynu ,Mostra Mercato” gmina Pederobba, w ktdrej ta impreza si¢ odbywa, wydala seri¢ kart pocztowych
i specjalny znak pocztowy.

Odestanie do publikacji specyfikacji

(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

Ministerstwo wszczelo krajowa procedure sprzeciwu, publikujgc wniosek w sprawie uznania chronionego oznaczenia
geograficznego ,Marroni del Monfenera” w Dzienniku Urzgdowym Republiki Wloskiej nr 256 z dnia 2 listopada
2016 1.

Skonsolidowany tekst specyfikacji produktu jest dostepny pod adresem:
http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

lub:
bezpo$rednio na stronie gléwnej Ministerstwa Polityki Rolnej, Zywnos$ciowej i LeSnej (www.politicheagricole.it) po

otwarciu zakladki ,Prodotti DOP e IGP” (na gérze po prawej stronie ekranu), kliknigciu ,Prodotti DOP, IGP e STG” (po
lewej stronie ekranu), a nastepnie odnosnika ,Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE”.
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