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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany nieznacznej zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit drugi
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jakosci
produktéw rolnych i Srodkéw spozywczych

(2018/C 62/06)

Komisja Europejska zatwierdzita t¢ zmiang nieznaczna zgodnie z art. 6 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia delegowa-
nego Komisji (UE) nr 664/2014 (!).

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY NIEZNACZNE]

Whniosek o zatwierdzenie zmiany nieznacznej zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit drugi rozporzadzenia Parlamentu

Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (3
+CABRALES”
Nr UE: PDO-ES-0081-AMO1 - 20.10.2017
ChNP (X) ChOG ( ) GTS ( )
Grupa skladajaca wniosek i majaca uzasadniony interes

Consejo Regulador de la Denominacion de Origen Protegida ,CABRALES” [Rada Regulacyjna ds. Chronionej Nazwy
Pochodzenia ,CABRALES”].

Ctra. General, s/n

33555, Carrefla de Cabrales

ASTURIA

HISZPANIA

Tel. +34 985845335
E-mail: dop@quesocabrales.org
Adres strony internetowej: http:/[www.quesocabrales.org|

Rada Regulacyjna to grupa przedstawicieli podmiotéw oficjalnie uznana za organ zarzadzajacy ChNP zgodnie
z obowigzujacymi przepisami (ZARZADZENIE z dnia 29 czerwca 1990 r. ratyfikujace rozporzadzenie w sprawie
chronionej nazwy pochodzenia ,Cabrales” i jej Rady Regulacyjnej). Uprawnienia Rady w zakresie przedstawiania
wnioskéw w sprawie zmian specyfikacji okreslono w jej celach i zadaniach.

Pafistwo cztonkowskie lub panstwo trzecie

Hiszpania

Punkt w specyfikacji produktu, ktérego dotycza zmiany
— O Opis produktu

— [ Dowdd pochodzenia

— [ Metoda produkgji

— [0 Zwigzek

— X Etykietowanie

— X Inne: Organ kontrolny
Rodzaj zmian

— [J Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, zakwalifikowana jako nie-
znaczna zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, ktéra nie wymaga
zmiany opublikowanego jednolitego dokumentu.

() DzU.L 1792 19.6.2014,s. 17.
() Dz.U.L 343 2 14.12.2012, s. 1.
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— [ Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, zakwalifikowana jako nie-
znaczna zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, kt6éra wymaga zmiany
opublikowanego jednolitego dokumentu.

— X Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, zakwalifikowana jako nie-
znaczna zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, dla ktérego nie zostal
opublikowany jednolity dokument (lub dokument mu réwnowazny).

— [ Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu bedacego GTS, kwalifikujaca si¢ jako nieznaczna zgodnie
z art. 53 ust. 2 akapit czwarty rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

5.  Zmiany
1. Sekcja G ,,Organ kontrolny”
Obecne brzmienie
,G) Organ kontrolny

Odpowiedzialno$¢ za przeprowadzanie kontroli w odniesieniu do nazwy pochodzenia »Cabrales« spoczywa na
Radzie Regulacyjnej zrzeszajacej przedstawicieli producentdéw i przetworcow, w ktérej sklad wchodzg nastepujace
osoby:

— Przewodniczacy

— Wiceprzewodniczacy

— dwoch cztonkéw reprezentujacych sektor produkeji zwierzecej

— szeSciu czlonkow reprezentujgcych sektor przetwérstwa rzemieslniczego

— dwoch czlonkéw technicznych posiadajgcych okreslong wiedze fachowa w dziedzinie zwierzat gospodarskich
i chowu bydla mlecznego.

Czlonkéw Rady wylania si¢ w demokratycznych wyborach przeprowadzanych co cztery lata.
Uprawnienia:
Pod wzgledem terytorialnym: w obrebie obszaru produkdji, przetwarzania i dojrzewania.

W odniesieniu do produktu: produkty objete chroniong nazwa pochodzenia na wszystkich etapach produkdji,
przetwarzania, dojrzewania, dystrybucji i wprowadzania do obrotu.

W odniesieniu do oséb: osoby wpisane do réznych rejestrow.
Obowigzki:
— sporzadzanie i kontrolowanie réznych rejestrow;

— dostarczanie wytycznych dotyczacych nadzorowania i monitorowania produkcji, przetwarzania i jakoSci sera
objetego ChNP;

— ocena produktu;
— promowanie i ochrona chronionej nazwy pochodzenia;

— decydowanie o postgpowaniu dyscyplinarnym w  przypadku niespelnienia wymogéw okreslonych
w rozporzadzeniu;

— dzialanie z pelng odpowiedzialnoscig prawng i zdolnosScig do czynnosci prawnych (tj. do zaciggania zobowia-
zan i bycia strong postgpowania sadowego), podejmowanie dzialania odpowiedniego do sprawowanej roli
w zakresie reprezentowania i obrony ogdlnych intereséw zwigzanych z nazwg pochodzenia.”

Nowy, zmieniony tekst
,G) Organ kontrolny
Odpowiedzialno$¢ za kontrolowanie zgodnosci z wymogami ustanowionymi w specyfikacji produktu spoczywa na:

Consejo Regulador de la Denominacion de Origen Protegida »CABRALES« [Radzie Regulacyjnej ds. Chronionej Nazwy
Pochodzenia »"CABRALES«].
Adres: Ctra. General, s/n. 33555, Carrefia de Cabrales (Asturia)

Tel. +34 985845335
Faks: +34 985845130
E-mail: dop@quesocabrales.org
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Zakres kontroli

W sklad Rady Regulacyjnej ds. ChNP »Cabrales« wchodzi organ kontrolny (Departament Certyfikacji), ktéry pelni
funkcje jednostki certyfikujacej produkt i ktéry zostal akredytowany zgodnie z okreSlong normg referencyjng
(UNE-EN ISOJIEC 17065:2012 lub norma, ktdra zastapita t¢ norme). Organ ten jest odpowiedzialny za przeprowa-
dzanie kontroli w zakladach serowarskich i jaskiniach, w ktérych dojrzewaja sery, aby zweryfikowaé zgodnosé
z wymogami ustanowionymi w specyfikacji produktu ChNP »Cabralesc.

W trakcie tych kontroli pobiera si¢ probki produktu, ktéry uznano za odpowiedni i ktéry podmioty zidentyfiko-
waly jako objety ChNP, w celu przeprowadzenia badan fizykochemicznych i organoleptycznych.

Metoda monitorowania
Weryfikacja zgodnosci ze specyfikacjg produktu bedzie opierala si¢ na nastgpujacych dziataniach:

— przeprowadzaniu kontroli w gospodarstwach hodowlanych, aby potwierdzié, ze surowiec posiada pozadane
whasciwosci,

— przeprowadzaniu kontroli w punktach skupu mleka w celu zapewnienia identyfikowalnosci,

— przeprowadzaniu audytéw (wstepnych, uzupelniajacych, nadzwyczajnych) w zakladach przetwérstwa (zakladach
serowarskich i jaskiniach, w ktorych dojrzewaja sery), aby zbada¢ produkt i proces jego produkcji,

— pobieraniu probek produktu w celu przeprowadzenia badan fizykochemicznych i organoleptycznych.
Oceny, o ktérych mowa powyzej, przeprowadza si¢ co najmniej raz do roku.

Prébki pobiera si¢ w trakcie audytéw podmiotéw znakujgcych swoj ser ChNP »Cabrales«. Probki pobiera sig, stosu-
jac kryteria proporcjonalnosci bazujace na rodzaju produktu i wielkoci produkcji. Analizy fizykochemiczne prze-
prowadza si¢ w akredytowanych laboratoriach.

Cho¢ gospodarstwa hodowlane nie podlegaja certyfikacji, s3 objete czg$cig procesu kontroli. Certyfikaty przyznaje
si¢ wylacznie zakladom serowarskim i jaskiniom, w ktérych dojrzewaja sery, poniewaz s one uzytkownikami
znaku ChNP.

Obowigzki:
— sporzadzanie i kontrolowanie réznych rejestrow,
— weryfikowanie wynikéw kontroli produkgji, przetwarzania i jakosci sera objetego ChNP,

— ocenianie Srodkéw w zakresie samodzielnego monitorowania podejmowanych przez podmioty biorgce udziat
w procesie certyfikacji produktu,

— przyznawanie certyfikatéw zakladom serowarskim i jaskiniom, w ktérych dojrzewaja sery, spelniajgcym
wymogi przewidziane w specyfikacji produktu,

— promowanie i ochrona chronionej nazwy pochodzenia.”

Uzasadnienie

Definicja organu kontrolnego zostala zmieniona w czeici dotyczacej sktadu i uprawniefi tego organu. Zmiana ta
byla podyktowana koniecznoscig dostosowania istniejgcego systemu kontroli, aby zapewni¢ organowi mozliwos¢
wykonywania powierzonych mu zadan oraz dzialania zgodnie z norma ISO/IEC 17065.

2. Punkt H ,,Etykietowanie”

Obecne brzmienie

,H) Etykietowanie

Etykiety handlowe kazdego zarejestrowanego przedsigbiorstwa musza zostaé zatwierdzone przez Rad¢ Regulacyjna.
Na etykietach nalezy umiesci¢ nastgpujace sformulowanie: »Denominacién de origen ‘Cabrales’.

Ser przeznaczony do spozycia musi by¢ oznaczony etykieta, etykieta dodatkowa lub pieczecia z numerem wydang
przez Rade Regulacyjna.

Bioragc pod uwage fakt, ze wigkszo$¢ serowaréw produkuje swoje wyroby na niewielkg skale, przyjeto jedna ety-
kiete dla wszystkich serowaréw, na ktorej znajdujg si¢ rozne sylwetki — jednego, dwoch lub wszystkim trzech
gatunkow zwierzat — wskazujace na rodzaj mleka wykorzystanego w procesie przetwarzania.

(Zataczono przyklad dla kazdego rodzaju).”
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Nowy, zmieniony tekst
,H) Etykietowanie

Etykiety handlowe kazdego zarejestrowanego przedsigbiorstwa muszg zostaé przekazane Radzie Regulacyjnej, ktora —
przed ich wpisaniem do rejestru — oceni ich zgodno$¢ z wymogami przewidzianymi w specyfikacji produktu.

Na etykietach nalezy umiesci¢ nastepujace sformutowanie: »Denominacién de Origen Protegida ‘Cabrales’«.

Produkty przeznaczone do spozycia musza by¢ oznaczone etykietg i etykieta dodatkowa skladajaca si¢ z czerwo-
nego paska otoczonego z obu stron zielonymi paskami oraz z logo Rady Regulacyjnej wraz z odpowiednim nume-
rem wydanym przez Rade Regulacyjna. Etykiety musza zosta¢ przytwierdzone w zakladzie serowarskim w sposob
uniemozliwiajacy ich ponowne wykorzystanie.

Bioragc pod uwage fakt, ze wigkszo$¢ serowaréw produkuje swoje wyroby na niewielkg skale, przyjeto jedna ety-
kiete dla wszystkich serowaréw, na ktorej znajdujg si¢ rozne sylwetki — jednego, dwdch lub wszystkim trzech
gatunkow zwierzat — wskazujace na rodzaj mleka wykorzystanego w procesie przetwarzania.

(Zalaczono przyklad dla kazdego rodzaju)”.
Uzasadnienie
Brzmienie tej sekgji zostalo zmienione w czgsci dotyczacej uprawnient Rady Regulacyjnej jako organu kontrolnego.

Zmiang uznaje si¢ za nieznaczna, poniewaz nie odnosi si¢ ona do istotnych cech danego produktu, nie zmienia
zwigzku produktu ze Srodowiskiem geograficznym, nie wptywa na okreslenie obszaru geograficznego ani nie ozna-
cza dodatkowych ograniczent w handlu danym produktem lub uzywanymi do jego wytworzenia surowcami zgod-
nie z rozporzadzeniem (UE) nr 1151/2012 (ktérego art. 53 ust. 2 dotyczy zmian nieznacznych).

JEDNOLITY DOKUMENT
+CABRALES”
Nr UE: PDO-ES-0081-AMO1 - 20.10.2017
ChNP (X) ChOG ( )
1. Nazwa lub nazwy
,Cabrales”
2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie
Hiszpania
3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1. Typ produktu
Klasa 1.3. Sery
3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi sig nazwa podana w pkt 1

Ser z przerostem niebieskiej plesni wyprodukowany z surowego mleka krowiego, owczego lub koziego lub z pol-
czenia dwoch lub wszystkich trzech wymienionych rodzajéow mleka — przy czym mleko to musi zawsze by¢ mle-
kiem pelnym — o zréwnowazonym skladzie pod wzgledem zawartosci tluszczéw i biatek.

Ser dojrzewajacy w jaskiniach przez co najmniej dwa miesigce, liczac od momentu powstania skrzepu.
Wlasciwosci seréw dojrzatych:

— ksztalt: cylindryczny, o gladkich bokach;

— wysokos$¢: 7-15 centymetrow,

— masa i $rednica: zroznicowane,

— skérka: migkka, cienka, tlusta, szara, miejscami czerwonawo-zotta,

— migzsz sera: oleista konsystencja o zréznicowanym stopniu jednolitosci, w zaleznosci od stopnia fermentacji
sera. Zwarty i pozbawiony dziur. Miejscami bialy z zielonkawo-niebieskimi zylkami. Nieco pikantny smak,
intensywniejszy w serach wyprodukowanych z czystego mleka owczego lub koziego lub z mieszanin tych
dwoch rodzajow mleka,

— zawarto$¢ thuszczu: nie mniej niz 45 % suchej masy,

— minimalna zawarto$¢ wilgoci: 30 %.
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3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wykgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

a) Pasza

Zwierzgta gospodarskie karmi si¢ zgodnie z tradycyjnymi praktykami, wypasajac je bezposrednio na pastwiskach
i uzupehniajac ich diete pasza.

b)  Surowce

Surowe mleko krowie, owcze lub kozie pochodzace z gospodarstw hodowlanych polozonych na okreslonym
obszarze geograficznym. Podpuszczka wylacznie pochodzenia zwierzecego.

3.4. Poszczeg6lne etapy produkgji, ktére muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Zaréwno produkcja mleka, jak i przetwarzanie i dojrzewanie sera musza odbywac si¢ na okre$lonym obszarze
geograficznym.

3.5. Szczeg6lowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Pakowanie musi odbywal si¢ na okreSlonym obszarze geograficznym, aby zagwarantowaé okre$lone optymalne
warunki wywierajace wplyw na jako$¢ produktu. Dzigki temu serowarzy moga zagwarantowaé autentyczno$¢ pro-
duktu, co ulatwia przeprowadzanie kontroli identyfikowalnosci.

3.6. SzczegGlowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Etykiety handlowe umieszczane na serach muszg zawiera stowa ,Denominacién de Origen Protegida Cabrales”,
a takze unijne logo chronionej nazwy pochodzenia.

Sery muszg rowniez posiadaé etykiete dodatkowg opatrzong wlasnym numerem seryjnym odpowiednig dla formy
sera, do ktdérego dana etykieta si¢ odnosi. Etykiety dodatkowe muszg zostaé zatwierdzone, sprawdzone i dostar-
czone przez organ kontrolny w sposéb uniemozliwiajacy ich ponowne wykorzystanie.

4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar produkcji mleka, z ktérego mozna wytwarzaé ser ,Cabrales”, obejmuje wsie: Arangas, Arenas, Asiego,
Berodia, Bulnes, Camarmefia, Canales, Carrefia, Escobar, Inguanzo, La Molina, La Salce, Ortiguero, Pandiello,
Puertas, Poo, Sotres i Tielve w gminie Cabrales oraz Ocefio, Cdraves i Rozagas w gminie Pefiamellera Alta — wszyst-
kie wymienione wsie znajdujg na obszarze Picos de Europa polozonym w prowincji Asturia.

Ser jest rowniez przetwarzany i dojrzewa na obszarze produkdji.

5. Zwigzek z obszarem geograficznym
Specyfika produktu

Specyficzny charakter sera Cabrales, ktéry odréznia go od innych seréw, jest zwigzany z jego wlasciwosciami orga-
noleptycznymi (skorka i miazsz).

Specyfika obszaru

Specyfika obszaru znajduje odzwierciedlenie w nastepujacych czynnikach naturalnych i ludzkich:

1. Czynniki naturalne

Pasmo Picos de Europa polozone w poludniowo-wschodniej cz¢ici prowingji Asturia i rozciggajace si¢ na czes§é
prowincji Leén i Kantabria sklada si¢ z masywéw goérskich wyrastajacych z pélnocnych zboczy Gér Kantabryjskich
oraz rozleglych pastwisk usytuowanych na wysokosci powyzej 800 metréw.

2. Czynniki ludzkie

Z uwagi na izolacje, jakiej doSwiadczyly pokolenia mieszkaricéw tego obszaru, gospodarka regionu opiera si¢ na
pelnym wykorzystywaniu dostepnych zasobéw naturalnych.

Po pierwsze, mieszkancy osiedli ludzkich potozonych na obszarze Picos de Europa tradycyjnie wykorzystywali mie-
sigce letnie do wypasania réznego rodzaju zwierzat gospodarskich na pastwiskach — zwierzeta te pochodzily
zazwyczaj ze wsi poloznych na obrzezach obszaru Picos. Latem zwierzeta swobodnie przemierzaja trudne tereny
pastwisk pefia (jak Picos de Europa nazywa miejscowa ludnos¢). Kazda mala wies¢ posiada wlasng zagrode, z ktorej
korzysta cala spoleczno$¢, ale w ktérej znajduja si¢ rozne stada, kazde nalezace do innego mieszkarica. W miesig-
cach letnich zwierzeta przekazuje si¢ kilku mieszkaiicom wsi odpowiedzialnym za sprawowanie opieki nad zwie-
rzgtami gospodarskimi i zarzgdzanie nimi, natomiast pozostali mieszkaficy pozostaja we wsi i koncentrujg si¢ na
zniwach i sianokosach.
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Po drugie, dzigki unikalnej wiedzy fachowej, jaka dysponuja lokalni producenci, a takze z uwagi na fakt, ze trudno-
$ci natury transportowej sprawialy, iz punkty konsumpcji produktéw byly tak bardzo oddalone od punktéw ich
produkgji, przetwarzaniem mleka w ser zajmowali si¢ sami pasterze.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy pomigdzy specyficznym charakterem obszaru a procesem produkgji i wlasciwosciami produktu
a) Jaskinie, w ktérych dojrzewaja sery

Obecnos$¢ jaskin i pieczar o réznej wielkoSci i charakterystyce na tym obszarze jest zwigzana z formacjami kraso-
wymi i unikalng interakcja migdzy powietrzem i woda w masywie skal wapiennych Picos de Europa, ktéry jest
jednym z najgrubszych masywow tego rodzaju w Europie.

Cho¢ jaskinie, w ktérych dojrzewaja sery, znajduja si¢ niekiedy w poblizu zagrody lub szalasu pasterskiego, wigk-
sz0$¢ jest potozona daleko i prowadza do nich trudno dostepne, wijace si¢ gbrskie Sciezki. Jaskinie sg potozone na
wysokosci 800-1 200 metréw; uwaza sig, ze sery dojrzewajace w wyzej potozonych jaskiniach cechujg si¢ lepsza
jakoscia.

Aby dang jaskini¢ mozna bylo uzna¢ za nadajaca si¢ do dojrzewania w niej sera ,Cabrales”, musi spelnia¢ ona
nastepujace warunki: by¢ gleboka i posiadaé wejscie wychodzgce na strong péinocng; posiadaé co najmniej dwa
otwory prowadzace na zewnatrz (jeden pelnigcy funkcje wejscia i jeden do celéw wentylacyjnych), aby doprowa-
dzi¢ do powstania strumienia powietrza wewnatrz jaskini, tzw. soplado; musi znajdowac si¢ w niej rowniez plynaca
woda. Wszystkie te warunki sprawiaja, ze w jaskini istnieje nieznaczny ruch powietrza i panuje w niej bardzo
wysoka wilgotno$¢ (powyzej 90 %), a temperatura utrzymuje si¢ na poziomie 6-10 °C.

W tych warunkach $ciany jaskini pokrywaja si¢ plesnig, gtéwnie Penicillium roqueforti, a strumienie powietrza, czyli
soplados, przenosza zarodniki, ktore opadaja na ser, kietkuja i przedostaja si¢ do migzszu sera.

Aby osiagnaé odpowiedni poziom dojrzalosci, sery musza lezakowaé w jaskiniach przez okres od dwéch do pigciu
miesiecy na drewnianych pétkach (talameras). W tym czasie s3 one okresowo obracane i czyszczone.

Po zakonczeniu procesu dojrzewania sery zawijano dawniej w liScie klonu jaworowego, aby ufatwi¢ manipulowanie
nimi w trakcie sprzedazy. Obecnie — w przypadku ser6w objetych nazwa pochodzenia — zaprzestano stosowania
tej praktyki; zamiast tego sery zawija si¢ w papier do pakowania zywnosci opatrzony nadrukiem przedstawiajagcym
liscie.

b) Renoma

Renoma sera ,Cabrales” znajduje potwierdzenie w szeregu zrodel. Na przyklad zapiski Jovellanosa (XVIII w.), Dic-
cionario Geogrdfico autorstwa Madoza zredagowany na poczatku XIX w. oraz Memorias Asturianas Gonzdleza Solisa
potwierdzaja, ze sery Cabrales zostaly zaprezentowane na wystawie rolniczej w Madrycie w 1857 r. razem
z innymi produktami z Asturii.

Z opracowania po$wigconego przemystowi serowarskiemu w Santander opracowanego przez braci Alvarado
wynika, ze w 1911 r. rozpoczgli oni swoja wedréwke po regionie Cabrales, w trakcie ktorej wspieli si¢ na masyw
Picos de Europa, aby ,odwiedzi¢ jaskinie pasterzy wytwarzajacych slynny ser »Cabrales<”.

Odestanie do publikacji specyfikacji
(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

https:/[www.asturias.es| Asturias/descargas/PDF_TEMAS/Agricultura/Alimentaci%C3%B3n/Queso%20Cabrales
%20(MODIFICADO).pdf
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