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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany nieznacznej zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit drugi
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jakosci
produktéw rolnych i Srodkéw spozywczych

(2018/C 130/06)

Komisja Europejska zatwierdzita t¢ zmiang nieznaczna zgodnie z art. 6 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia delegowa-
nego Komisji (UE) nr 664/2014 (!).
WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY NIEZNACZNE]

Whiosek o zatwierdzenie zmiany nieznacznej zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit drugi rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (3

»CANINO”
Nr UE: PDO-IT-01506-AMO1 - 28.11.2017
CHNP (X) CHOG ( ) GTS ( )
1. Grupa skladajaca wniosek i majaca uzasadniony interes

Oleificio Sociale Cooperativo di Canino [Spéldzielcza wytlaczarnia oliwy w Canino] z siedzibg pod adresem Via
Montalto 48, 01011 Canino (VT), Wlochy. Spétdzielni¢ tworzg producenci i jest ona uprawniona do zlozenia
wniosku w sprawie zmiany zgodnie z art. 13 ust. 1 dekretu Ministerstwa Polityki Rolnej, Zywnosciowej i Lesnej
nr 12511 z dnia 14 pazdziernika 2013 r.

2. Panstwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Wihochy

3. Punkt w specyfikacji produktu, ktérego dotycza zmiany
— O Opis produktu

— [ Dowéd pochodzenia
— X Metoda produkgji
— 0O Zwiazek

— [ Etykietowanie

— X Inne: Stowo ,kontrolowany” zastagpiono bardziej prawidtowym stowem ,chroniony”. Dodano odr¢bny punkt
dotyczgcy dowodu pochodzenia, ktéry nie wystegpowal w obowigzujacej specyfikacji. Dodano odregbny
punkt dotyczacy zwigzku, ktéry nie wystepowal w obowiazujacej specyfikacji. Dodano mozliwo$¢ wprowa-
dzania produktu do obrotu w ceramicznych pojemnikach. Numeracja punktéw specyfikacji zostala
zmieniona.

4. Rodzaj zmian

— [0 Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, zakwalifikowana jako nie-
znaczna zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, ktéra nie wymaga
zmiany opublikowanego jednolitego dokumentu.

— [J Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, zakwalifikowana jako nie-
znaczna zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, kt6éra wymaga zmiany
opublikowanego jednolitego dokumentu.

() DzU.L 1792 19.6.2014,s. 17.
() Dz.U.L 343 2 14.12.2012, s. 1.
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— X Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, zakwalifikowana jako nie-
znaczna zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, dla ktérego nie zostat
opublikowany jednolity dokument (lub dokument mu réwnowazny).

— U Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu bedacego GTS, kwalifikujaca si¢ jako nieznaczna zgodnie
z art. 53 ust. 2 akapit czwarty rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

5.  Zmiany
Metoda produkgji

Proponuje si¢ skreslenie ustepu dotyczacego odleglosci sadzenia oraz form uprawy i sposobéw przycinania.
Skreslony ustep ma nastgpujace brzmienie:

,Nalezy stosowal powszechnie przyjete odlegtoici sadzenia oraz metody uprawy i przycinania, a w kazdym razie
takie odleglosci i metody, ktére nie wplywaja na wilasciwosci oliwek lub oliwy.”

Zmiana ta jest uzasadniona, poniewaz ustep ten to zdanie ogélne. Nie podano w nim szczegéléw dotyczacych
odleglosci sadzenia lub metod przycinania, a zatem niczego nie wnosi do specyfikacji produktu. Zmiane uznaje si¢
za nieznaczng, poniewaz skrelenie tego ustepu nie powoduje zmiany metod uprawy i przycinania, tylko stuzy
uproszczeniu specyfikacji produktu.

Zwigkszono maksymalng liczbe drzewek na hektar gajéw oliwnych z 300 na 700.
Zatem zdanie w obecnym brzmieniu:

2W szczegblnosci, oprocz tradycyjnych form uprawy, zgodnie z ktérymi gesto$¢ sadzenia w mieszanych gajach
oliwnych wynosi do 60 drzew na hektar, dozwolone s3 inne metody uprawy w przypadku wyspecjalizowanych
gajéw oliwnych o gestosci sadzenia dochodzacej do 300 drzew na hektar.”,

otrzymalo nastepujace brzmienie:

»W szczegblnosci, oprocz tradycyjnych form uprawy, zgodnie z ktorymi gesto$¢ sadzenia w mieszanych gajach
oliwnych wynosi do 60 drzew na hektar, dozwolone s3 inne metody uprawy w przypadku wyspecjalizowanych
gajéw oliwnych o gestosci sadzenia dochodzacej do 700 drzew na hektar.”.

Zmiana ta wynika z potrzeby przystosowania uprawy oliwek na tym obszarze do bardziej profesjonalnego rodzaju
zarzadzania, ktére moze laczy¢ w sobie tradycje uprawy oliwek z rentownoscig przedsigbiorstw w tym sektorze.
Wieloletnie badania wykazaly, ze na obszarze objetym chroniong nazwa pochodzenia, majac na uwadze stosowane
odmiany drzew oliwnych, zageszczenie 700 drzew na hektar nie wplywa na niepowtarzalne fizykochemiczne
i organoleptyczne cechy charakterystyczne produktu okreslone w specyfikacji produktu, ale pozwala ograniczy¢
koszty zarzadzania plantacjg, tym samym zwiekszajac rentowno$¢ gospodarstwa.

Zwigkszono maksymalng produkcje z 9 do 12 ton na hektar oraz okre$lono maksymalng produkcje w laczonych
lub mieszanych gajach.

Zatem zdanie w obecnym brzmieniu:

,Maksymalna produkcja oliwek na hektar w przypadku wyspecjalizowanych gajéw oliwnych nie moze przekraczaé
9000 kg,

otrzymalo nastepujace brzmienie:

,Maksymalna produkcja oliwek na hektar w przypadku wyspecjalizowanych gajow oliwnych wynosi 12 ton, nato-
miast maksymalna produkcja oliwek z jednego drzewa oliwnego w mieszanych gajach nie moze przekraczaé
0,15 tony.”.

Z powodu zwigkszonej maksymalnej liczby drzew na hektar, maksymalna produkcja na hektar wzrosta do 12 ton.

Ponadto z uplywem lat stalo si¢ jasne, Ze maksymalna wielkos¢ plonéw okreslona w specyfikacji byla zanizona
poniewaz podano warto§¢ Srednig, ktora nie uwzgledniata przemiennosci produkcji niektérych kultywaréw upra-
wianych na tym obszarze, tworzacych duze, do$¢ silne drzewa. Skutkuje to cyklicznoscig produkgji, ktéra utrzy-
muje si¢ na ograniczonym poziomie przez rok lub przez kilka lat, po czym przychodzi rok, w ktérym nagroma-
dzone rezerwy powodujg, ze produkcja osigga do$¢ wysokie poziomy.
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Obecnie w specyfikacji podano réwniez maksymalny plon z jednego drzewa w przypadku mieszanych gajow oliw-
nych, co eliminuje konieczno$¢ dokonywania obliczeft w oparciu o rzeczywistg powierzchni¢ obsadzong drzewami
oliwnymi.

Przedstawione powyzej zmiany nalezy uzna¢ za nieznaczne, poniewaz nie odnosza si¢ do istotnych cech produktu,
ani nie zaliczaja si¢ do zadnego przypadku, o ktérym mowa w art. 53 ust. 2 rozporzadzenia.

Date rozpoczecia zbioréw przeniesiono na wczesniejszy termin.

Zatem zdanie w obecnym brzmieniu:

,Oliwki zbiera si¢ w okresie 10 pazdziernika — 15 stycznia kazdego roku gospodarczego dla oliwy z oliwek.”,
otrzymalo nastepujace brzmienie:

,Oliwki zbiera si¢ w okresie 1 pazdziernika — 31 grudnia kazdego roku gospodarczego dla oliwy z oliwek.”.

Okres zbioréw oliwek przyspieszono ze wzgledu na rézne czynniki, zwigzane gléwnie ze $rodowiskiem i cigglymi
zmianami klimatu, powodujace wezesne dojrzewanie.

Ponadto z punktu widzenia rolnictwa, obecnie uznaje si¢, ze jako$¢ oliwy jest lepsza, jezeli zbiory majg miejsce
wezesniej. Co wigcej, z punktu widzenia zdrowia roliny dzigki wczesnym zbiorom ogranicza si¢ do minimum
jako$ciowe i iloSciowe szkody wyrzadzane przez muchy.

Na podstawie art. 53 ust. 2 rozporzadzenia powyzsza zmiang nalezy uznaé za nieznaczng.

Ostatnie dwa ustepy zostaly skreslone, poniewaz s3 juz niezgodne z przepisami, a kontrole majace zapewni¢ zgod-
no$¢ produktu ze specyfikacja przeprowadza organ publiczny wyznaczony zgodnie z przepisami rozporzadzenia
(UE) nr 1151/2012.

Skre§lone ustepy maja nast¢pujace brzmienie:

,Oliwki nalezy zglasza¢ zgodnie z procedura, o ktérej mowa w dekrecie ministerialnym nr 573 z dnia 4 listopada
1993 r. w sprawie przepiséw wykonawczych dotyczacych ustawy nr 169 z dnia 5 lutego 1992 r. w terminie okre-
Slonym dla calosci zbioréw.

W trakcie operagji zbierania oliwek mozna jednak wystapi¢ o tymczasowy certyfikat dla produktu juz pozyska-
nego, skladajac wymagang dokumentacje i zglaszajac szczegdlowe dane dotyczace operacji w ostatecznej deklaracji
produkgji.”.

Inne

Numeracja punktéw specyfikacji zostala zmieniona ze wzgledu na dodanie punktéw, ktére nie wystepuja
w obowigzujacej specyfikacji.

Stowo ,kontrolowany” zastapiono bardziej prawidtowym stowem ,chroniony”.
Dodano odrebny artykut dotyczacy dowodu pochodzenia, ktéry nie wystgpowal w obowigzujacej specyfikacji.

JArtykut 4
Dowdd pochodzenia

Kazdy etap procesu produkcji jest monitorowany, przy czym dokumentowane sg odpowiednie ilo$ci wejsciowe
i wyjSciowe. Identyfikowalno$¢ produktu zapewnia si¢ dzieki podaniu informacji na temat plantatoréw oliwek
(gospodarstw rolnych) oraz oséb zajmujacych si¢ tloczeniem i pakowaniem do specjalnych rejestréw prowadzo-
nych przez organ kontrolny. Organ kontrolny poddaje kontrolom wszystkie osoby fizyczne i prawne, na temat
ktérych wprowadzono informacje do odpowiednich rejestréw, zgodnie z warunkami okreSlonymi w specyfikacji
i odpowiednim planem kontroli.”.

Dodano odrebny artykul dotyczacy zwiazku, ktory nie wystepuje w obowiazujacej specyfikacji, ale wystepuje
w arkuszu streszczenia przestanym Komisji.

JArtykut 7
Zwiazek z obszarem geograficznym

Uprawa oliwek na tym obszarze, ktéry byt kolebka cywilizacji etruskiej, siega czaséw starozytnych. Rosna tutaj
dziko drzewa oliwne, kt6rych obecnos¢ stata si¢ inspiracjg dla bedacych nadal w uzyciu nazw wielu miejsc, takich
jak Poggio Olivastro. Juz w czasach Etruskéw ludzie zbierali owoce z tych drzew, strzasajac je z galezi za pomocs
dugich tyczek, co zostalo uwiecznione w malarstwie wazowym i na freskach w grobowcach.
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Wielowiekowe drzewa oliwne, ktére osiagnely duze rozmiary poréwnywalne w swoim majestacie z dg¢bami, sg
dowodem tradycji uprawy oliwek kultywowanej przez lokalnych mieszkancéw, siggajacej czaséw starozytnych,
a srebrzysto-zielony kolor lisci drzew stanowi charakterystyczng ceche lekko pofaldowanego krajobrazu. Obszar
Canino stanowil cze$¢ majgtku ksiecia Torlonii do lat 50. XX wieku, kiedy to w ramach reformy rolnej ziemie
przekazano chlopom. Wraz z wprowadzeniem reformy rolnej dynamicznie rozwingla si¢ uprawa oliwek. W krét-
kim czasie puste tereny majatku przeksztalcono w obszary pokryte zielonym dywanem nowych gajéw oliwnych.

Pézniej, w latach 60. XX wieku, wraz z wprowadzeniem koncepcji wyspecjalizowanych, intensywnie uprawianych
gajow oliwnych, nastgpita duza zmiana w uprawie oliwek.

W samym Canino obsadzono 694 hektary gajéw oliwnych w ramach tego systemu.

W 1965 r. z inicjatywy lokalnego organu ds. reformy rolnej Ente Maremma zostala zalozona i rozwinigta spot-
dzielcza wytlaczarnia oliwy w Canino. Spéldzielnia liczy obecnie okoto 1140 czlonkéw, ktérzy produkuja ponad
60 % calkowitej produkgji tego obszaru.

Canino, bedace kolebka cywilizacji Etruskow, zawdzigcza swojg stawe oliwie, ktéra zawsze stanowila podstawe jego
gospodarki. Ta wioska etruskiego pochodzenia w $redniowieczu wchodzita w sklad Panistwa Koscielnego. PdZniej
znalazla si¢ pod panowaniem Ksigstwa Castro. W 1808 r., po powrocie do Panstwa Koscielnego, zostala przeka-
zana jako lenno Lucjanowi Bonaparte, ktéry zamieszkal w palacu wybudowanym przez rod Farnese. W herbie
Canino widnieje pies, w nawigzaniu do nazwy miejscowosci, oraz trzy lilie rodu Farnese. Rozpowszechnienie si¢
uprawy oliwek ulatwil fakt, ze oliwa produkowana w Canino stynela ze swojej jakosci i byla zawsze znana na
rynkach oliwy. Wioska Canino i pochodzaca z niej oliwa byly przedmiotem waznego badania epidemiologicznego
w latach 70. XX wieku prowadzonego przez grupe naukowcéw pod kierunkiem profesora Ancela Keysa. Wyniki
badania pokazaly, ze mieszkancy wioski Canino, ktdrzy zazwyczaj spozywaja produkowang na tym obszarze oliwe
z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia, sa lepiej chronieni przed zakrzepica niz mieszkancy Finlandii
i Ameryki, ktdrzy zazwyczaj spozywaja tluszcze zwierzece. Do podniesienie rangi oliwy z oliwek najwyzszej jako-
$ci z pierwszego tloczenia ,Canino” przyczynila si¢ tradycja ludowa — wiejskie $wigto Sagra dell'olivo, ktére zostalo
zapoczatkowane w 1939 r. i odbywa si¢ co roku 8 grudnia. Poza promowaniem wysokiej jakosci oliwy wydarzenie
to jest okazjg do spotkan i konferencji najlepszych ekspertéw w dziedzinach zywienia i technologii. W latach
1989-1993 spoéldzielcza wytlaczarnia oliwy w Canino wspélnie z Rada Rolniczego Rozwoju Regionalnego prze-
prowadzily dokladne badanie charakterystyki lokalnej produkeji oliwy. Spéldzielnia wspélpracowala takze
z najwazniejszymi instytutami badawczymi pracujgcymi nad rozwojem uprawy oliwek i technikami ich
przetwarzania.

Oliwa z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia »Canino« ChNP charakteryzuje si¢ zaréwno silnym
zwigzkiem z obszarem produkcji, o ktérym mowa w pkt 3, ktéry ma jednoznaczny wplyw na cechy organolep-
tyczne i jako$¢, jak réwniez wielowiekows renoma.

Wszystkie cechy gleby oraz klimatu — gleby wulkaniczne o pH 6,5-7,5, Srednia roczna temperatura na poziomie 15—
16 °C tagodzona przez bryz¢ morska wiejaca od wybrzeza Viterbo i roczne opady w wysokosci 600-800 mm — maja
znaczacy wplyw na jakos¢ oliwy »Canino«. Oliwa ma harmonijny i zawsze zréwnowazony aromat, fagodnie owocowy
z nutg zié! lub karczocha; jej smak jest lekko gorzki z nutami ostro$ci.

Drzewa oliwne w tym obszarze stanowia nie tylko zaséb produkeyjny, ale sa réwniez cechg charakterystyczng kraj-
obrazu i $rodowiska. Biegli plantatorzy oliwek i olejarze byli w stanie przystosowac i zmodernizowac swoje tech-
niki uprawy i przetwarzania, zawsze wydobywajac z oliwy jej wyjatkowe whasciwosci, ktére zawsze wysoko cenili
najbardziej wymagajacy konsumenci.”.

Dodano mozliwo$¢ wprowadzania produktu do obrotu w ceramicznych pojemnikach.
Zatem zdanie w obecnym brzmieniu:

,Do celéw wprowadzenia do obrotu oliwa z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia »Canino« musi by¢
pakowana w szklane lub metalowe pojemniki o pojemnosci nieprzekraczajacej 5 1.,

otrzymato nastepujace brzmienie:

,Do celéw wprowadzenia do obrotu oliwa z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia »Canino« musi by¢
pakowana w szklane, ceramiczne lub metalowe pojemniki o pojemnosci nieprzekraczajacej 5 1.”.

Zmiana ta wynika z konieczno$ci zapewnienia producentom mozliwo$ci uzywania pojemnikéw nadajgcych sig¢ do
pakowania produktu w charakterze prezentu.
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JEDNOLITY DOKUMENT
»CANINO”
Nr UE: PDO-IT-01506-AMO1 - 28.11.2017
CHNP (X) ChOG ( )
1. Nazwa lub nazwy

»,Canino”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Wilochy

3. Opis produktu rolnego lub srodka spozywczego
3.1. Typ produktu

Klasa 1.5. Oleje i tluszcze (masto, margaryna, oleje itp.)

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

Wprowadzana do obrotu oliwa z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia ,Canino” o chronionej nazwie
pochodzenia musi posiadaé nastepujace wlasciwosci:

— kolor: szmaragdowa zielen ze ztotymi odcieniami,
— aromat: owocowy, przypominajacy zdrowe, $wieze oliwki zebrane w optymalnym momencie ich dojrzatosci,
— smak: wyrazisty, pozostawiajacy gorzki, ostry posmak,

— maksymalna catkowita kwasowos¢, wyrazona jako zawarto$¢ kwasu oleinowego: nie przekracza 0,5 g na 100 g
oliwy,

— liczba nadtlenkowa < 10 mEq O,/kg.

Inne parametry chemiczne/fizyczne, o ktérych nie wspomniano w sposéb wyrazny, musza by¢ zgodne z prawo-
dawstwem dotyczgcym oliwy z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzecego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

Oliwa ,Canino” o chronionej nazwie pochodzenia musi by¢ catkowicie lub czgsciowo otrzymywana z nastgpujg-
cych odmian drzewa oliwnego: z odmiany Caninese i pochodzacych od niej kultywaréw, z odmian Leccino, Pendo-
lino, Maurino oraz Frantoio, wystgpujacych samodzielnie lub w polaczeniu. Dopuszczalny jest udzial innych
odmian wystepujacych w gajach oliwnych w ilosci nieprzekraczajacej 5 %.

3.4. Poszczegdlne etapy produkgji, ktdre muszg odbywaé si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym

Wszystkie etapy produkcji (uprawa i zbiory oliwek oraz ekstrakcja oliwy) musza odbywal si¢ na okreslonym
obszarze geograficznym.

3.5. SzczegGlowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Aby zachowal szczegdlne cechy charakterystyczne produktu przez caly czas trwania procesu produkcji oraz
zagwarantowal zgodno$¢ z lancuchem jakosci, oliwe z oliwek ,Canino” nalezy zawsze pakowal na geograficznym
obszarze produkgji, o ktérym mowa w punkcie 4. Do celéw wprowadzenia do obrotu oliwa z oliwek najwyzszej
jako$ci z pierwszego tloczenia ,Canino” musi by¢ pakowana w szklane, ceramiczne lub metalowe pojemniki
o pojemnosci nieprzekraczajacej 5 1.

3.6. SzczegGtowe zasady dotyczqce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Etykieta pakowanego produktu musi wskazywaé nastgpujgce stowo, zapisane wyrazng, nieusuwalng czcionkg
o wymiarach wigkszych niz pozostale informacje: ,Canino”. Stowu ,Canino” musi towarzyszy¢ unijny symbol
ChNP. Etykieta moze zawiera¢ napis ,denominazione di origine protetta” [chroniona nazwa pochodzenia] lub jego
skrét ,DOP” [ChNP].

Zabronione jest dodawanie jakichkolwiek okreslen, ktére nie zostaly wyraznie przewidziane dla nazwy ,Canino”,
w tym nastepujacych przymiotnikéw: ,fine” (delikatna), ,scelto” (wybrana), ,superiore” (pierwszorzedna) lub ,genu-
ino” (oryginalna).
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Logo nazwy pokazano ponizej.

GRIGIO SCURO NERO SFUMATURA GRIGIO CHIARO
80%K (Nero 1003 K (Neso) dal 100% CYAN 11% K (Nero)
#58585A #1A1718 albianco #EBEBEC

Zabronione jest uzywanie dodatkowych nazw geograficznych lub oznaczefi geograficznych lub toponimicznych
odnoszacych si¢ do gmin, czg$ci gmin lub obszaréw geograficznych usytuowanych na obszarze produkdji.

Dopuszczalne jest jednak umieszczanie nazwisk, nazw przedsigbiorstw, prywatnych znakéw towarowych, pod
warunkiem, ze nie maja charakteru reklamowego i nie wprowadzajg nabywcy w blad odnosnie do nazw geogra-
ficznych, w szczegdlnosci odnosnie do nazw geograficznych obszaréw produkeji oliwy o chronionej nazwie
pochodzenia.

Dopuszcza si¢ umieszczanie nazw przedsigbiorstw, gospodarstw, zakladéw oraz odniesienie do pakowania
w gospodarstwie uprawiajacym oliwki, w grupie gospodarstw lub w przedsi¢biorstwie, ktére znajduja si¢ na obsza-
rze produkdji tylko w przypadku gdy produkt zostal otrzymany wyltacznie z oliwek zebranych w gajach oliwnych
nalezacych do danego gospodarstwa oraz jesli oliwe pozyskano i zapakowano w tym gospodarstwie.

Chroniona nazwa pochodzenia ,Canino” musi by¢ napisana na etykiecie wyrazna, nieusuwalng czcionka w kolorze
silnie kontrastujacym z tlem etykiety i w taki sposéb, aby wyraznie odrdzniala si¢ od pozostalych informacji
umieszczonych na etykiecie.

Na etykiecie musi by¢ podany rok produkgji oliwek, z ktérych wytloczono oliwe.

4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar produkgji obejmuje caly obszar administracyjny nastepujacych gmin lub jego cze$é: Canino, Arlena, Cellere,
Ischia di Castro, Farnese, Tessennano, Tuscania (czg$¢) oraz Montalto di Castro (czg¢s$é); wszystkie te gminy polo-
zone sg w prowingji Viterbo.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym

Uprawa oliwek na tym obszarze, ktory byl kolebka cywilizacji etruskiej, sigga czaséw starozytnych. Rosng tutaj
dziko drzewa oliwne, kt6rych obecnos¢ stala si¢ inspiracjg dla bedacych nadal w uzyciu nazw wielu miejsc, takich
jak ,Poggio Olivastro”. Juz w czasach Etruskéw ludzie zbierali owoce z tych drzew, strzasajac je z galezi za pomoca
dlugich tyczek, co zostalo uwiecznione w malarstwie wazowym i na freskach w grobowcach,

Wielowiekowe drzewa oliwne, ktére osiggnely duze rozmiary poréwnywalne w swoim majestacie z debami, sg
dowodem tradycji uprawy oliwek kultywowanej przez lokalnych mieszkancow, siegajacej czaséw starozytnych,
a srebrzysto-zielony kolor lisci drzew stanowi charakterystyczng ceche lekko pofaldowanego krajobrazu. Obszar
Canino stanowil cze$¢ majatku ksiecia Torlonii do lat 50. XX wieku, kiedy to w ramach reformy rolnej ziemie
przekazano chlopom. Wraz z wprowadzeniem reformy rolnej dynamicznie rozwingla si¢ uprawa oliwek. W krot-
kim czasie puste tereny majatku przeksztalcono w obszary pokryte zielonym dywanem nowych gajéw oliwnych.

Pézniej, w latach 60. XX wieku, wraz z wprowadzeniem koncepcji wyspecjalizowanych, intensywnie uprawianych
gajow oliwnych, nastapita duza zmiana w uprawie oliwek.

W samym Canino obsadzono 694 hektary gajéw oliwnych w ramach tego systemu.
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W 1965 r., z inicjatywy lokalnego organu ds. reformy rolnej Ente Maremma, zostala zalozona i rozwinigta spot-
dzielcza wytlaczarnia oliwy w Canino. Spéldzielnia liczy obecnie okolo 1140 czlonkéw, ktérzy produkuja ponad
60 % calkowitej produkgji tego obszaru.

Canino, bedace kolebka cywilizacji Etruskéw, zawdzigcza swoja stawe oliwie, ktdra zawsze stanowita podstawe jego
gospodarki. Ta wioska etruskiego pochodzenia w Sredniowieczu wchodzila w sklad Panstwa Koscielnego. Pdzniej
znalazla si¢ pod panowaniem Ksigstwa Castro. W 1808 1., po powrocie do Panstwa Koscielnego, zostala przeka-
zana jako lenno Lucjanowi Bonaparte, ktéry zamieszkal w palacu wybudowanym przez réd Farnese. W herbie
Canino widnieje pies, w odniesieniu do nazwy miejscowosci, oraz trzy lilie rodu Farnese. Rozpowszechnienie si¢
uprawy oliwek ulatwil fakt, ze oliwa produkowana w Canino slynela ze swojej jakosci i byla zawsze znana na
rynkach oliwy. Wioska Canino i pochodzaca z niej oliwa byly przedmiotem waznego badania epidemiologicznego
w latach 70. XX wieku prowadzonego przez grupe naukowcéw pod kierunkiem profesora Ancela Keysa. Wyniki
badania pokazaly, Ze mieszkanicy wioski Canino, ktorzy zazwyczaj spozywaja produkowang na tym obszarze oliwe
z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia, sg lepiej chronieni przed zakrzepicg niz mieszkancy Finlandii
i Ameryki, ktorzy zazwyczaj spozywaja tluszcze zwierzece. Do podniesienie rangi oliwy z oliwek najwyzszej jako-
$ci z pierwszego tloczenia ,Canino” przyczynila si¢ tradycja ludowa — wiejskie $wigto Sagra dell'olivo, ktére zostalo
zapoczgtkowane w 1939 r. i odbywa si¢ co roku 8 grudnia. Poza promowaniem wysokiej jakosci oliwy wydarzenie
to jest okazja do spotkan i konferencji najlepszych ekspertéw w dziedzinach zywienia i technologii. W latach
1989-1993 spéldzielcza wytlaczarnia oliwy w Canino wspélnie z Radg Rolniczego Rozwoju Regionalnego prze-
prowadzily dokladne badanie charakterystyki lokalnej produkeji oliwy. Spéldzielnia wspélpracowata takze
z najwazniejszymi instytutami badawczymi pracujgcymi nad rozwojem uprawy oliwek i technikami ich
przetwarzania.

Oliwa z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia ,Canino” ChNP charakteryzuje si¢ zaréwno silnym
zwigzkiem z obszarem geograficznym, ktéry ma jednoznaczny wplyw na cechy organoleptyczne i jakosé, jak row-
niez wiekowg renoma.

Wszystkie cechy gleby oraz klimatu — gleby wulkaniczne o pH 6,5-7,5, Srednia roczna temperatura na poziomie 15—
16 °C fagodzona przez bryz¢ morska wiejacg od wybrzeza Viterbo i roczne opady w wysoko$ci 600-800 mm — maja
znaczacy wplyw na jako$¢ oliwy ,,Canino”. Oliwa ma harmonijny i zawsze zréwnowazony aromat, fagodnie owocowy
z nutg zi6t lub karczocha; jej smak jest lekko gorzki z nutami ostrosci.

Drzewa oliwne w tym obszarze stanowig nie tylko zaséb produkeyjny, ale sa réwniez cechg charakterystyczng kraj-
obrazu i $rodowiska. Biegli plantatorzy oliwek i olejarze byli w stanie przystosowac i zmodernizowaé swoje tech-
niki uprawy i przetwarzania, zawsze wydobywajac z oliwy jej wyjatkowe wilasciwosci, ktére zawsze wysoko cenili
najbardziej wymagajacy konsumenci.

Odeslanie do publikacji specyfikacji

(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

Pelny tekst specyfikacji produktu jest dostgpny na nastgpujacej stronie internetowej: http://www.politicheagricole.it/
flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

lub

bezpo$rednio na stronie gléwnej Ministerstwa Polityki Rolnej, ZywnosSciowej i LeSnej (www.politicheagricole.it) po
otwarciu zakladki ,Qualita” (na gérze po prawej stronie ekranu), kliknigciu ,Prodotti DOP, IGP e STG” (po lewej stronie
ekranu), a nastgpnie odnoénika ,Disciplinari di produzione allesame dell'UE”.
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