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Publikacja jednolitego dokumentu zmienionego w nastepstwie wniosku o zatwierdzenie zmiany
nieznacznej zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit drugi rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012

(2019/C 3/08)

Komisja Europejska zatwierdzila niniejszy wniosek o zatwierdzenie zmiany nieznacznej zgodnie z art. 6 ust. 2 akapit
trzeci rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) nr 664/2014 (').

Whiosek o zatwierdzenie tej zmiany nieznacznej jest podany do wiadomosci publicznej w bazie danych DOOR Komisji.
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3.3.

3.4.

JEDNOLITY DOKUMENT
,Cotechino Modena”
Nr UE: PGI-IT-01500-AMO1 - 20.4.2018
ChNP ( ) ChOG (X)
Nazwa lub nazwy
,Cotechino Modena”
Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Wilochy

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

. Typ produktu

Klasa 1.2. Produkty wytworzone na bazie migsa (podgotowanego, solonego, wedzonego itd.)

Opis produktu, do ktdrego odnosi sig nazwa podana w pkt 1

Kietbasa ,Cotechino Modena” w ksztalcie walca, poddana obrdbce termicznej, w momencie umieszczania na rynku
posiada nastepujace wlasciwosci organoleptyczne, chemiczne i fizykochemiczne:

Wiasciwosci organoleptyczne:

Konsystencja: musi istnie¢ mozliwo$¢ tatwego pokrojenia produktu w niekruszace si¢ plastry.
Wyglad po przekrojeniu: zwarty plaster o jednakowych czasteczkach.

Barwa plastra: r6zowa wpadajaca w czerwona, niejednolita.

Smak: typowy.

Wilasciwosci chemiczne i fizykochemiczne migsa:

Laczna zawarto$¢ biatka: minimum 17 %

Stosunek tluszcz/biatko: 1,9 maks.

Stosunek kolagen/biatko: 0,5 maks.

Stosunek woda/biatko: 2,70 maks.

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

,Cotechino Modena” sklada si¢ z mieszanki migsa wieprzowego z mig$ni szkieletowych, tluszczu wieprzowego, skory,
soli, pieprzu ziarnistego lub rozdrobnionego. Mozna wykorzysta réwniez nastepujace sktadniki: wino, wode — zgod-
nie z dobrymi praktykami przemystowymi — naturalne $rodki aromatyzujace, przyprawy i roéliny aromatyczne,
cukier, dekstroze lub fruktozg, azotyn sodu lub azotyn potasu w maksymalnej dawce 140 czgSci na milion, kwas
askorbinowy i s6l sodowg kwasu askorbinowego. Zabrania si¢ stosowania $rodkéw aromatyzujacych dymu wedzarni-
czego. Otrzymang mieszanke wtlacza si¢ w naturalne lub sztuczne ostonki.

Poszczegdlne etapy produkcji, ktore muszg odbywaé sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Produkgeja ,Cotechino Modena” obejmuje nastepujace etapy: przygotowanie surowcow, rozdrabnianie, ugniatanie,
wtlaczanie, po ktérych nastepuje suszenie — w przypadku produktéw wprowadzanych do obrotu w postaci $wiezej —
lub ewentualnie wstepne gotowanie i odpowiednia obrdbka termiczna w przypadku produktéw wprowadzanych do
obrotu w postaci gotowane;j.

() Dz.U.L 1792 19.6.2014,s. 17.
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3.5. Szczeg6lowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Kietbasg ,Cotechino Modena” wprowadza si¢ do obrotu w calosci. Produkty $wieze wprowadza si¢ do obrotu
luzem lub w opakowaniu, za$ produkty gotowane wprowadza si¢ do obrotu w odpowiednich hermetycznych opa-
kowaniach. Czynno$ci zwigzane z pakowaniem nalezy przeprowadzal wylacznie na obszarze produkcji okreslo-
nym w pkt 4.

3.6. SzczegGlowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Nazwe chronionego oznaczenia geograficznego ,Cotechino Modena” nalezy umiesci¢ na etykiecie czytelng i nieusu-
walna czcionkg, zdecydowanie odrézniajacg si¢ od pozostatych napiséw znajdujacych si¢ na etykiecie, a bezposrednio
po nazwie nalezy umie$ci¢ napis ,chronione oznaczenie geograficzne” lub akronim ,ChOG”. Zabrania si¢ dodawania
jakichkolwiek okreslen, ktére nie zostaly wyraznie przewidziane. Zezwala si¢ na stosowanie oznaczefi odnoszgcych sig
do nazw lub nazwisk, nazw przedsiebiorstw lub prywatnych znakéw towarowych, pod warunkiem Ze nie maja one
charakteru reklamujacego ani wprowadzajacego konsumenta w blad.

4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

,Cotechino Modena” otrzymuje si¢ na tradycyjnym obszarze produkcji, ktory z geograficznego punktu widzenia
obejmuje cale terytorium nastepujacych whoskich prowincji: Modene, Ferrare, Ravenne, Rimini, Forli-Cesena,
Bologne, Reggio d’Emilie, Parme, Plaisance, Crémone, Lodi, Pavie, Milan, Monza-Brianza, Varése, Come, Lecco,
Bergame, Brescia, Mantoue, Vérone i Rovigo.

5. Zwigzek z obszarem geograficznym

Kietbasa ,Cotechino Modena” zawdzigcza swoja renome pochodzeniu geograficznemu miejsc, w ktérych jest trady-
cyjnie produkowana. To wlasnie od tego produktu pochodzi kietbasa Zampone i wszystkie wtlaczane w ostonki
produkty wedliniarskie zawierajace skore, ktérych produkcja rozpoczela si¢ w Modenie, a nastepnie rozpowszech-
nifa si¢ na pozostale regiony pétnocnych Wtoch, w ktérych przekazywano i upowszechniano zasady wytwarzania
tych czysto wieprzowych produktéw. Codeghin jest produktem znanym w calej Padanii od czaséw Ksigstwa Medio-
lanu. Pomystowo$¢ i umiejetnosci techniczne tradycyjnie przekazywane z pokolenia na pokolenie w zasadniczy
sposéb przyczyniajg si¢ do jakosci tego produktu, ktérego wlasciwosci zalezg w duzej mierze, réwniez obecnie, od
czynnikéw Srodowiskowych i ludzkich.

Cechy jakoSciowe produktu objetego oznaczeniem geograficznym zalezg od czynnikéw naturalnych i ludzkich
wystepujacych na obszarze produkcji. Warunki Srodowiskowe na wyznaczonym obszarze mozna poréwnaé
z warunkami wystepujacymi w klimacie typowym dla pélnocnych i centralnych Wloch. Znaczenie zwiazku
z tradycyjnym obszarem produkcji wyraza si¢ w umiejetnoSciach technicznych przetworcéw, poniewaz pracownicy
z czasem si¢ wyspecjalizowali, co umozliwilo utrwalanie procedur zwigzanych z przetwarzaniem produktu
w pelnej zgodnosci z tradycjg. W przeciwienstwie do zwyklej kielbasy cotechino kielbasa objeta ChOG ,Cotechino
Modena” musi by¢ bowiem wytwarzana w ramach znacznie bardziej rygorystycznej procedury, ktéra opiera si¢ na
metodzie stosowanej przez wieki na wyznaczonym obszarze geograficznym. Wszystkie tradycje i wlasciwosci $ro-
dowiskowe maja Scisly zwigzek z ewolucja spoleczno-gospodarczg obszaru produkgji, czemu produkt zawdziecza
swoje niepowtarzalne wlasciwosci.

Odeslanie do publikacji specyfikacji

(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

Wilasciwy organ administracji wszczat krajowa procedure sprzeciwu, publikujac wniosek o zmiang ChOG ,Cotechino
Modena” w Dzienniku Urzedowym Republiki Whoskiej nr 47 z 26.2.2018.

Skonsolidowany tekst specyfikacji produktu jest dostepny na nastepujacej stronie internetowe;:
http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
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