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Publikacja wniosku o rejestracje nazwy zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jakoSci produktéw rolnych
i Srodkéw spozywczych

(2019/C 271/07)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego
i Rady (UE) nr 1151/2012 (') w terminie trzech miesiecy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
,KPITZA” (KRITSA)
Nr UE: PGI-GR-02317 - 6.7.2017
ChNP ( ) ChOG (X)
1. Nazwa lub nazwy

,Kprtod” (Kritsa)

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Grecja

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1. Typ produktu

Klasa 1.5. Oleje i tluszcze (masto, margaryna, oleje itp.)
3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi sig nazwa podana w pkt 1
Oliwa z oliwek ,Kritsa” jest produkowana wylacznie z oliwek odmiany Koroneiki. Ma barwe od zielonej do

zielonozlotej.

Wtasciwosci fizyczno-chemiczne:

— kwasowo$¢ (warto$¢ procentowa masy kwasu oleinowego): < 0,5,
— wspodlczynnik ekstynkcji K270: < 0,15,

— wspodlczynnik ekstynkeji K232: < 1,90,

— zmienno$¢ wspolczynnika ekstynkeji delta-K: < 0.

Ocena sensoryczna:

— owocowosé: = 2,5,
— wada: 0,0.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wykgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

Oliwa z oliwek ,Kritsa” jest produkowana wylacznie z oliwek odmiany Koroneiki.

3.4. Poszczegélne etapy produkgji, ktére muszg odbywaé si¢ ha wyznaczonym obszarze geograficznym

Uprawa oliwek oraz wszystkie etapy produkcji oliwy z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia ,Kritsa”
muszg odbywa¢ si¢ na okreslonym obszarze geograficznym.

(') Dz.U.L 3432 14.12.2012,s. 1.
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3.5. SzczegGlowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Oliwa z oliwek ,Kritsa” jest znana zaréwno w Grecji, jak i na arenie migdzynarodowej, a jej renoma wynika z wyjatko-
wej jakoSci tej oliwy (niskiej kwasowosci, niskich wspdlczynnikéw ekstynkeji) oraz z jej owocowego smaku. Na te
cechy charakterystyczne negatywny wplyw maja temperatura, $wiatlo i tlen; oliwa moze by¢ bardziej narazona na ich
dzialanie przy przenoszeniu ze zbiornika do samochodu cysterny i odwrotnie lub migdzy samochodami cysternami
badz gdy znajduje si¢ w samochodzie cysternie. Ponadto wysoka temperatura i obecno$¢ tlenu powoduja gwattowne
pogorszenie charakterystycznej owocowosci tej oliwy. Dlatego tez oliwa z oliwek ,Kritsa” powinna by¢ przechowy-
wana w zbiornikach ze stali nierdzewnej w obrebie okreslonego obszaru w celu zapewnienia, aby cechy charaktery-
styczne oliwy, ktdre leza u podstaw jej renomy, pozostaly nienaruszone. Oliwa z oliwek ,Kritsa” jest ponadto pako-
wana w obregbie okreslonego obszaru, a dokladniej w miejscu jej produkgji. Dzigki temu nic nie wplywa na cechy
jakoci oliwy ani ich nie zmienia; ulatwia to réwniez kontrole i zapewnia identyfikowalnos¢.

3.6. Szczeg6lowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Oliwa z oliwek ,Kritsa” jest produkowana wylacznie w granicach dystryktu miejskiego Kritsd i w sasiednich jed-
nostkach administracyjnych Mesa i Exo Lakkonia oraz Kroustas w gminie Agios Nikolaos. Oprécz duzej wioski
Kritsd wspomniany dystrykt miejski obejmuje nastgpujace miejscowosci: Ammoudara, Vathy, Theologos, Kathard,
Kalyvos, Mardati, Rousa Limni oraz Tapes.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym

,Kritsa” jest jedng z najbardziej znanych kretenskich oliw z oliwek, ktéra stala si¢ rowniez dobrze znana poza
Gregja. Jej renoma wynika wylacznie z jej jakosci, organoleptycznych cech charakterystycznych i wlasciwosci che-
micznych, ktére z kolei s3 powigzane z obszarem geograficznym, ale réwniez z czynnikiem ludzkim, ktéry
w znacznym stopniu przyczynia si¢ do jakosci produkowanej oliwy.

Ta bardzo istotna renoma jest podstawa wniosku o rejestracje oliwy z oliwek ,Kritsa” jako chronionego oznaczenia
geograficznego (ChOG).

Oliwa z oliwek ,Kritsa” jest produkowana na stosunkowo malym obszarze, w obrebie ktérego warunki glebowe
i klimatyczne sa mniej wiecej takie same, co oznacza, ze produkt koncowy ma jednolite cechy charakterystyczne.
Ponadto Koroneiki jest jedyng odmiang oliwek uprawianych na tym obszarze.

Na obszarze tym wystepuje tagodny klimat §rédziemnomorski, bez znacznych wahan temperatury. Ze wzgledu na
ekspozycje na storice i uklad terenu nastonecznienie jest obfite i przekracza 2 900 godzin rocznie. Gaje oliwne sg
sadzone na suchej, wapiennej glebie o dobrej zdolnosci retencji wody. Zawarto$¢ gliny w glebie sprawia, ze jest ona
odpowiednia dla nienawadnianych gajéw oliwnych. Ponadto warunki nie sa szczegélnie sprzyjajace dla muszki
oliwnej, wigc porazenie tym szkodnikiem jest zazwyczaj ograniczone.

Wigkszos¢ oliwek z tego obszaru jest tloczona zbiorczo, a tloczenie odbywa si¢ najpdézniej w ciagu 48 godzin od
zbioréw, co ogranicza do minimum zjawisko pogorszenia jako$ci po zbiorach. Dzigki gromadzonej przez wiele lat
wiedzy fachowej producentéw owoce s3 zbierane w najodpowiedniejszym stadium dojrzatosci, gdy ich kolor zmie-
nia si¢ z Z6ltawozielonego na fioletowy, co jest czynnikiem zwigzanym z organoleptycznymi cechami charaktery-
stycznymi produkowanej oliwy.

W zwiazku z tym zaréwno czynnik naturalny, jak i czynnik ludzki zdecydowaly o specyficznym charakterze oliwy
z oliwek ,Kritsa”, na ktéry skladaja si¢ niska kwasowos¢ nieprzekraczajaca 0,5, niskie wartosci wspélczynnika eks-
tynkgji (K270: < 0,15, K232: < 1,90, delta-K: < 0) oraz owocowo$¢ wyzsza niz 2,5.

Wyprodukowanie oliwy o tak licznych skladnikach aromatycznych, ktére nadaja jej charakterystyczny owocowy
smak, bylo mozliwe dzigki obfitosci $wiatla, suchej glebie wapiennej i zbiorach w odpowiednim czasie. Niskie war-
to$ci wspoltczynnika ekstynkeji (K270, K232 i delta-K) sa zwiazane z wysokoscig nad poziomem morza, ale réw-
niez z faktem, ze tloczenie oliwek odbywa si¢ bezposrednio po zbiorze.

Oliwa z oliwek ,Kritsa” byla szeroko opisywana w magazynach norweskich, stoweriskich i japonskich, w ktérych
szczegblng uwage zwrdcono na jej cechy jakosci.

Oliwa z oliwek ,Kritsa” pojawia si¢ rowniez na stronach internetowych po$wigconych podrézom i agroturystyce,
na ktérych odwiedzajacym poleca sig, aby nie wyjezdzali z wioski Kritsd bez lokalnej oliwy z oliwek.
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Oprdcz stron internetowych poswigconych podrézom oliwa z oliwek ,Kritsa” jest réwniez wspomniana na stronie
internetowej znanej restauracji w Atenach, w ktorej do przygotowania dani korzysta si¢ tylko z tej oliwy. Oliwa
z oliwek ,Kritsa” jest réwniez jednym z podstawowych skladnikéw wykorzystywanych w stynnej szkole cukiernic-
twa Valrhona we Frangji.

O renomie tego produktu oraz jego zwigzku z miejscowymi ludZmi i z otaczajgcym Srodowiskiem $wiadczy fakt,
ze pojawia si¢ on na lokalnych wydarzeniach, w lokalnym i krajowym radiu i telewizji oraz w prasie.

Zwigzek miedzy oliwg z oliwek ,Kritsa” a miejscowa ludnoscig i jej historig przedstawit pisarz/dziennikarz Tom
Mueller w ksigzce ,Extra Virginity, the sublime and scandalous world of olive oil” (2014 r.).

Oliwa z oliwek ,Kritsa” pojawiala si¢ réwniez w prasie miedzynarodowej, w szczeg6lnosci w CNN i The Times, jak
wspomniano w internetowej wersji Olive Oil Times.

Ponadto renoma tego produktu i fakt, ze miejscowo$¢ Kritsd uznawano za wazny obszar produkgji oliwy z oliwek,
znajdujg potwierdzenie w XIX-wiecznych relacjach z podrézy.

Dokladniej méwiac, w ,Bulletin de la Société de Géographie” (1835 r.) M.A. Fabreguettes wspomina miejscowo$¢
o[...] Kritsd [...] bogata we wszelkie rodzaje produktéw, oliwe z oliwek, migdaly, chleb $wietojanski, ser i tym
podobne [...]", a w Kritika iti Topografia kai Odoiporika tis Nisou Kritis” (1894 r.) N. Kalomenopoulos pisze: ,[...]
Zyzna dolina Kritsd, mata réwnina przecigta niewielkim strumieniem i gesto obsadzona drzewami oliwnymi [...]”
oraz ,Dolina Lakkonii [...] pokryta jest drzewami oliwnymi i wisniowymi [...]".

Od 2006 r. oliwa z oliwek ,Kritsa” zdobyla facznie 24 nagrody — 16 w konkursach krajowych i osiem w konkur-
sach miedzynarodowych, zwlaszcza w kategoriach $redniej i intensywnej owocowosci. Najwigkszym osiggnigciem
byla zlota nagroda w kategorii $redniej owocowo$ci w migdzynarodowym konkursie ,Mario Solinas” w 2008 r.
organizowanym przez Miedzynarodowg Rade¢ ds. Oliwy z Oliwek. Innymi waznymi osiagnieciami byly zdobycie
3. nagrody w tym samym konkursie w 2006 r., zlote nagrody w konkursach Los Angeles Extra Virgin Olive Oil
Competition (2010 r) i Great Taste w Londynie (2012 r) oraz srebrne nagrody w konkursach Prodexpo
w Moskwie (2012 r.), Olive Japan (2013 r.) i Cat Cora’s Kitchen (2013 r.). W Grecji oliwa ta wygrywala zlote
nagrody w nastgpujacych konkursach: ogdlnogrecki konkurs producentéw oliwy z oliwek najwyzszej jakosci
z pierwszego tloczenia (2007 r), 1. grecki konkurs oliwy z oliwek najwyzszej jakoSci z pierwszego tloczenia
(2008 r.) oraz Eleotechnia (2008 r.i 2011 r.).

Oprécz powyzszych nagréd w ostatnim czasie oliwa z oliwek ,Kritsa” zdobyla brazowa nagrode dla oliwy z oliwek
najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia w konkursie London International Quality Olive Oil Competition
(2017 r). W tym samym roku zdobyla réwniez brazowa nagrode za smak w kategorii $redniej owocowosci
w 5. greckim konkursie oliwy z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia. Informacje na temat obu tych
nagréd zostaly zamieszczone w greckiej prasie internetowej. W 2016 i 2017 r. przetwornia oliwek tlocznia Spét-
dzielni Rolniczej w Kritsd otrzymala dwie nagrody of stowarzyszenia kretefiskich gmin uprawiajacych oliwki:
srebrng Oliwke Minojska w kategorii ,dobre praktyki wprowadzania na rynek oliwy z oliwek” oraz zlota Oliwke
Minojska w kategorii ,dobre praktyki tloczenia”.

Ponadto o historycznym zwiazku obszaru z oliwkami i produkcjg oliwy z oliwek $wiadcza prasy do tloczenia
oliwy (co najmniej dwie) na obszarze starozytnego miasta Lato, ktérego ruiny siegaja okresu doryckiego (V i IV
w. p.n.e.). W miescie tym, ktére znajduje si¢ okolo trzech kilometréw od wioski Kritsd, znaleziono dowody prze-
chowywania oliwy z oliwek. O silnym zwigzku uprawy oliwek i zZycia codziennego miejscowej ludnosci §wiadcza
réwniez stare tlocznie rozproszone na rozleglym obszarze, a od XIX w. w ksigzkach pojawiajg si¢ bardzo liczne
odniesienia podréznych do tego zjawiska.

Odeslanie do publikacji specyfikacji

(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

http://www.minagric.gr/images/stories/docs/agrotis/POP-PGE prod_ladi_kritsa070119.pdf
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