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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia standardowej zmiany w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze wina, o ktérej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2 i 3
rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2019/C 306/03)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA STANDARDOWE] ZMIANY
,Monferrato”
Numer referencyjny: PDO-IT-A1210-AM03
Data przekazania informacji: 25.6.2019
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Zmiany o charakterze formalnym i doprecyzowanie treici oraz wprowadzenie rodzaju wina ,Monferrato
Nebbiolo”

Opis i uzasadnienie

Opis: wprowadza si¢ nowe rodzaje, dodatkowe doprecyzowania lub okreslenia w odniesieniu do produktu objetego
nazwg pochodzenia.

Uzasadnienie: jest to zmiana o charakterze formalnym polegajaca na wprowadzeniu wykazu win w celu ich jasnego
rozréznienia.

Opis: w przypadku win Monferrato rosso, Dolcetto i Freisa wprowadza si¢ doprecyzowanie w brzmieniu: ,w tym
Novello”.

Uzasadnienie: jest to zmiana o charakterze formalnym odzwierciedlajagca stosowane juz obecnie okreslenie
,Novello”.

Powyzsze zmiany odnoszg si¢ do art. 1 specyfikacji. Nie dotycza one jednolitego dokumentu.
Opis: wprowadza si¢ nowy rodzaj wina — ,Monferrato Nebbiolo”.

Uzasadnienie: zmiana ta wynika z potrzeby ochrony odmiany winorosli nebbiolo typowej dla regionu Piemont,
ktéra od zawsze uprawiano na obszarze produkgji ,Monferrato”. Biorac pod uwage wyjatkowa jako$¢ wina produ-
kowanego na wspomnianym obszarze, ktére dotychczas nosito wylacznie nazwe ,Monferrato rosso” (wino czer-
wone), zmiana ma na celu lepszy opis i docenienie tej odmiany winorosli dzigki wprowadzeniu nowego rodzaju
wina noszacego nazwe tej odmiany.

Powyzsza zmiana dotyczy pkt 1.4 jednolitego dokumentu oraz art. 1 specyfikacji produktu.
2. Wprowadzenie mieszanki odmian winoro$li w przypadku rodzaju ,Monferrato Nebbiolo”
Opis i uzasadnienie

Opis: wprowadza si¢ odmiany wykorzystywane do produkcji nowego rodzaju wina ,Monferrato Nebbiolo™ 90-
100 % odmiany winoroéli nebbiolo i maksymalnie 10 % innych niearomatycznych czerwonych odmian winorosli
nadajacych si¢ do uprawy w regionie Piemont.

Uzasadnienie: wprowadzenie nowego rodzaju wina wiaze si¢ z konieczno$cig wskazania mieszanki odmian winoro-
§li, ktére mozna stosowaé do jego produkeji; wykorzystanie odmiany winorosli nebbiolo w przewazajacych propor-
cjach, do 100 %, wynika z tradycji oraz wieloletnich eksperymentéw prowadzonych w celu uzyskania wysokiej
jakosci win.

Powyzsza zmiana odnosi si¢ do art. 2 specyfikacji. Nie dotyczy ona jednolitego dokumentu.

() Dz.U.L 9z 11.1.2019,s. 2.
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3. Przeredagowanie opisu obszaru produkcji winogron
Opis i uzasadnienie
Opis: okresla si¢ poszczegélne rodzaje produkowanego wina oraz odpowiadajace im obszary i gminy.
Obszar produkgji nie ulega zmianie.

Uzasadnienie: zmiana ta polega na formalnym przeredagowaniu przepisu w celu latwiejszej identyfikacji obszaru
produkcji winogron wykorzystywanych na potrzeby poszczegdlnych rodzajéw wina objetych nazwg pochodzenia.

Powyzsza zmiana dotyczy pkt 1.6 jednolitego dokumentu oraz art. 3 specyfikacji produktu.

4. Przeredagowanie norm dotyczacych uprawy winoroéli oraz wprowadzenie maksymalnych zbioréw
winogron i minimalnej naturalnej obj¢toSciowej zawartosci alkoholu w przypadku odmiany winorosli
nebbiolo. Wykorzystywanie nadwyzek

Opis i uzasadnienie

Opis: okresla si¢ tradycyjne warunki uprawy na obszarze Monferrato (szkielet i tekstura gleby, nachylenie, ekspozy-
cja, gestos¢ sadzenia, rodzaje uprawy i metody cigcia).

Uzasadnienie: powyzsza zmiana umozliwia lepsze scharakteryzowanie wlasciwosci geologicznych terenu oraz przy-
jetych warunkéw uprawy.

Opis: wprowadzenie wielkosci zbioréw winogron w tonach z hektara wraz z odpowiadajaca minimalna naturalng
objetosciowa zawartoscia alkoholu w przypadku nowych rodzajéw wina ,Monferrato Nebbiolo” (9 t/ha i 11,50 %
obj.) i ,Monferrato Nebbiolo Superiore” (8 t/ha i 12,00 % obj.).

Uzasadnienie: poczynione na przestrzeni lat obserwacje winoro§li odmiany nebbiolo uprawianych na obszarze
Monferrato umozliwily okreslenie takich maksymalnych zbioréw z hektara oraz minimalnej naturalnej zawartosci
alkoholu w moszczach, dzigki ktérym odmiana winorosli nebbiolo nabiera wywazonego charakteru w poszczegdl-
nych winach.

Powyzsze zmiany odnoszg si¢ do art. 4 specyfikacji oraz, w przypadku maksymalnych zbioréw, do pkt 1.5.2 jedno-
litego dokumentu, natomiast okre$lenie wlasciwosci geologicznych terenu odnosi si¢ wylacznie do art. 9
specyfikacji.

Opis: przeredagowano fragment tekstu dotyczacy nadwyzki w stosunku do maksymalnych dozwolonych zbioréw,
ktora mozna objaé kontrolowang nazwa pochodzenia i ktorej warto$¢ nadal wynosi 20 %.

Uzasadnienie: jest to zmiana o charakterze formalnym.
Opis: sformulowanie ,wyjatkowo dobre lata” zastgpiono sformulowaniem ,szczegdlnie obfite lata”.

Uzasadnienie: zmiana ma na celu podkreslenie znaczenia warunkéw pogodowych wystepujacych w danym roku
z punktu widzenia produkdji.

Powyzsze zmiany odnoszg si¢ do art. 4 specyfikacji. Nie dotycza one jednolitego dokumentu.

Opis: okresla si¢ zasady wykorzystywania nadwyzek (20 %) win objetych kontrolowana nazwa pochodzenia oraz
kontrolowang i gwarantowang nazwa pochodzenia (wi. denominazione di origine controllata e garantita, DOCG) wypro-
dukowanych na obszarze produkcji win objetych kontrolowana nazwa pochodzenia ,Monferrato”, zgodnie
z ktérymi mozliwo$¢ wykorzystania nadwyzki jest uzalezniona od szczegblnego regionalnego zezwolenia wydawa-
nego na wniosek konsorcjum ochrony i po zasiegnieciu opinii organizacji sektora wina.

Uzasadnienie: zmiana stanowi odpowiedZ na potrzebe regulacji naptywu produktéw na rynek w celu umozliwienia
lepszego zarzadzania kontrolowang nazwg pochodzenia ,Monferrato”.

Powyzsza zmiana odnosi si¢ do art. 4 specyfikacji. Nie dotyczy ona jednolitego dokumentu.
5. Specyfikacje dotyczace produkcji i winifikacji
Opis i uzasadnienie

Opis: okresla si¢ maksymalne zbiory winogron/maksymalng wielkos¢ produkeji wina w odniesieniu do wszystkich
istniejacych rodzajow wina oraz nowych rodzajéw ,Monferrato Nebbiolo” i ,Monferrato Nebbiolo Superiore”.

Uzasadnienie: zmiana ta ma na celu dostosowanie zapisu dotyczacego limitéw zbioréw/produkcji wina.
Powyzsza zmiana odnosi si¢ do art. 5 specyfikacji oraz do pkt 1.5.2 jednolitego dokumentu.

Opis: zmienione zostaje brzmienie wszystkich zasad dotyczacych jakiejkolwiek nadwyzki zbioréw/produkcji wina.
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Uzasadnienie: zmiana ma zwiazek z konkretnym opisem utraty prawa do objecia kontrolowang nazwa pochodzenia
,Monferrato” calej partii w przypadku przekroczenia 5 % okreslonych maksymalnych zbioréw/maksymalnej wielko-
$ci produkcji wina.

Powyzsza zmiana odnosi si¢ do art. 5 specyfikacji. Nie dotyczy ona jednolitego dokumentu.

Opis: wprowadzenie okresu dojrzewania w odniesieniu do nowych rodzajéow wina ,Monferrato Nebbiolo” i ,Monfer-
rato Nebbiolo Superiore” — wyznaczonego na 12 miesigcy dla pierwszego z tych rodzajéw i na 18 miesiecy dla
drugiego z nich, w tym co najmniej 6 miesigcy w beczkach drewnianych, liczac od dnia 1 listopada roku zebrania
winogron.

Uzasadnienie: z przeprowadzonych eksperymentéw wynika, ze wino Monferrato Nebbiolo musi dojrzewaé przez
dtugi okres wynoszacy co najmniej 18 miesiecy i czeSciowo w beczkach drewnianych w przypadku wina Superiore,
aby osiggna¢ optymalna jakos¢. W ten sposéb ksztaltujg sie wlasciwosci organoleptyczne tego cennego wina,
a samo wino uzyskuje zlozony aromat, elegancj¢ i idealng réwnowage.

Powyzsza zmiana odnosi si¢ do art. 5 specyfikacji. Nie dotyczy ona jednolitego dokumentu.

6. Zmiany i doprecyzowanie wlasciwosci wina w chwili konsumpcji oraz wprowadzenie rodzaju Monferrato
Nebbiolo

Opis i uzasadnienie

Opis: w przypadku rodzajéw wina Monferrato Rosso, Monferrato Dolcetto i Monferrato Freisa wprowadza si¢ row-
niez podrodzaj Novello wraz z odpowiednimi opisami. Do rodzaju wina Monferrato Casalese dodaje si¢ nazwe
odmiany winorosli cortese.

Uzasadnienie: zmiana ma na celu uwzglednienie w opisie wlasciwosci organoleptycznych wszystkich dopuszczo-
nych rodzajéw wina; jezeli chodzi o dodanie odmiany winoroli cortese do oznaczenia geograficznego Casalese, jest
to zmiana o charakterze formalnym, poniewaz oznaczenie takie jest juz stosowane.

Opis: w przypadku rodzajéw wina Monferrato Bianco, Chiaretto, Dolcetto, Freisa i Casalese Cortese minimalng kwa-
sowos¢ og6lng w chwili konsumpcji zmniejszono o 0,5 g/l.

Uzasadnienie: zmiana klimatu oraz okresy dojrzewania, ktére wystapily w ostatnich latach, charakteryzujace sie
wyzszymi niz zwykle temperaturami, doprowadzily do wczesniejszego dojrzewania i fizjologicznej redukcji kwaso-
wosci ogdlnej w moszczach, a tym samym w winach, skutkujac potrzebg zmniejszenia minimalnej warto$ci wyra-
zonej dla tego parametru w gramach na litr, przewidzianej dla istniejacych rodzajéw wina w chwili ich konsumpcji.

Opis: dodaje si¢ wlasciwosci nowego rodzaju wina ,Monferrato Nebbiolo”, w tym z oznaczeniem Superiore,
w chwili konsumpcji.

Uzasadnienie: wprowadzenie nowego wina ,Monferrato Nebbiolo” wiaze si¢ z koniecznoscig okrelenia wlasciwosci
chemicznych, fizycznych i organoleptycznych, ktérymi charakteryzuje si¢ ono w chwili konsumpcji. Dane i opisy,
ktére poddano szczegdtowej analizie, odnosza si¢ do wysokiej jakosci produktu o $rednim lub dtugim czasie dojrze-
wania w piwnicy.

Opis: dodaje si¢ informacje, zgodnie z ktérg wina ,Monferrato” moga charakteryzowal si¢ lekkim posmakiem
drewna.

Uzasadnienie: jest to wyjasnienie przeznaczone dla konsumenta wskazujace mozliwa ceche wina, ktéra moze
wyksztalci¢ si¢ w przypadku win przechowywanych w drewnianych zbiornikach.

Powyzsze zmiany odnoszg si¢ do art. 6 specyfikacji. Nie dotyczg one jednolitego dokumentu.

7. Etykietowanie, oznaczenie i prezentacja
Opis i uzasadnienie

Opis: znosi si¢ zakaz stosowania oznaczenia ,Superiore”.

Uzasadnienie: zmiana ta jest niezbedna z powodu wprowadzenia nowego rodzaju wina Monferrato Nebbiolo
z oznaczeniem Superiore.

Opis: znosi si¢ zakaz uzywania oznaczei geograficznych oraz okreslenia ,vigna” (winnica) wraz z odpowiednig
nazwag miejscowosci lub nazwa tradycyjng.

Uzasadnienie: zmiana ma na celu dostosowanie specyfikacji do obowiazujacych obecnie przepisow.
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Opis: uszczegSlowienie informacji o oznaczeniu geograficznym ,Casalese”, ktére nalezy zapisywaé czcionka o wiel-
kosci nieprzekraczajacej wielkosci czcionki uzytej do zapisu wyrazu ,Monferrato” i o tym samym stylu, kolorze
i wskazniku kolorymetrycznym.

Uzasadnienie: zmiana ma na celu dostosowanie wykorzystania nazwy pochodzenia do ogdlnych przepiséw krajo-
wych i unijnych, tak aby umozliwi¢ producentom umieszczanie wzmianek dotyczacych odmiany winorosli
w spos6b pozadany na rynkach, zwlaszcza zagranicznych, ktére szczegdlnie doceniaja nasze produkty odmianowe.
Dokonuje si¢ zmiany o charakterze formalnym, usuwajac akapit, zgodnie z ktérym dopuszcza si¢ uzycie oznaczenia
,Novello”, poniewaz jest juz o nim mowa w art. 1 i 6 specyfikacji — wraz z rodzajami wina, do ktdérych oznaczenie
to ma zastosowanie.

Uzasadnienie: zmiana ma na celu dostosowanie specyfikacji do obowiazujacych obecnie przepiséw.

Opis: w przypadku rodzajow wina ,Monferrato Rosso” i ,Monferrato Bianco” okreslenie barwy wina na etykiecie
staje si¢ fakultatywne, zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

Uzasadnienie: uznano za stosowne, aby decyzja o okreSleniu barwy konkretnego produktu nalezala do jego
producenta.

Opis: okresla si¢ warunki zastosowania nowego okreSlenia ,vivace” (Zwawe) w odniesieniu do wina czerwonego
i bialego Monferrato oraz do wina Monferrato Freisa.

Uzasadnienie: zmiana ma na celu zapewnienie konsumentowi informacji o wlasciwosciach produktu.
Powyzsze zmiany odnoszg si¢ do art. 7 specyfikacji. Nie dotycza one jednolitego dokumentu.

8. Przepisy szczegélne dotyczace pakowania
Opis i uzasadnienie

Opis: do specyfikacji dodaje si¢ artykul opisujacy zbiorniki przewidziane w obowigzujgcych przepisach unijnych
i krajowych. W szczegdlnoéci w przypadku win Monferrato Dolcetto, Freisa, Nebbiolo, Casalese Cortese, Chiaretto
lub Ciaret dopuszcza si¢ szklane butelki, z wyjatkiem zbiornikéw o pojemnosci dwodch litréw oraz o pojemnosci
mniejszej niz 0,187 litra.

W przypadku wszystkich rodzajéw niedopuszczalne jest stosowanie kapsli.

Uzasadnienie: wprowadzenie specyfikacji dotyczacych pakowania stanowi uzupelnienie informacji dotyczacych pro-
duktéw objetych nazwa pochodzenia; w szczegblnosci wprowadzenie niektérych przepiséw dotyczacych pakowania
i korkowania stanowi wlasciwa odpowiedZ na wymagania zwiazane z nowymi sposobami konsumpcji oraz na
wymagania rynkéw zagranicznych.

Powyzsze zmiany odnoszg si¢ do art. 8 specyfikacji. Nie dotyczg one jednolitego dokumentu.
9. Okreslenie obszaru geograficznego

Opis i uzasadnienie

Opis: opisano charakter gleby, ktory wplywa na wlasciwosci win.

Uzasadnienie: okredla si¢, ze ze wzgledu na powierzchnie obszaru produkeji profil geologiczny charakteryzuje sig
pewna réznorodnoscia; na calym obszarze wystgpuje jednak to samo alkaliczne, wapienne podtoze o niskiej zawar-
toci substancji organicznych, co nadaje winom owocowy aromat i §wiezy, harmonijny smak.

Powyzsza zmiana odnosi si¢ do art. 9 specyfikacji oraz do pkt 1.8 jednolitego dokumentu.
10. Aktualizacja danych kontaktowych organu kontrolnego
Opis i uzasadnienie
Opis: zmiana adresu organu kontrolnego ,Valoritalia”.
Uzasadnienie: jest to zmiana o charakterze formalnym.
Powyzsza zmiana odnosi si¢ do art. 9 specyfikacji. Nie dotyczy ona jednolitego dokumentu.
JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa produktu

~Monferrato”

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia
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3. Kategorie produktéw sektora wina
1.  Wino
4. Opis wina lub win

Monferrato Rosso (wino czerwone), w tym Novello

barwa: rubinowoczerwona, niekiedy z odcieniami fioletu;
aromat: winny, przyjemny, owocowy, trwaly;

smak: $wiezy, wytrawny, harmonijny, niekiedy Zwawy.
Minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,00 %.

Minimalna zawartos¢ ekstraktu bezcukrowego: 20 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okre$lonymi

w przepisach krajowych i unijnych.

Ogdlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowos¢ ogélna

4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

Monferrato Bianco (wino biate)

barwa: stomkowozolta;

aromat: wyrdzniajacy sie, intensywny, przyjemny;

smak: $wiezy, wytrawny, niekiedy zwawy.

Minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 10,00 %.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 15 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okre$lonymi

w przepisach krajowych i unijnych.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ og6lna

4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

Monferrato Chiaretto lub Ciaret
barwa: rézowa lub jasna rubinowoczerwona;

aromat: winny, delikatny, przyjemny;
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smak: wytrawny i harmonijny.
Minimalna calkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 10,50 %.

Minimalna zawarto§¢ ekstraktu bezcukrowego: 17 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okre$lonymi

w przepisach krajowych i unijnych.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

Monferrato Dolcetto, w tym Novello

barwa: rubinowoczerwona, niekiedy z odcieniami fioletu;

aromat: winny, przyjemny, owocowy, trwaly;

smak: wytrawny, przyjemnie gorzki z do$¢ wyraznym cialem, harmonijny.

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,00 %.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 21 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okre$lonymi

w przepisach krajowych i unijnych.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

Monferrato Freisa

barwa: rubinowoczerwona, niekiedy nabierajgca barwy owocu granatu;
aromat: wyr6zniajacy sie, delikatny;

smak: wytrawny i p6istodki, lekko gorzki, niekiedy zwawy.

Minimalna calkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,00 %.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 20 g/l.
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Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okre$lonymi

w przepisach krajowych i unijnych.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowos¢ ogélna

4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

Monferrato Freisa Novello

barwa: rubinowoczerwona, niekiedy z odcieniami fioletu;
aromat: owocowy, trwaly;

smak: harmonijny, $wiezy;

Minimalna calkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,00 %.

Minimalna zawarto§¢ ekstraktu bezcukrowego: 20 gfl.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okre$lonymi

w przepisach krajowych i unijnych.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

Monferrato Casalese Cortese

barwa: jasna stomkowozoélta, niekiedy wpadajaca w odcien zielonkawy;

aromat: wyr6zniajacy sie, delikatny, bardzo subtelny, lecz trwaly;
smak: wytrawny, harmonijny, pelny, przyjemnie gorzki.
Minimalna calkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 10,50 %.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 15 gfl.
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Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okre$lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogdlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 5,0 graméw na litr, wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

Monferrato Nebbiolo i Monferrato Nebbiolo Superiore

barwa: rubinowoczerwona, w miar¢ dojrzewania nabierajagca barwy owocu granatu;

aromat: Owocowy i wyrdzniajacy sieg;

smak: wytrawny, harmonijny, wyrézniajacy sie.

Minimalna calkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 12,00 %; z oznaczeniem ,Superiore” 12,50 %.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 21 gfl; z oznaczeniem ,Superiore™ 22 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okre$lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

5. Praktyki winiarskie
a)  Podstawowe praktyki enologiczne

BRAK

b) Maksymalne zbiory

Monferrato Rosso, w tym Novello, Bianco, Chiaretto lub Ciaret
77 hektolitréw z hektara
Monferrato Dolcetto

63 hektolitry z hektara
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Monferrato Freisa, w tym Novello
66,50 hektolitra z hektara
Monferrato Casalese Cortese

70 hektolitréw z hektara
Monferrato Nebbiolo

63 hektolitry z hektara
Monferrato Nebbiolo Superiore
56 hektolitrow z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Winogrona wykorzystywane do produkcji win, ktére mozna obja¢ kontrolowang nazwa pochodzenia (DOC) ,Mon-
ferrato Bianco” (wino biate), ,Monferrato Rosso” (wino czerwone), ,Monferrato Chiaretto” lub ,Monferrato Ciaret”,
,Monferrato Dolcetto”, ,Monferrato Freisa” lub ,Monferrato Nebbiolo”, muszg by¢ produkowane na nastepujacych
obszarach:

Prowincja Alessandria:

cale terytorium nastepujgcych gmin: Acqui Terme, Alfiano, Natta, Alice Bel Colle, Altavilla Monferrato, Basaluzzo,
Bassignana, Belforte Monferrato, Bergamasco, Bistagno, Borgoratto Alessandrino, Bosio, Camagna, Camino, Capriata
d’Orba, Carentino, Carpeneto, Carrosio, Cartosio, Casaleggio Boiro, Casale Monferrato, Cassine, Cassinelle,
Castelletto d’Erro, Castelletto d’Orba, Castelletto Merli, Castelletto Monferrato, Castelnuovo Bormida, Cavatore,
Cellamonte, Cereseto, Cerrina, Coniolo, Conzano, Cremolino, Cuccaro Monferrato, Denice, Francavilla Bisio,
Frascaro, Frassinello Monferrato, Fubine, Gabiano, Gamalero, Gavi, Grognardo, Lerma, Lu, Malvicino, Masio,
Melazzo, Merana, Mirabello Monferrato, Molare, Mombello Monferrato, Moncestino, Montaldeo, Montaldo Bormida,
Montecastello, Montechiaro d’Acqui, Morbello, Mornese, Morsasco, Murisengo, Novi Ligure, Occimiano, Odalengo
Grande, Odalengo Piccolo, Olivola, Orsara Bormida, Ottiglio Monferrato, Ovada, Ozzano, Pareto, Parodi Ligure,
Pasturana, Pecetto di Valenza, Pietra Marazzi, Pomaro Monferrato, Pontestura, Ponti, Ponzano, Ponzone, Prasco,
Predosa, Quargnento, Ricaldone, Rivalta Bormida, Rivarone, Roccagrimalda, Rosignano Monferrato, Sala
Monferrato, San Cristoforo, San Giorgio Monferrato, San Salvatore Monferrato, Serralunga di Crea, Serravalle
Scrivia, Sezzadio, Silvano d’Orba, Solonghello, Spigno Monferrato, Strevi, Tagliolo Monferrato, Tassarolo, Terruggia,
Terzo, Treville, Trisobbio, Valenza Po, Vignale Monferrato, Villadeati, Villamiroglio, Visone.

Prowincja Asti:

cale terytorium nastepujacych gmin: Agliano, Albugnano, Antignano, Aramengo, Asti, Azzano d’Asti, Baldichieri
d’Asti, Belveglio, Berzano San Pietro, Bruno, Bubbio, Buttigliera d’Asti, Calamandrana, Calliano, Calosso, Camerano
Casasco, Canelli, Cantarana, Capriglio, Casorzo, Cassinasco, Castagnole Lanze, Castagnole Monferrato, Castel
Boglione, Castell'Alfero, Castellero, Castelletto Molina, Castello d’Annone, Castelnuovo Belbo, Castelnuovo Calcea,
Castelnuovo Don Bosco, Castel Rocchero, Celle Enomondo, Cerreto d’Asti, Cerro Tanaro, Cessole, Chiusano d’Asti,
Cinaglio, Cisterna d'Asti, Coazzolo, Cocconato, Colcavagno, Corsione, Cortandone, Cortanze, Cortazzone,
Cortiglione, Cossombrato, Costigliole d’Asti, Cunico, Dusino San Michele, Ferrere, Fontanile, Frinco, Grana,
Grazzano Badoglio, Incisa Scapaccino, Isola d’Asti, Loazzolo, Maranzana, Maretto, Moasca, Mombaldone,
Mombaruzzo, Mombercelli, Monale, Monastero Bormida, Moncalvo, Moncucco Torinese, Mongardino, Montabone,
Montafia, Montaldo Scarampi, Montechiaro d’Asti, Montegrosso d’Asti, Montemagno, Montiglio, Moransengo, Nizza
Monferrato, Olmo Gentile, Passerano Marmorito, Penango, Piea, Pino d’Asti, Piova’ Massaia, Portacomaro, Quaranti,
Refrancore, Revigliasco d’Asti, Roatto, Robella, Rocca d’Arazzo, Roccaverano, Rocchetta Palafea, Rocchetta Tanaro,
San Damiano d'Asti, San Giorgio Scarampi, San Martino Alfieri, San Marzano Oliveto, San Paolo Solbrito,
Scandeluzza, Scurzolengo, Serole, Sessame, Settime, Soglio, Tigliole, Tonco, Tonengo, Vaglio Serra, Valfenera,
Vesime, Viale -, Viarigi, Vigliano d’Asti, Villafranca d’Asti, Villa San Secondo, Vinchio.

Winogrona wykorzystywane do produkcji win, ktére mozna objaé kontrolowang nazwa pochodzenia ,Monferrato”
Casalese Cortese, produkuje si¢ na nastgpujacych obszarach:

~Monferrato” Casalese:

Prowincja Alessandria: cale terytorium nastepujacych gmin: Alfiano Natta, Altavilla Monferrato, Bosio, Camagna,
Camino, Casale Monferrato, Castelletto Merli, Cellamonte, Cereseto, Cerrina, Coniolo, Conzano, Cuccaro, Frassinello
Monferrato, Gabiano, Lu Monferrato, Mombello Monferrato, Moncestino, Murisengo, Odalengo Grande, Odalengo
Piccolo, Olivola, Ottiglio Monferrato, Ozzano, Parodi, Pontestura, Ponzano, Rosignano Monferrato, Sala Monferrato,
San Cristoforo, San Giorgio Monferrato, San Salvatore, Serralunga di Crea, Solonghello, Terruggia, Treville, Vignale
Monferrato, Villadeati, Villamiroglio.
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7. Gléwna odmiana lub gléwne odmiany winoro$li

Timorasso B.

Quagliano N.

Riesling italico B. — riesling

Riesling renano B. — riesling

Rossese bianco B.
Ruche N.
Vespolina N.
Ancellotta N.
Bonarda N.
Ciliegiolo N.
Cortese B.
Croatina N.
Dolcetto N.
Gamba rossa N.
Manzoni bianco B.
Nebbiolo N.
Pinot nero N.
Sangiovese N.
Sauvignon B.
Sylvaner verde B.
Syrah N.

Uva rara N.
Uvalino N.
Viogner B.
Slarina N.

Teroldego N.

Cabernet franc N. — cabernet

Cabernet sauvignon N. — cabernet

Albarossa N.
Arneis B.
Avana N.

Averengo N.
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Pelaverga N. — cari N.
Pelaverga piccolo N. — pelaverga
Petit verdot N.
Plassa N.
Merlot N.
Nascetta B.
Ner dala N.
Neretta cuneese N.
Neretto di bairo N. — neretto
Freisa N.
Grignolino N.
Lambrusca di Alessandria N. — lambrusca
Chatus N.
Cornarea N.
Durasa N.
Erbaluce B.
Favorita B.
Baratuciat B.
Barbera bianca B.
Barbera N.
Becuet N.
Bussanello B.
Pinot bianco B.
Pinot grigio
8. Opis zwiazku lub zwigzkéw
Kontrolowana nazwa pochodzenia Monferrato

A) Szczegbdlowe informacje dotyczace obszaru geograficznego

Monferrato jest historycznym regionem Piemontu. Jego terytorium, niemal w calo$ci gbrzyste, polozone jest gtow-
nie w prowincjach Alessandria i Asti, a nastgpnie rozcigga si¢ w kierunku poludniowym od prawego brzegu rzeki
Pad do podgérza Apeninu Liguryjskiego na granicy z prowincja Genua i prowincja Savona. Gorzysty charakter
obszaru sprawia, ze nadaje si¢ on szczeg6lnie dobrze do uprawy winorosli, co przyczynito si¢ do rozwoju uprawy
i produkgji réznych odmian winorosli, z ktérych wytwarza si¢ liczne wina biale i czerwone. Laczenie odmian wino-
roéli, ktére w przypadku podstawowych rodzajow — czerwonego i bialego — obejmuje wszystkie dopuszczone
odmiany winoroéli, umozliwia uzyskanie réznych rodzajéow win: Rosso (wino czerwone), Bianco (wino biate), Chia-
retto lub Ciaret, Dolcetto, Freisa i Casalese Cortese.

B) Szczegdlowe informacje dotyczace jakosci lub wiasciwosci produktu, ktére mozna przypisaé gléwnie lub
wylacznie Srodowisku geograficznemu.

Podloze geologiczne jest wapienne, alkaliczne, o stosunkowo niskiej zawartoSci skladnikéw odzywczych oraz
o zréznicowanej teksturze (gliniastej, ilastej, piaszczystej) wystepujacej w roznych kombinacjach i typowej dla gleb
na obszarze produkgji, co pozwala na uzyskanie produktéw o wyraZnym owocowym aromacie charakterystycznym
dla tego ,terroir”.
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C) Opis zwigzku przyczynowego miedzy aspektami, o ktérych mowa w lit. A), oraz aspektami, o ktérych mowa
w lit. B).

Przedmiotowa kontrolowana nazwa pochodzenia umozliwia jak najlepsze wykorzystanie winogron, bez stosowania
przesadnie rygorystycznych wymogdw, zapewniajac mozliwo$¢ zréznicowania charakteru win w zaleznosci od
wybranych winogron oraz preferencji rynkowych. W tym celu eksperymentowano z produkcja wina, wychodzac
poza tradycyjne praktyki, co doprowadzito do uzyskania nowych — czgsto wysokiej klasy — win poprzez polaczenie
rodzimych i migdzynarodowych odmian winorosli.

W przypadku Monferrato Rosso (wino czerwone) najpowszechniej stosowane rodzime odmiany winorosli to bar-
bera i nebbiolo, za$ najczesciej stosowane migdzynarodowe odmiany winorosli to cabernet sauvignon, merlot
i pinot nero. Monferrato Bianco (wino biate) produkuje si¢ z rodzimych odmian winoroli cortese i favorita pota-
czonych z migdzynarodowymi odmianami winoroéli chardonnay i sauvignon.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie, inne wymogi)

Ramy prawne:

okreslone w przepisach krajowych.

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania.

Opis wymogu:

Do celéw opisu i prezentacji wina dodatkowe oznaczenie geograficzne ,Casalese” nalezy zapisywaé czcionkg
o wielko$ci nieprzekraczajacej wielkosci czcionki uzytej do zapisu nazwy ,Monferrato”. Styl, kolor i wskaznik kolo-

rymetryczny obydwu tych czcionek musza by¢ takie same.

Ponadto dopuszcza si¢ stosowanie oznaczenia ,vivace” (zwawe) na etykiecie win objetych nazwa pochodzenia Mon-
ferrato Bianco, Monferrato Rosso i Monferrato Freisa.

Link do specyfikacji produktu
https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina /14109
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