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Sprostowanie do rozporzadzenia Komisji (UE) nr 558/2010 z dnia 24 czerwca 2010 r.
zmieniajacego zalgcznik III do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady
ustanawiajgcego szczegllne przepisy dotyczace higieny w odniesieniu do zywnosci pochodzenia

Zwierzecego
(Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej L 159 z dnia 25 czerwca 2010 r.)
1. Strona 18, motyw 1 zdanie drugie; strona 20, zalacznik pkt 2 lit. ¢) — zalacznik IIT sekcja VII rozdziat IX wyrazenie

wprowadzajace, pkt 3 zdanie drugie i pkt 4:

zamiast: przedsi¢biorstwa sektora spozywczego”,

powinno byé: ,podmioty prowadzace przedsigbiorstwo spozywcze”.

. Strona 20, zalgcznik pkt 2 lit. ¢) — zalacznik III sekcja VII rozdzial IX pkt 2:

zamiast: Lprzedsi¢biorstwami sektora spozywczego”,

powinno byé:  ,podmiotami prowadzacymi przedsigbiorstwo spozywcze”.

. Strona 21, zalgcznik pkt 3 lit. b) — zalacznik III sekcja VIII rozdziat VII pkt 2:

zamiast: ,2. Swieze produkty rybotéwstwa nalezy utrzymywaé w temperaturze nie wyzszej niz —18 °C dla
wszystkich cze$ci produktu; niemniej jednak cale ryby poczatkowo zamrozone w solance,
przeznaczone do wytwarzania Zywno$ci konserwowanej w puszkach, mozna utrzymywaé
w temperaturze nie wyzszej niz — 9 °C.”,

powinno byé: 2. Mrozone produkty rybotéwstwa nalezy utrzymywaé w temperaturze nie wyzszej niz — 18 °C dla
wszystkich cze$ci produktu; niemniej jednak cale ryby poczatkowo zamrozone w solance,
przeznaczone do wytwarzania zywnosci w konserwach, mozna utrzymywaé w temperaturze nie
wyzszej niz — 9 °C.”.

. Strona 21, zalacznik pkt 3 lit. ¢) — zalgcznik III sekcja VIII rozdziat VIII pke 1 lit. b):

zamiast: ,b) mrozone produkty ryboléwstwa, z wykluczeniem calych ryb poczatkowo mrozonych w solance,
przeznaczonych do wytwarzania zywno$ci konserwowanej w puszkach, podczas transportu
nalezy utrzymywal w réwnej temperaturze nie wyzszej niz — 18 °C dla wszystkich czgsci
produktu, ewentualnie z krétkotrwatymi odchyleniami w gére o nie wiecej niz 3 °C.”,

powinno byé:  ,b) mrozone produkty ryboléwstwa, z wykluczeniem catych ryb poczatkowo zamrozonych
w solance, przeznaczonych do wytwarzania zywnosci w konserwach, podczas transportu nalezy
utrzymywaé w réwnej temperaturze nie wyzszej niz — 18 °C dla wszystkich czesci produktu,
ewentualnie z krétkotrwatymi odchyleniami w gére o nie wiecej niz 3 °C.”.
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